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La 5ª Edición de HORECA Baleares - Mallorca ha tenido una gran acogida entre 
los proveedores de hostelería y restauración, asociaciones, administración 
pública y el público profesional visitante. Muchas ganas, ilusión y esfuerzo hay 
detrás de todas y cada una de las ediciones, pero sin duda esta ha sido la más 
especial.

Un año más, HORECA Baleares ha estado marcada por la ampliación de zonas 
expositivas donde han tenido cabida más de 130 empresas durante estos 3 
días de feria, pasando por las instalaciones más de 12.000 visitantes 
profesionales.

HORECA Baleares se caracteriza por ser el punto de unión de profesionales del 
canal hostelería, restauración y turismo, donde se puede encontrar los 
productos y servicios necesarios para renovar, mejorar y estar a la última en 
cuanto a novedades del sector en todos los ámbitos.

En el escenario se han realizado diversos showcooking de la mano de grandes 
chefs como Oscar Molina, Andreu Genestra, Tomeu Caldentey… dando 
también la oportunidad a nuevos cocineros de participar en los campeonatos 
“Mejor elaboración Pan Pita Gourmet”, “Mejor Wok de cerdo con producto local” 
compuesto por restaurantes chinos, “Mejor tartar gourmet”, “Elaboración libre 
de lubina”, “Mejor ostra elaborada gourmet”. Paralelamente en la Sala HORECA 
han tenido lugar presentaciones, mesas redondas y master class.

Edición tras edición, todos los profesionales del sector han hecho posible la 
consolidación de la feria HORECA Baleares como el nexo de unión del principal 
motor de la economía en Baleares, no en vano, la hostelería de Baleares 
factura más de 9.300 M€ y representa el 21.3% de la riqueza regional que dan 
empleo a alrededor de 109.000 trabajadores en las Islas, son algunas de las 
cifras que se recogen en el Anuario de la Hostelería de España. Es por ello que 
HORECA Baleares este año 2022 ha realizado su primera edición en Ibiza, y está 
previsto realizar en 2023 la primera edición en Menorca, cerrando este nexo de 
unión entre todos los profesionales del canal de las Islas Baleares, fomentando 
el producto local, el turismo de calidad y posicionando a Baleares dentro del 
calendario nacional de eventos profesionales del canal.
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ESCENARIO

PROGRAMA ACTIVIDADES

11:15 · 12:15
SHOWCOOKING ASCAIB 
“PRESENTACIÓN CONCURSO 
PROTUR HOTELES”
Victor Royo - Hoteles Be Live
Tomeu Caldentey  - Protur Hoteles

12:15 · 12:45
SHOWCOOKING ASCAIB “ALTA 
COCINA DE PUCHERO EN EL 
CORAZÓN DE PALMA”
Javier Gardonio y Fernando Arellano - 
Restaurante El Panzà

12:45 · 13:15
SHOWCOOKING “EL PAN PITA 
LLEGA  A LAS BARRAS DE 
COCTELERIA” 
Claudio Lemos y Rodrigo Alvarez Zarza - 
MANA PAN PITA 

13:15 · 14:45
1º CAMPEONATO ASCAIB HORECA  
“MEJOR ELABORACIÓN PAN PITA 
GOURMET” 
Patrocinado por MANA PAN PITA. 
(Colabora y presenta ASCAIB y Claudio 
Lemos)

15:00 · 15:30
SHOWCOOKING ASCAIB “COCINA 
CANALLA CON MÚSICA”
Pau Navarro - Clandestí Taller 
Gastronomic

15:30 · 16:00
SHOWCOOKING ASCAIB “ARROCES 
SIGLO XXI”
Kike Erazo - Arrocería el Puente

16:00 · 16:30
SHOWCOOKING ASCAIB “LA 
COCINA DEL PLA DE MALLORCA”
Miguel Gelabert - Restaurante Ca’n March

17:50 · 19:00
1º CAMPEONATO DE 
RESTAURANTES CHINOS “MEJOR 
WOK DE CERDO” 
Organiza y presenta ASCAIB

11:15 · 12:00
SHOWCOOKING ASCAIB “CEVICHE 
CLÁSICO” 
Patacón amazónico con cerdo negro
Roberto Sihuay Ramirez - Cantina Canalla 

12:00 · 12:30
SHOWCOOKING ASCAIB “LA 
GASTRONOMÍA APLICADA AL 
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA”
Jose Cortes - Buscando el Norte 
(Presidente de ASCAIB) 

13:00 · 13:30
SHOWCOOKING ASCAIB “DEL 
ASADO AL SUSHI” 
Matias Providenti - Cocina Fusión

13:30 · 14:00
SHOWCOOKING ASCAIB 
“CREATIVIDAD, ENTORNO Y 
MEMORIA”
Álvaro Salazar - Restaurante Voro

14:15 · 15:00
SHOWCOOKING DE ATÚN ROJO 
BALFEGÓ
Dos visiones contemporáneas en las islas 
Baleares: Oscar Molina y Andreu Genestra 

15:15 · 16:00
SHOWCOOKING ASCAIB “EL ARTE 
DE LA PIZZA”
Stefano y Massimo - Pizza School

16:00 · 17:30
1º CONCURSO “ELABORACIÓN 
LIBRE DE LUBINA”
Patrocinado Aquanaria y Medipeix. 
Organiza y presenta ASCAIB 

17:45 · 18:00
SHOWCOOKING ASCAIB “EL 
CERDO, COCINA DE CERCANÍA” 
Andreu Genestra 

18:00 · 18:20
SHOWCOOKING ASCAIB “SIN 
MIEDO A RECUPERAR LA 
TRADICIÓN” 
Tomeu Arbona - El fornet de la Soca

18:30 · 19:00
SHOWCOOKING ASCAIB “MI 
COCINA DE FUSIÓN ENTRE LOS 
DOS ARCHIPIÉLAGOS” 
Jonay Hernández - Restaurante la vieja

11:15 · 12:15
SHOWCOOKING 
Miraixo

12:15 · 12:45
SHOWCOOKING ASCAIB “EL 
DISEÑO DE LA PASTELERÍA”
Ariadna Salvador - Ninuma 

12:50 · 13:10
3º CAMPEONATO ASCAIB HORECA 
“MEJOR TARTAR GOURMET”
Patricinado por JUVIMAR. Organiza y 
prenseta ASCAIB

13:10 · 13:30
SHOWCOOKING ASCAIB “LA 
COCINA VEGANA DESDE UN 
CAMIÓN” 
Vegans chefs de Ascaib

13:45 · 14:15
SHOWCOOKING ASCAIB “COMIDA 
CALLEJERA INDIVISIBLES”
Comida Callejera Indivisibles (Cristhian y 
Jose)

14:30 · 16:30
3º CAMPEONATO ASCAIB HORECA  
“MEJOR OSTRA ELABORADA 
GOURMET” 
Patrocinado por Medipeix y Daniel Sorlut. 
Organiza y prenseta ASCAIB  

16:40 · 17:10
SHOWCOOKING ASCAIB “SLOW 
FOOD”
Silvia Anglada (Menorca) - Es tast de na 
Silvia

17:10 · 17:40
SHOWCOOKING ASCAIB “COCINAR 
EN EL PUERTO”
Marta Rossello - Restaurante Sal de Coco 

17:45 · 18:15
SHOWCOOKING “SOSTENIBILIDAD 
Y EMPATÍA: OBJETIVOS 
FUNDAMENTALES EN NUESTRAS 
COCINAS” 
Sara Valls, Rosa Asturias, Serena Sirini y 
Kely Willemen

LUNES 7 MARTES 8 MIÉRCOLES 9
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PROGRAMA ACTIVIDADES PROGRAMA ACTIVIDADES

SALA HORECA EXTERIOR

11:00
INAUGURACIÓN HORECA 
BALEARES MALLORCA
Degustación Productos Locales ofrecido 
por Formació Professional de les Illes 
Balears

12:00 · 12:45 
“MIXABILITY Y TAPAS 2.0: 
EXPERIENCIA GASTRONÓMICAS” 
POR KIKE BAYANO E IGOR 
RODRÍGUEZ”
Patrocinador: Coca Cola

16:00 
MASTER CLASS POR ANTONIO 
NARANJO
Mejor bartender España 2018

11:30
MESA REDONDA: HOSTELERÍA, LA 
SALA Y SU IMPORTANCIA 
Domenèc Biosca, Presidente de Educatur
Manuel Falcon, profesor EHIB

12:30
MESA REDONDA: LA 
SOSTENIBILIDAD EN LAS 
HOSTELERÍA
Carlos Gimeno, CEO Km0 España
Sergio Gil, Presidente Restaurante 
Sostenible España
Rosa Román, Presidenta Chainie Des 
Rotisseurs España

13:30
GUEST BARTENDING ABIB
Kike Erazo - Arrocería el Puente

17:00
MESA REDONDA: SOSTENIBILIDAD 
RESIDUO CERO, ¿SERÁ POSIBLE?
Moderador: Miguel Milleras

12:00
MESA REDONDA: IGUALDAD DE 
DERECHOS EN LA HOSTELERÍA
Moderadora: Virginia Abraham (DG Trabajo 
y Salut)
Participa: Silvia Montejano Cofreces, 
Secretaria General de la Federación de 
Servicios de CCOO de las Islas Baleares.
María Trinidad Herrera Galán, responsable 
de Igualdad de la Federación de Servicios 
de CCOO de las Islas Baleares.
José García Relucio, Secretario General 
de la FeSMC-UGT Illes Balears
Jose Bosch Presidente de la Asociación 
de Hostelería y Restauración de la CAEB 
Menorca (Menorca Restaurants)
Joan Olmos Presidente Asociación de 
Bares y Restaurantes de la Isla de Ibiza 
(ABRE)
Organiza: Alfonso Robledo, Presidente 
Restauracion CAEB-Asociación 
Mallorquina de Bares, Cafeterías y 
Restaurantes (Restauración CAEB 
Mallorca)

13:00
EL AROMA DEL LUJO: SOBRE EL 
SERVICIO EN SALA
Mara López González - Yachting Butler 
Academy

15:00
PONENCIA: LA MUJER 
EMPRENDEDORA EN EL MUNDO 
DE LA COCTELERÍA Y SERVICIO DE 
SALA
Participa: 
Miriam Tandazo: Bartender y 
emprendedora.
Laura Pelarda: 5 veces campeona del 
campeonato regional de coctelería de 
Navarra y campeona de España
Arantxa Prieto: Directora del grupo On the 
Rocks Events

16:00
MESA REDONDA: LA COCINA 
VEGANA Y VEGETARIANA EN LA 
RESTAURACIÓN Y LOS HOTELES, 
QUE LUGAR OCUPA Y CUAL 
OCUPARÁ 
Moderadora: Noe del Barrio

DEGUSTACIÓN PAELLA POR 
GALLINA BLANCA
Organiza y presenta Gallina Blanca

LUNES 7 MIÉRCOLES 9

MARTES 8

13:15 · 14:45

PAN PITA GOURMET 

17:50 · 19:00

WOK DE CERDO

16:00 · 17:30

LUBINA LIBRE

12:50 · 13:10

TARTAR GOURMET

14:30 · 16:30

OSTRA GOURMET

LUNES 7

MIÉRCOLES 9

MARTES 8

LUNES 7 / MARTES 8 / 
MIÉRCOLES 9

CONCURSOS
RESUMEN



Medios Digitales Horeca
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https://www.diariodemallorca.es/mallorca/2021/10/22/mujer-inclusion-producto-local-atractivos-58677705.html

Diario de Mallorca

| 24



Medios Digitales Horeca

Así fue... Horeca Baleares Mallorca 2022

https://www.profesionalhoreca.com/2022/02/02/todo-a-punto-para-horeca-baleares-2022-que-reunira-a-mas-
de-120-firmas-expositoras-y-presenta-un-completo-programa-de-actividades/
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https://mercapalma.net/acudimos-a-la-feria-de-horeca-baleares/
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https://balfego.com/showcooking-oscar-molina-andreu-genestra/
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Balfegó
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https://lasiestamagazine.mallorcadiario.com/horeca-mallorca-con-el-producto-local
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La Siesta Magazine
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https://www.politicaon.com/2022/02/04/soberania-alimentaria-participa-en-la-feria-horeca-baleares-en-mallorca/
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https://www.profesionalhoreca.com/2022/01/30/cita-hostelera-en-mallorca-la-v-edicion-de-
horeca-baleares-se-celebra-del-7-al-9-de-febrero/
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https://www.indisa.es/canal-horeca/cata-servicio-perfecto-cerveza-gastronomia-sostenible-estrella
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https://www.noticiasburgos.es/2022/02/10/burgos-alimenta-participa-la-v-edicion-la-feria-hosteleria-
restauracion-horeca-baleares/
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https://www.diariodemarratxi.com/horeca-mallorca-5a-edicion-del-7-al-9-de-febrero-en-el-velodrom-illes-balears/
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Diario de Marratxí
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https://www.mallorcadiario.com/horeca-baleares-presenta-la-5-edicion-de-la-feria-en-mallorca
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https://www.diariodemallorca.es/sociedad/2022/02/07/horeca-llena-sabores-velodrom-62421602.html
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https://okdiario.com/baleares/govern-anima-canal-horeca-priorizar-producto-local-alma-islas-8540322
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https://ibeconomia.es/turismo/horeca-mallorca-celebrara-su-5a-edicion-del-7-al-9-de-febrero-en-el-velodrom-illes-balears/
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https://www.noticiasmallorca.es/noticias/Actualidad/2022/02/05/95913-5154220.php
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https://horecabaleares.com/videos-horeca-mallorca-2022/

Horeca Baleares
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Portada Ultima Hora
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Ultima Hora
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Para nosotros es muy importante estar aquí. Fuimos de los primeros en apuntarnos a 
esta aventura. Creo que hacía falta una feria como esta en la isla.

Supone darnos a conocer, captar nuevos clientes y, a los clientes que ya tenemos, tener 
un detalle con ellos.

Queriamos estar en una plaza tan importante de la gastronomía en España y creo que 
también a nivel internacional como son las Islas Baleares.

Poder dar a conocer nuestro producto, que lo puedan degustar, disfrutar y trabajar en 
sus cocinas.

Testimonios Horeca
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Damián Vich
Congelats Juvimar
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Jaume Abril
Lácteos Palma

La feria es algo necesario para darse a conocer en la isla. Esperamos a mucha gente y va 
a ser positivo para nosotros.

Joan Grau
Grup Balfegó



La feria Horeca es la feria más destacada del sector. Cualquier expositor, distribuidor o 
productor, tiene un espejo deonde reflejar todos sus productos, que además no sólo 
tiene repercusión aquí, sino fuera también.

Es un punto de encuentro importantísimo.

Una feria de estas características es necesaria para que toda la comunidad de la hoste-
lería conozca las nuevas tendencias en todos sus conceptos. Hacerla anualmente es 
una buena idea. Hemos participado en las 5 ediciones que se han realizado y confia-
mos en seguir haciéndolo.

Siempre salimos contentos.

Hemos quedado muy sorprendidos de la cantidad de visitantes que ha acudido a la 
feria. Poder estar a la altura de lo que hay que estar, decirles a nuestros clientes y 
proveedores "seguimos vivos".

Para nuestro sector, distribución, es importantísima esta feria.

Testimonios Horeca
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José Baró
ECR Balear
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Kike Martí
Arrózame

Bartolomé Servera
Grupo Servera Distribuciones



Testimonios Horeca
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Para nosotros tener una feria de hostelería y restauración aquí en Mallorca es un salto 
importante. Poder atender a nuestros clientes y mostrales nuestros productos más 
recientes, y las novedades que distribuimos.

Joan Moyà
Licors Moyà
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Es un escaparate muy importante, en el que podemos mostras los productos que 
tenemos y exponer nuestras maquinas y empresa al público. Es importante, ya que nos 
podemos dar a conocer a muchos clientes que pasan por esta feria y no nos conocen.

Miguel Vera
Ruiz Vera Comercial Instaladora

Lo más importante de Horeca es el poder de convocatoruia para el canal profesional.

Israel Ruiz
Microvinos

Horeca Baleares es un escaparate donde estar con los cliente de una forma más cercana 
que habitualmente, presentar nuestas novedades de cara a la temporada y es una 
forma de estar dentro del sector con compañeros, empresas, relacionarnos... Es una 
manera de hacer negocios.

La feria es un evento imprescindible, no sé cómo hemos estado tanto años sin un 
evento de este tipo.

Isaac Sánchez
Etika Food Solutions


