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Estimados profesionales de la hosteleria y la
restauracion, colaboradores y amigos

Es un orgullo daros la bienvenida a la octava
edicion de Horeca Baleares Mallorca, un
evento que se ha consolidado como el referente
indiscutible para el sector de la hosteleria y la
restauracion en las Islas Baleares, un lugar de
encuentro para todos los profesionales. Este
aflo queremos poner sobre la mesa uno de los
retfos mas apasionantes y actuales a los que
nos enfrentamos, y para ello hemos elegido el
lema “Buscando el equilibrio” donde queremos
incidir en la necesidad y responsabilidad que
tenemos de enconfrar el punto justo entre
crecimiento econdémico, responsabilidad social
y sostenibilidad, trabajando juntos como motor
de la economia y sociedad.
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En un contexto donde la industria HORECA esta
llomada a liderar cambios positivos, el equilibrio
se convierte en una necesidad imperiosa.
Buscamos que cada empresa, cada profesional
y cada decisiéon confribuya a un desarrollo mas
justo y eficiente econémico y social. Equilibrio
significa crecer econdmicamente, pero también
de forma ética y responsable, cuidando de las
personas, profegiendo el entorno y la esencia
que nos hace unicos:. nuestra gastronomia,
nuestro territorio, nuestro talento local y nuestra
capacidad de innovar.

A lo largo de estos 3 dias, queremos dejar
reflejodo ese espiritu. Encontraréis dentro
de HORECA BALEARES MALLORCA 2025
empresas, asociaciones e instituciones publicas
comprometidas, protagonistas del cambio

2025

BUSCANDO EL
EQUILIBRIO

y soluciones prdcticas para un sector que no
solo se adapta, sino que lidera el desarrollo
econdmico y social en nuestra querida Mallorca.
La innovacion y la tradicién convivirdn en
perfecta sintonia, como lo hacen en nuestras
cocinas, hoteles y restaurantes cada dia.

HORECA Baleares no es solo una feria: es una
declaracion de intenciones. Un espacio donde
el sector puede reflexionar, aprender y, sobre
todo, conectar. Porque si algo caracteriza a
Horeca Baleares, es su capacidad para ser
el punto de encuentro donde se construye el
futuro de nuestra hosteleria y restauracion.
Gracias por acompafiarnos, por ser parte
de este viaje hacia el equilibrio y por seguir
creyendo en el potencial de un sector que nunca
deja de superarse.

iOs invitamos a recorrer el evento, conocer
a los expositores, sus productos y soluciones,
crear sinergias y planes conjuntos y sobre todo
reconectar entre todos para hacer que Horeca
Baleares Mallorca sea un lugar de reflexiéon y
mejora para todos!

Apoyo institucional
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Un any més, torna una nova edicié d'Horeca
Balears, una de les cites més esperades pel
sector de la restauracié i I'hostaleria. Un
esdeveniment consolidat a les llles Balears,
que defineix la nostra identitat i que, durant
uns dies, es converteix en l'aparador del
nostre principal motor econdmic i dels seus
millors professionals.

La fira de referéncia per al sector torna a
obrir les seves portes amb una nova edicié, i
ho fa amb el proposit de cercar I'equilibri per
avangar cap a un futur on I'excelléncia en el
servei, la innovacié i la sostenibilitat siguin els
pilars fonamentals.

Un espai que convida a l'intercanvi d'idees
i d'inspiracioé per seguir construint un sector
fort, innovador i respectudés amb el nostre
entorn, que permetrd continuar posicionant
les llles Balears al capdavant com a destinacio
d'excellencia.

Els ciutadans de les llles Balears hem d'estar
orgullosos de ser una comunitat turistica, on
el nostre sector de la restauracié és un dels
nostres majors valors i atractius. Un sector

que ens ha ajudat a resistir millor que altres

algunes crisis i, en altres casos, a sortir-ne més
aviat que ningu, grdcies al seu dinamisme i
capacitat d'adaptacio.

Des del Govern de les Illes Balears, continuam
treballant per seguir avangant en l'aposta
per la qualitat de l'oferta, amb I'objectiu
de garantir la sostenibilitat i transformar el
model economic per generar benestar per als
residents de les llles Balears.

Margalida Prohens
Presidenta del Govern de les llles Balears

Nl Govern de les
)V llles Balears

Lloreng¢ Galmés Verger
President del Consell de Mallorca

Vil Consell de
W41 Mallorca

La Feria Profesional de Hosteleria y Restauracién
Horeca Baleares Mallorca es, un afio mas, el punto
de encuentroimprescindible paralos profesionales
del sector, que tanto aportan al desarrollo de
nuestra economia y al prestigio de nuestra isla,
tanto nacional como internacionalmente.

Desde el Consell de Mallorca, somos
profundamente conscientes del peso que tiene el
sector de la hosteleria, la restauracion y el turismo
en nuestra sociedad; porque no solo son un motor
econdémico esencial, sino que también actuan
como el mejor escaparate para mostrar al mundo
nuestra riqueza gastrondémica, nuestras raices v,
sobre todo, la excelencia de nuestros productos
locales.

La Feria Horeca nos brinda una oportunidad
unica: fortalecer nuestras relaciones comerciales,
consolidando nuestra posicion en un mercado
exigente que busca calidad, sostenibilidad vy
profesionalidad. Esta feria es una plataforma de
promocién para nuestros productos kilometro
O, para la economia circular y para los valores
que queremos impulsar como institucion. Gracias
a la apuesta por el producto de proximidad,
fortalecemos el sistema agroalimentario local,
dando apoyo a nuestros agricultores, ganaderos,
pescadores y artesanos, quienes son los pilares
fundamentales de nuestro tejido economico vy
social.

Ademds, el mejor escaparate para poner en
valor nuestro producto local es la restauracion;
un sector que ha sabido reinventarse sin perder

la esencia de nuestra tradicion, modernizando
recetas que forman parte de nuestra identidad y
respetando al maximo los productos de nuestra
tierra. En definitiva, todos los profesionales del
sector de nuestraisla son los embajadores ideales
para fransmitir la calidad, la autenticidad y la
diversidad de nuestro producto local.

Desde la exquisita gastronomia hasta nuestra
excelente ofertaenalojamiento y enfretenimiento,
Mallorcaofrece unaexperienciaunicaaresidentes
y visitantes. Por este motivo, desde el Consell de
Mallorca continuaremos dando apoyo al sector
y a eventos como este, que son un reflejo de
nuestro compromiso con el desarrollo sostenible,
la modernizacién del sector y la excelencia que
todos buscamos, teniendo siempre presente
nuestra identidad y nuestras raices.

Porque mostrar nuestros productos locales vy
compartir nuestra gastronomia con el mundo es
una forma de reafirmar quiénes somos y hacia
doénde queremos ir.

Quiero expresar mi agradecimiento a todos
los que, de una manera u otfra, hacen posible
la organizacién de esta feria, que contard con
los mejores profesionales y empresas y con un
completo programa de actividades.

iBienvenidos a Mallorca, el destino donde la
excelencia culinaria y la restauracion tienen su
esencial



Quierodar labienvenidaalaoctavaediciéonde
la Feria Profesional de Hosteleria y Turismo
Horeca Balears - Mallorca, y expresar nuestra
satisfaccion porque se celebre nuevamente
en Palma.

La feria es un magnifico punto de encuentro
donde profesionales, expositores y
visitantes tienen una oporfunidad unica de
descubrir las ultimas tendencias y fortalecer
relaciones comerciales para emprender
nuevos proyectos cargados de esfuerzo
y de ilusion. Todos ellos encuentran en
Horeca el escaparate ideal para la riqueza
gastronémica de nuestras islas.

Este evento no solo celebra la fradicion
culinaria, sino que tftambién estimula los
avances en la innovacion y la sostenibilidad,
que resultan imprescindibles en la continua
evolucion del sector.

Horeca ha demostrado ser esencial para
un pilar de nuestra economia, como son la
hosteleria y la restauracion, que generan
miles de puestos de trabajo de profesionales
cualificados, llenos de talento, que avanzan
hacia la excelencia para ofrecer el mejor
producto y el mejor servicio.

Por ello, quienes visitan nuestras islas

valoran cada vez mds esa sefia de identidad
que es la gastronomia, y degustando los
sabores propios se llevan una experiencia de
calidad, gracias al tfrabajo bien hecho que va
desde el productor de la materia prima hasta
quien les sirve en la mesa un plato exquisito.

Larestauraciéon es unreflejo de nuestra cultura
y estilo de vida. Los bares y restaurantes son
espacios de encuentro y celebracion, donde
se fusionan sabores locales e internacionales,
y Horeca es el lugar donde todo ello confluye.

Enresumen, Horeca Balears- Mallorca es una
celebracion de la hospitalidad, la creatividad
y el trabajo en equipo de nuestras empresas,
que refuerza el compromiso de las Islas
Baleares con la calidad y la innovacién en el
sector de la hosteleria y la restauracion.

Jaime Martinez Llabrés
Alcalde de Palma
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Charlas, Debates y Mesas Redondas para el Sector HORECA

11:00 - 12:30

Grandes Maestros: A Pie
de Calle, Entre Harina y
Saim

Manteniendo la esencia y tracidion

gastrondémica sin perder el ritmo del
mercado

Miquel Calent

12:30 - 13:30

El desafio del relevo
generacional en la
Hosteleria

Estrategias eficientes para
conseguir una continuidad exitosa
de los negocios emblematicos en
Hosteleria Palmesana y Mallorquina.

13:30 - 14:30

Comunidades gastronémicas,
promoviendo la artesania y
la sostenibilidad

Vicky Sanglas: allthose.org

14:30 - 15:30

Estrategias para Optimizar
Recursos para Maximizar
Productividad en un
mercado competitivo.

Blanca Facundo: Revenue & Yield
Management en Restauracién

- 0@ HoRecA

MALLORCA
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Es Restauracio

11:00 - 12:30

La Evoluciéon de la
Restauracion Palmesana,
de un pasado fradicional
aun presente con mucho
futuro, combinando
tradicion, innovacién y
autenticidad.

Alberto Garrido, Forn Projects.

12:30 - 13:30

El Buffet de Hotel Actual,
marketing y escapartismo
de impacto para seducir al
cliente.

Noe Del Barrio

13:30 - 14:15
Retos del turismo
Gastro-Hotelero.

Ideas Magistrales para triunfar con
un cliente cada vez mas exigente y
poner en valor las estrategias de los
expertos en los grupos Hoteleros de
Referencia en nuestras islas.

[A] PalmaActiva

11:00 - 12:30
Restaurantes Sostenibles:
Recetas para Pequeios y
Grandes Negocios

Manuel Martinez Falcon.

12:30 - 13:30

Tecnologia para
mejorar el rendimiento y
Eficiencia en las Cocinas

Giovani Romani, Chef Asesor
Rationa AG

13:30 - 14:00

Desafios en el el sector
hostelero, la formacion como
clave de sostenibilidad y
crecimiento

Un andlisis de como la formacion
profesional puede abordar los retos
del sector.

14:00 - 14:30
La Cocina Vegana en la
Restauracion

La Cocina Veganaen la
Restauracion, adaptandose alas
nuevas tendencias y demandas
del mercado
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Horeca Baleares se ha convertido en
el epicentro de la hosteleria en las Islas
Baleares, reuniendo cada afio a los
nombres mas ilustres de la gastronomia
nacional e internacional.

En 2023, rendimos homenaje a Martin
Berasategui en Mallorca, un chef
legendario con 12 estrellas Michelin,
maestro de la técnica y la elegancia en
los fogones. Ese mismo afio, destacamos
a Carlos Abellan, creador de conceptos
unicos que fusionan fradicion vy
modernidad con un sello inconfundible.

En 2024, reconocimos a Angel Leén, el
“chef del mar”, pionero en explorar el
mundo marino con su cocina sostenible;
Albert Adria, un visionario de la
vanguardia culinaria que revoluciond la
gastronomia moderna; y Paco Roncero,
referente de la innovacion y el lujo en la
alta cocina.
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Ademds, nuestro escenario fambién da
cabida a los negocios y profesionales
locales, cuya dedicaciéon diaria ha
cimentado el éxito de la hosteleria
balear. Su esfuerzo y pasion son el alma
de nuestro sector.

Gracias por ser parte de esta gran
historia que no dejade crecer. En Horeca
Baleares, seguimos celebrando la
excelencia, la innovacién y el esfuerzo
colectivo.

GANADORES CONCURSOS
HORECA BALEARES
MALLORCA 2024

Leandra
Herndndez

Cocinar es mi manera de expresar amor y respeto por
los ingredientes. Desde siempre supe que la cocina era mi
vocacion, algo que confirmé trabajando en un restaurante
de comida tipica mallorquina, donde descubri mi pasion
por la gastronomia balear. Mds adelante, me formé en la
Escuela de Turismo Balear, donde fijé mis primeros retos y
descubrimi gusto por los concursos culinarios, experiencias
que me inspiraron a crear, confiar en mi mismo y disfrutar
junto a grandes comparieros del gremio.

Henan
Maggi

Graduado como Profesional Gastronomico en el Instituto
Argentino de Gastronomia, con experiencia en cocinas de
Argentina, Italia y Mallorca. Mi pasion por la panaderia y
los sabores italianos me llevéd a especializarme en pizza
cldsica y contempordnea mediante una formacion en la
Scuola Italiana Pizzaioli.

Esta capacitacién me permitid perfeccionarme como
pizzero, trabajar en tres temporadas, y participar en el
Concurso La Horeca, una experiencia enriquecedora
junto a grandes profesionales y una oporfunidad para
demostrar mis conocimientos.

Kike
Erazo

Soy Kike Erazo, argentino-vasco afincado en Mallorca
desde hace 23 afios, con una amplia trayectoria en el
sector gastrondmico y multiples reconocimientos como
HORECA Mejor ostra elaborada 2019, Mejor pita gourmet
2022, Mejor chuleton 2024, Mejor pescado popular
2024, Oleo Tapa Plata 2024 y Oro 2023, Tapa Tapalma
Oro 2024 en categoria libre y temdtica sobrasada IGP.
Mi restaurante Morralla Rest fue nominado a Nueva
Apertura Revelacion en los premios The Fork Award
2024. Como chef y propietario, me especializo en
arroces, carnes maduradas, pescados frescos, cocina de
mercado y productos locales. Participar en este evento
gastronodmico balear es un orgullo, siempre apostando
por la gastronomia local, dejando huella en las nuevas
generaciones y luchando por mejorar constantemente.
“La vida es como la cocina, todos los dias se aprende algo
nuevo"

y KYK y ) Raimundo

oREek | . Rincén

Me gradué en 1999 como cocinero en la Academia de
Artes Culinarias de Caracas, iniciando mi carrera en “Le
Gourmet" del Hotel Tamanaco y el Four Seasons Caracas.
Fui jefe de partida en Atlantique (chef Laurent Catineaux).

En 2003 llegué a Espafia, trabajando en El Candil (Galicia),
Arzak (San Sebastian), y varios restaurantes y hoteles
en Tenerife, como el Real Club Nautico. En 2009 lideré la
cocina de un restaurante gourmet en Vilanova i la Geltru
tras prdcticas en Aponiente (3 estrellas Michelin).

En 2013 fui jefe de cocina en Miami y fundé 3R Catering.
Volvi a Espafia en 2020, liderando Divino Gastrobar
(Orihuela) y, desde 2022, trabajé en el Hotel Viceng
de la Mar (Mallorca) y la apertura de tres restaurantes
tematicos en Iberostar Albufera Seleccién.

Participar en el concurso fue una experiencia
enriquecedora junfo a chefs de alto nivel.

1



Dia 3 de Febrero 2025

& Juumar
11:00 -13:00 13:00 -14:00 14:00 -14:30
Concurso al mejor Kike Bayano Bernabé Caravotta
tartar gourmet

Fusion liquida

HORECA Baleares Brand Ambassador Coca-Cola

Cocina vegetal mediterrdnea - japonesa
Grupo Vandal

14:30 -15:00 15:00 -15:30 15:30 -16:00 16:00 -16:30
Pablo Aranda José Cortés Marc Fosh Bartolome Arbona
Guiso de pifion mediterraneo El aceite de Mallorca SIMPLY MEDITERRANEAN Cocina tradicional
anguila ahumada y trufa

sin complejos

Restaurante Marc Fosh
Finca Treurer

con orgullo
Restaurante el Olivo

Fornet de la Soca

ASSOCIACIO DE

BARTENDERS DE LES
ILLES BALEARS

DES DE 1965

16:30 -17:00

17:00 -18:00

Cafes Novell
Degustacion de calidad

Jayson Guadarrama'y
Miguel Tacoronte

18:00 -19:00
Associacio de Bartenders
de les llles Baleares

Uso de producto local en
Cocteleria de Autor

Javier Hoebeck

Huerto y proyecto Zero
Fusion 19

Colaboradores:

Patrocinador AN Consell de
escenario: @5
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Dia 4 de Febrero 2025

10:30 -11:30 11:30 -12:00 12:00 -12:30
L'’ARANCINA Andreu Genestra Andrés Benitez
Como hacer un Arancino Mediterrdneo Extremo Restauracion en el Hotel
en fucasa Restaurante Andreu Genestre Restaurante Botdanic
12:30 -13:30
Homenaje y f??
Reconocimientos s e
COCINA COMPROMISO COCINA PRODUCTO
EMBLEMATICA HOTELERO POPULAR EMBLEMATICO
Catdlina Mayol Jaume Bauzd Familia Vanrell Gabriel Moya
Béns d’Avall PROTUR Cal Dimoni Licores Moya
CIFP
s _ JUNIPER
- A SERRA
!“rl i - departoment
/'J} : Ir' l | Turiarme
HORNO DESARROLLO Y )
TRADICIONAL PERIODISMO DISTRIBUCION FORMACION
Restaurante . .
Atrio Cdceres Pilara Garanya Rafel Calle Tolo Servera CIFP Juniper Serra
Horno Mision Periodista

Grupo Servera  Formacio Professional

Delicy
R e
13:30 -14:00 14:00 -16:00 16:00 -16:30
Santi Taura

Concurso mejor

bocata gourmet
HORECA Baleares

David Moreno
No existe un no
por respuesta
Restaurante Can Simoneta

Historia de la Gastronomia
en los Hoteles

Restaurante Uviceng
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) NoVeLL
16:30 -17:00 17:00 -18:00
Jordi Canté Cafes Novell

Degustacion de calidad

Jayson Guadarrama y
Miguel Tacoronte

Raices culinarias
raices de mercado

Hotel Sa Clastra

Dia 5 de Febrero 2025

ASSOCIACIO DE
BARTENDERS DE LES
ILLES BALEARS

DES DE 196 5

18:00 -19:00
Associacio de Bartenders
de les llles Baleares

Uso de producto local en
Cocteleria de Autor

11:00 -12:30 12:30 -12:50
Concurso cocina con Gabriela
pescado popular Pequefios placeres en
HORECA Baleares forrr)_o d8 Alfajor
a Oliva

W
13:40 -14:00

Ariadna Salvador
Procesos creativos

13:20 -13:40

Biel Vidal Carreras
Texturas de xocolate

sin gluten contando historias en cocina
Forn Ca Na Juanaineta Pasteleria Ninumd
A o %"
Patrocinador AN ] 7 /
escenario: @5 COI"ISG” de Colaboradores: ASCAIB
a1 Mallorca
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12:50 -13:20

Matias Pomar
Mds de 120 afos de
artesania y calidad

Pastelerias Pomar

14:00 -16:00

Concurso mejor
pizza gourmet
HORECA Baleares

remening

[
NoVelL %< (et

.....

\U|| Govern de les

Pesca i Medi Natural

Estimados amigos y colegas:

Con gran entusiasmo, me dirijo a vosotros para
anunciar que en 2025 regresa HORECA Baleares
Mallorca, una de las citas mds esperadas para
el sector de la hosteleria y la restauracion. Como
asesor de esta feria, me enorgullece ver céomo
sigue creciendo y evolucionando, ofreciendo una
experiencia unica repleta de novedades: productos
innovadores, servicios destacados, dindmicas vy
sorpresas que os animo a disfrutar.

HORECA no es solo una feria, sino un punto de
encuentro donde podemos establecer un contacto
mds personal y cdlido con otros profesionales del
sector, reconectar con proveedores de confianza
y conocer futuros aliados comerciales. Desde su
creacion, HORECA ha sido un evento disefiado
para acercarse a todas las personas y empresas
apasionadas por la hosteleria.

Mds alld de los expositores, siempre hemos buscado
ofrecer un espacio para compartir experiencias en
vivo, tal y como se vive la gastronomia: de manera
directa y participativa. Asi, en su primer afo,
arrancamos con un pequefio escenario para charlas
y mesas redondas con grandes profesionales de la
restauracion, cocineros y bartenders. Lo que comenzoé
como algo sencillo, pronto se convirtié en un punto
clave del evento.

Este afio, seguimos creciendo con cuatro
emocionantes concursos:

-Concurso a la mejor pizza gourmet.
-Concurso al mejor bocata gourmet.
-Concurso cocina con pescado popular.
-Concurso al mejor tartar gourmet.

El verdadero espiritu de HORECA es conectar a
autonomos, empresas y profesionales, apoydndonos
en la colaboracion de entidades.

15



Este afio homenajeamos a dos figuras excepcionales
de la gastronomia: Juan Antonio Pérez Pozo y José
Antonio Polo Criado. Su restaurante Atrio, con tres
estrellas Michelin, ha dejado una huella en la culfura

Menorca - Fina Puigdevall
Restaurante Les Cols

En Horeca Baleares Menorca 2025, se rendirda
homenaje a Fina Puigdevall, chef del restaurante Les
Cols, con dos estrellas Michelin. Reconocida por su
compromiso con la gastronomia sostenible, Fina ha
destacado por su cocina local, saludable y respetuosa
con el medio ambiente. Su propuesta culinaria desde
Olot, Catalufia, se caracteriza por la simplicidad,
la innovacion y el respeto por los productos de
proximidad, siendo un referente de la conexion entfre
gastronomia y naturaleza.
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culinaria de Espafia. Ademds de sus logros, destacan
por su compromiso con la inclusién y la accesibilidad
a la cultura gastronomica a través de la Fundacion
Atrio. i{Nos vemos en HORECA Baleares Mallorca 2025!

Ibiza - Jordi Roca Fontané
El Celler de Can Roca

En Horeca Baleares lbiza 2025, se rendird homenaje
a Jordi Roca, destacado referente en la reposteria
mundial, reconocido como Mejor Pastelero del Mundo
en 2014. Su creatividad y dedicacion han dejado una
huella en la alta gastronomia, inspirando a nuevas
generaciones y convirtiendolo en un ejemplo de
superacion en el sector.

Catalina Mayol
Restaurante Béns d’Avall

Nacida en Séller, Catalina emigro a
Francia con su familia, donde
descubrié su amor por la cocina.
Tras regresar a Mallorca en la
postguerra, dejé los estudios para
trabajar, pero su vision
emprendedora junto a Benito Vicens
dio vida en 1971 a Béns dAvall. un

restaurante familiar que evolucioné desde la tradicion hacia la
Nueva Cocina Balear, liderada por su hijo Benet e inspirada en la
Nouvelle Cuisine francesa.

A sus 90 arios, Catalina sigue activa, dejando un legado que
combina tradicién y modernidad, consolidando a Béns d'Avall
€como un icono gastronémico.

Jaume Bauzd PROTUR

Jaume Bauza, empresario
emprendedor, fundé COTESA en
1973 y lideréd el crecimiento de
Protur Hotels, que hoy cuenta con 18
establecimientos. Su enfoque en
reinvertir beneficios ha impulsado la
modernizacion y sostenibilidad de sus

hoteles. Ademds, ha diversificado con proyectos como COTESA,
Coemsa, Aigues Sant Lloreng y las gasolineras Can Parrino,
consoliddndose como referente en Mallorca por su liderazgo y
excelencia.

Pilar Garanya
Forn de la Missio

Pilar Garanya. junto a su esposo
Lluis Brunet, desempefié un papel
fundamental en la gestion del
histérico Forn de la Missio en Palma,
un referente con mds de un siglo de
tradicion. Su dedicacion al cliente y su

esfuerzo por preservar los  técnicas

artesanales han sido clave en el prestigio del horno. Tras
décadas de servicio, Pilar y Lluis se retiraron en 2016, dejando el
legado en manos de su hijo Lluis, quien mantiene viva la tradicion
con la misma pasién y compromiso.

Gabriel Moya
Licors Moya

Gabriel Moya, representante de la
quinta generacién de Licors Moyad,
ha sido clave en la preservacion y
modernizacién de este
emblemdtico negocio mallorquin,
fundado en 1890 en Artd. Junto a su

hermano Sebastia y la sexta generacion,

ha mantenido viva la tradiciéon artesanal de licores iconicos
como las Hierbas Moyd, el Palo de Mallorca y el Mescladis de
Matances. Su liderazgo también ha impulsado la diversificacion
hacia la distribucién de vinos, cavas y productos gourmet,
consolidando el prestigio de la empresa enlaisla y en mercados
internacionales.

Rafel Calle

Director Calle Gastronomia

Rafael Calle es periodista y editor
especializado en gastronomia.
Dirige Calle  Gastronomia vy
Mallorca a la Carta, destacdandose
por su pasion por la cocina local.
También es presidente de la Academia
de Poesia Alaire y director de Editorial Alaire.

Tolo Servera Grupo SERVERA

Su trayectoria empresarial
comenzo hace 50 afios, en 1975,
cuando funddé una pequefia
empresa familiar con un almacén y
una furgoneta de reparto en el
centro de Palma. En pocos afios, se
frasladé a C'an Valero y, en 1999, a

Marratxi, sede actual del grupo. Gracias a su

dedicacion y esfuerzo, hoy es un referente en la Distribucion de
Alimentacion en Baleares. Su compromiso con los clientes y su
esfuerzo constante por mejorar lo llevaron a presidir AFEDECO
entre 2004 y 2013, y actualmente lidera la Asociacién de
Distribuidores.

Familia Vanrell
Cal Dimoni

La familia Vanrell, pionera en la
gastronomia  mallorquina, fundé
hace mas de 60 afios el restaurante

Cal Dimoni, originalmente conocido
como Van-Bar, en honor a los
apellidos Vanrell y Barceld. Desde
enfonces, han preservado la esencia de la

cultura local a través de platos tradicionales que celebran larica
herencia culinaria de la isla. Su dedicacion ha convertido a Cal
Dimoni en un referente de la cocina mallorquina, reconocido por
residentes y visitantes que buscan una experiencia auténtica.

CIFP Juniper Serra CIEP

JUNIPER
SERRA

departament
d'Hoteleria
| Turisme

El CIFP Juniper Serra, con mds de

cinco décadas de trayectoria, es un

referenfe  en la  formacion

profesional de las Islas Baleares.
Desde sus inicios, ha formado a
generaciones de profesionales en

dreas clave como  Administracion,

Hosteleria, Imagen y Sonido, y Transporte. Su compromiso con
la excelencia educativa, su capacidad de adaptarse a los
cambios y su labor en la creacién de oportunidades han
convertido a sus egresados en pilares del tejido empresarial
balear.
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aTaula

NN

Contaco

+34 622 23 80 26
a-taula.com

info@ataula.com

AGUA
KMO

Refill the Future

Contaco

+34 93112 66 71
aguakmzero.com

info@aguakmzero.com

ALMA

DE CEREAL

Contaco

+34 686 89 52 90
shop.almadecereal.com

alma@almadecereal.com
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STAND H14
A Taula

A Taula Delivery es una plataforma-marketplace que se dedica a la
promocion digital de productos de los restaurantes, bares, cafeterias y
demadas establecimientos de una determinada zona. Facilita que puedan
hacer sus ventas online y, gracias a un franquiciado local, permite que
sus clientes reciban sus pedidos a domicilio. Del mismo modo, A Taula
Delivery es una franquicia en expansion.

Una potente propuesta que dota de herramientas tecnolégicas punteras
para emprendedores y empresas locales que quieran implantar el
servicio de delivery de las ventas que se generan en el marketplace de
su zona.

STAND A32
AGUA KMZERO

Queremos un futuro mads sostenible, pero lo queremos ya. Si lo hacemos
mejor ahora, podremos ser mejores mafiana. Con un refill de nuestras
mentes, cambiaremos las reglas. Con unrefill del mundo, nos centraremos
en loimportante. Con un refill de las calles, empezaremos una revolucion.
Con un refill de nuestras botellas, seremos el cambio.Let's refill the future,
ipero hagdamoslo ya!

STAND ALMA
ALMA

Alma de Cereal. Donde tradicion e innovacion se encuentran. En Alma de
Cereal honramos el arte de la panaderia como un oficio que conecta tradicion y
vanguardia. Creemos que cada pan tiene una historia, y la nuestra empieza con
el respeto por los ingredientes, los largos tiempos de reposo y el carifio al proceso
artesanal que nuestros panaderos transmiten en cada pieza.Somos panaderos
comprometidos con recuperar la esencia de un oficio milenario, combinando la
paciencia y el cuidado de antario con la innovacién que nos guia hacia el futuro.

Desde nuestras harinas molidas a la piedra hasta nuestra masa madre de cultivo
propio, cada pieza que creamos lleva la huella de la dedicacién y el amor por lo
auténtico.Nuestros proposito no es solo hacer pan, sino construir una nueva forma
de entenderlo: sostenible, responsable y lleno de emocion. Porque creemos que
el ALMA de las cosas estd en como las hacemos y cémo las compartimos.En
nuestro catdlogo de productos podréis encontrar un gran surtido entre ellos:
Hogazas, flautas, pan de molde, brioche, pan cristal, bocatines, molletes, bolleria,
panes bao y petit pains.

Comercializamos y suministramos productos y sistemas de higiene profesional requeridos por
Grandes Clientes.

La sostenibilidad y la tecnologia son los ejes bdsicos de nuestra actuacion dentro del programa estratégico
Natural 2020 - 2025.

Servicio Integral: Centralizamos el servicio de productos y sistemas de higiene garantizando una
gestion agil y eficiente a través de nuestra herramienta de comercio electrénico
(adis Smart commerce). Logistica real en tfiempo real.

Tecnologia: Integramos sistemas informaticos EDI, SAP y ARIBA, asegurando la compatibilidad y
automatizacién de procesos clave mejorando la eficiencia operativa y facilitando la gestiéon de
nuestros clientes.

Sostenibilidad: Alineados con los objetivos de sostenibilidad nos esforzamos por ofrecer productos
y procesos que minimicen el impacto ambiental y apoyen una economia circular en la produccion de
nuestras marcas.

Contamos con 21 delegaciones cuya estructura logistica optimiza y garantiza la entrega de mercancia en
tiempo y forma en toda Espafia y Portugal. Estamos acreditados bajo la norma UNE-EN-ISO 9001:2015 que
valida nuestro compromiso con la eficiencia y la calidad del servicio en la ultima mila.

Garantizamos la entrega de mercancia en

tiempo y forma en Espana y Portugal. - ]
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[I Galicia EE Comunidad Valenciana 7]
g Asturias Ibiza y Formentera & &2

Pais Vasco y Cantabria Mallorca
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Leon Menorca
Burgos, Palencia, Soria, Valladolid m Sevilla. Cadiz. Cordoba, Huelva m - .
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ﬂ Navarray La Rioja [E aga B 7
Salamanca, Avila, Zamora, Segovia [E Granada, Jaén, Almeria
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Albacete, Ciudad Real, Cuenca,
Murcia [21] H La logisticaes uno de los procesos
mas importantes de la Organizacion,
La NORMA UNE-EN-ISO9001:2015/8747E,
21 acredita nuestro modelo distributivo.
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Stand A78
Contacta con nosotros: gerard.dalmau@adishigiene.com

Mas informacién: www.adishigiene.com
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BROS ICE

Contaco

+34 648 400 936

www.amicobrosice.es

alessandro@amicobrosice.es

fwiey z00L°
Contaco
+34 618 98 36 39

nk@anfora.global

www.anfora.global

glass & bar supply :

Nl Baleares [

Contaco

+34 9716210 34
apssupply.com

alvarez@apssupply.com
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STAND A30
AMICO BROS ICE

Amico Bros Ice es el distribuidor oficial de Catalunya y Baleares de
marcasde alta calidad como Iceteam 1927, Cattabriga, Ciam, Everlasting,
Meatico, Robogbo entre muchas otras. Garantizamos el servicio técnico
oficial de las marcaslideres del sector en las comunidades autéonomas de
Catalunya, Islas Baleares, Valencia y Murcia. Garantizamos la instalacion
de las maquinas y asesoramiento para sumanutencion, tanto telefénica
como presencial. Realizamos proyectos a medida,adaptdandonos a las
necesidades de cada cliente, poniendo a disposicion nuestrosmds de 20
afios de experiencia en el sector.

STAND Hé6
ANFORA GLOBAL

Anfora es una empresa de importacion y exportacién especializada
en la distribucién internacional de bebidas y alimentos, incluidos vinos,
cervezas, zumos y productos de reposteria. Con sede en Palma, Baleares,
ofrecen una red de contactos global y soporte en marketing para
facilitar la entrada de marcas en nuevos mercados. Anfora se destaca
por su enfoque personalizado y su compromiso con la exclusividad y
la transparencia en la relacién con sus socios. Este afio Anfora trae a
Baleares una seleccion de bebidas y cervezas innovadoras enfocadas
en el canal horeca.

STAND AS54 + A59
APS BALEARES

Empresa Especializada en el mundo Horeca, Fabricantes y distribuidores
de vasos y vajillacon mas de 30 afios en Europay presenciaen 15 ciudades
Europeas. Nos distingue la seriedad y la calidad de nuestro servicio.

Asociate

Llevamos aios luchando por los derechos de la hosteleria.

Restauracion Mallorca: Unidos por el Futuro de la
Hosteleria Mallorquina

Desde nuestra fundacion en 1982, Restauracion
Mallorca CAEB ha sido la voz principal de la
restauracion en las Islas Baleares. Durante mads de
40 afios, hemos trabajado incansablemente para
representar y proteger los intereses de empresarios
y trabajadores del sector. Nuestro compromiso sigue
siendo el mismo: fomentar la excelencia gastronémica,
apoyar a los pequefios y medianos negocios, promover
la calidad en los servicios y construir relaciones de
colaboracion sélidas con nuestros proveedores.

Hoy mds que nunca, invitamos a los empresarios del
sector a formar parte de nuestra asociacién y unirse
a una comunidad comprometida con un crecimiento
sostenible, capaz de afrontar los desafios del presente
y del futuro con unidad y vision estratégica.

Nuestra Mision para el 2025: Transformacién vy
Liderazgo

Con una mirada puesta en el futuro, en Restauracion
Mallorca CAEB hemos disefiado un ambicioso plan
de accion para posicionar a la hosteleria mallorquina
como un referente internacional. Este plan incluye:

- Camparias de promocion sectorial: Valoraremos el
talento de nuestros profesionales y tfrabajaremos para
dignificar la labor que desempefian a diario. Asimismo,
desarrollaremos iniciativas para dar la bienvenida a
los turistas que nos eligen afio fras afio, reafirmando
a la isla de Mallorca como un destino de excelencia
gastronémica.

Impulso a la sostenibilidad y digitalizacion:
Ofreceremos las herramientas necesarias para que
el sector pueda adaptarse a las nuevas exigencias
tecnolégicas y medioambientales, logrando asi un
equilibrio entre tradicion y modernidad.

- Promocioén del producto local y la cocina tradicional:
Defendemos nuestras raices y sabores autéctonos,
apoyando a los productores locales y recuperando
recetas mallorquinas como emblemas de nuestra
identidad cultural.

- Defensa de un convenio colectivo justo y adaptado
al sector: Como la Unica :asociacion representante
del sector de restauracion en la isla de Mallorca,
trabajaremos para establecer un marco laboral que
contemple las particularidades de la hosteleria en
Mallorca, reconociendo las categorias profesionales
especificas y promoviendo condiciones laborales
dignas para todos los empleados.

Por qué unirse a Restauracion Mallorca CAEB

Formar parte de  nuestra asociacion significa ser
protagonista del cambio. Es contribuir al fortalecimiento
deunsector que generaempleo, riquezay prestigiopara
nuestras islas. Es defender el esfuerzo y dedicacion que
caracterizan a la hosteleria-mallorquina. preservando
su excelencia y competitividad frente a los retos de un
mundo globalizado.

En Restauracion Mallorca CAEB, creemos que el
trabajo conjunto es la clave para construir un futuro
sostenible y prospero para todos los actores del sector.
Necesitamos sumar esfuerzos, compartir ideas y liderar
la tfransformacién que la hosteleria merece.

Juntos somos mas fuertes. Juntos garantizamos el futuro de la hosteleria
mallorquina. jAséciate hoy y forma parte de este compromiso!

@®) Restauracion
’ f Mallorca Caeb

07008 - Palma / 971755 005 - 663 566 528
Calle Aragon, num 215, 1° Aula - 6 (Edificio CAEB)
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ESCOLA D'HOTELERIA
] DE LES ILLES BALEARS

La Escola d'Hoteleria de les llles Balears (EHIB) se
cred en el afio 1995, fruto de unainiciativa conjunta del
Govern Balear y la Universitat de les llles Balears con
el objetivo de liderar la docencia en el sector hotelero,
y. sobre todo, con la ilusion de formar, con unos
pardmetros de calidad, a los profesionales del futuro.
También con el proposito de renovar y actualizar los
conocimientos y habilidades de los trabajadores en
activo. Asi pues, desde el inicio de su andadura son
muchos los estudiantes que se han formado en los
diferentes estudios que ofrece la Escola d'Hoteleria de
les llles Balears.

Sus instalaciones permiten compaginar clases tedricas
con practicas en las aulas-talleres equipadas con
elementos de alta tecnologia. Dispone de dos cocinas;
una industrial que recrea la cocina de un hotel capaz de
atender amas de 500 comensales y ofra mds pequefia,
similar a la de un restaurante. Un aula-taller restaurante
de dimensiones mas pequefias, un aula-Restaurante

Mas de 29 aiios formando a
los profesionales del sector
hotelero, de la restauracion y
de la gastronomia

de bufés temdticos, el aula-Restaurante Miramar de
servicio a la carta y un Aula-Restaurante self-service.
Un laboratorio y un aula de enologia que permiten al
alumnado iniciarse en el andlisis de los alimentos y en las
catas.

Igualmente cabe destacar que los estudiantes tienen
a su alcance programas de gestion hotelera que les
permite aprender con software actuales cémo se
lleva a cabo la gestion y control de un establecimiento
hotelero o de restauracion.

La singularidad de la oferta educativa de la Escola
d'Hoteleriade lesllles Balearsreside en que se vertebra
en torno a la especiadlizacion en la hosteleria, la
gastronomia y la restauracion formando a diferentes
niveles. A nivel de puestos directivos, con un grado
Universitario en Direccion Hotelera; a nivel de mandos
intermedios con diferentes estudios de formacién
profesional y titulaciones propias en los admbitos de la
gastronomia, la restauracién y la recepcion; a nivel de

posiciones bdsicas, como formadores de los diferentes
cursos organizados por el SOIB fundamentalmente
dirigidos a personas desocupadas; y con formacion
continua y a la carta dirigida a empleados en activo
y a empresas que buscan un reciclaje continuo de las
competencias de sus trabajadores.

Areas de formacién
1-. Area de alimentos y bebidas:

- Especialista en Servicios de Cocina y Restauracion
(2 cursos académicos)

Curso polivalente de dos afios de duracion donde
el alumno adquirird las competencias bdsicas y
necesarias para desarrollar las tareas propias de
una cocina o de un establecimiento de restauracion.
Dentro del drea de alimentos y bebidas se ofertan
dos cursos de especializacion que se imparten
cuando acaba la temporada turistica ya que van
destinados a profesionales del sector. Los cursos son:
- Especialista en Alta Cocina.

Curso de un semestre (noviembre - abril) de
duracioén especialmente indicado para estudiantes o
profesionales dedicados al mundo de la cocina con
expectativas de perfeccionamiento o mejora de sus
conocimientos, sobre todo en decoracion y gestion
de bufés y cartas de restaurante.

- Direccion y Gestion de Restaurantes y Bares.
Curso de unsemestre (noviembre — abril) de duracion
que incide en la gestion integral de establecimientos
de servicios de bebidas y comidas desde el control

de costes y compras pasando por la gestion de
recursos humanos, la comercializacion y la gestion
Entre los cursos de formacion contfinua hay que
destacar, por la gran aceptacion que tienen entre
los profesionales del sector vinicola, los cursos de
Sumiller, de Vinificacién y de Viticultura. Cursos y
talleresrelacionados conla gastronomia: Elaboracion
de turrones, maridajes postres de chocolate y vino,
Corte de jamon,

2-. Area de alojamiento:

- Técnico Superior en Gestion de Alojamientos
Turisticos (2 cursos académicos) - Ciclo formativo de
Grado Superior de Formacion profesional

El objetivo de estos estudios es proporcionar una
formacion integral y altamente especializada
en el drea del alojamiento turistico, con salidas
laborales como jefe de Recepcion, jefe de reservas,
gobernanta, organizador de actos, guest service...

3-. Grado en Direccién Hotelera:

- Graduado/a en Direccion Hotelera

Estudios universitarios oficiales de 4 afios de
duracion con un alto nivel de formacién en
lengua inglesa y alemana. El alumno adquiere los
conocimientos y habilidades necesarias para ocupar
cargos de direccion de empresas de alojamiento
y de restauracion en entornos nacionales y/o
internacionales. Importante componente prdctico
que se desarrolla en territorio nacional y
extranjero.
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aquateamr

Contaco

+34 97173 3106
www.aquateambalear.com

hola@aquateambalear.com

arrézame

hig
2o

Contaco

+34 677 32 45 22

arrozame@gmail.com

Contaco

+34 67110 24 52
www.asepsiamallorca.com

comercial@asepsia.net
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STAND A25
AQUATEAM - HAPPYAGUA

Aquateam, con mds de 30 afios de experienciaen Mallorca, se especializa
en soluciones avanzadas para el sector HORECA a través de suinnovador
servicio "HappyAgua by Aquateam”. Nuestro sistema de osmosis inversa
disefia agua especificapara aplicaciones clave como bebidas, café o hielo,
optimizando su uso para obtener resultados sostenibles de alta calidad.
Nuestro sistema elimina la dependencia de transporte, intermediarios
y gestion de residuos, ahorrando tiempo, espacio y recursos, al tiempo
que reduce significativamente la huella hidrica y de carbono. Con un
equipo técnico propio, garantizamos una atencion rapida, eficaz y sin
esperas, asegurando el éptimo funcionamiento de cualquier maquinaria
que utilice agua. Ademads de mejorar la calidad del agua, ayudamos a
nuestros clientes a incrementar su eficiencia energética, contribuyendo a
un friple impacto positivo: econémico, social y medioambiental. Nuestra
mision es clara: ayudamos a nuestros clientes a mejorar la calidad del
agua.

STAND EXT. 3
ARROZAME BY KIKE MARTI

Meeting Point de Arrézame es el punto de encuentro de las marcas que
colaboran en mi stand. El objetivo es ser lo mds medidticos posible para
poner en valor la empresa y producto de nuestras islas a través de shows
gastrondmicos de todo tipo. En el que el arroz y las paellas son el nexo de
union de productos como el café, los helados, el vino, carnes y verduras,
la sangria y mucho mas. MEET

STAND AS8 + A63
ASEPSIA MALLORCA

Somos una empresa dedicada al suministro de articulos para los
profesionales de la hosteleria. Con mds de 25 afios de experiencia en
el sector, ofrecemos al cliente una gran canfidad de soluciones tanto en
vaijilla, cristaleria, articulos de cocteleria, decoraciéon, monouso e higiene
profesional. Disponemos de gran variedad de stock en nuestro Cash and
Carry en Gremio Zapateros, 35.

Damos servicio comercial y de entrega a todos los puntos de laisla. Como
cada afio vendremos cargados de novedades para estar al dia con las
tendencias de la hosteleria.

Contaco

+34 9714592 87
www.backwarengourmet.com

info@backwarengourmet.com

"‘i‘ REIG

De lo buen, lo mejon!

Contaco

+34 971 530 530
www.barfolomereig.com

bartolomereig@bartolomereig.com

U!G

BEGUDES DES DE 1927

Contaco

+34 971105 636
www.begudespuig.es

julian.puig@begudespuig.es
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STAND B28 + B29
BACKWAREN GOURMET SL

En Backwaren Gourmetf, somos expertos en especialidades
infernacionales de panaderia, pasteleria, bolleria y productos de 4o
y 5o gama. Ofrecemos un surtido de alta calidad, adaptado a las
necesidades de nuestros clientes, como restaurantes, cafeterias, hoteles y
supermercados. Trabajamos con las marcas europeas mds prestigiosas,
garantizando productos que te permiten competir en innovaciéon y
excelencia. En Backwaren Gourmet, los detalles marcan la diferencia.

STAND C3
BARTOLOME REIG SA

Empresa familiar fundada por Bartolomé Reig Buades y continuada en
1987 por BARTOLOME REIG S.A Especializada en la distribucion y venta
de productos frescos y congelados.Pioneros dentro de este sector, y
trabajamos siempre con los mds rigurosos principios de calidad, servicio
y buena relacién calidad-precio. Contamos con una extensa red de
clientes,hoteles, restaurantes, cafeterias Colegios etc.. Ofrecemos una
amplia gama de productos nacionales e internacionales de alta calidad
(inglés, alemdn), con el fin de satisfacer las necesidades de los clientes
mads exigentes. Nos puedes encontrar en el norte de Mallorca, en el
poligono industrial de Pollensa.

STAND A77
BEGUDES PUIG

Begudes Puig somos una empresa mallorquina que fabrica y distribuye
bebidasrefrescantes y sifones desde 1927. Trabajomos en familia desde hace
cuatrogeneraciones y somos defensores del producto local de Mallorca, con
especialénfasis en el kilometro cero y la economia circular, motivo por el cual
fabricamos en la islaen una nueva y moderna instalacion ubicada en Palma.
Tenemos la mirada puesta ser referente de sostenibilidaden el sector, y
prueba de ello es el premio RSC i Etica Empresarial otorgado porPimem en
el afio 2022 y la Medalla de Honor del Consell de Mallorca otorgada este
2023.También queremos ser un referente en cuanto a sabor, por eso hemos
afadido a nuestra yaconocida gama de productos (cola, cola zero, limon,
naranja, lima'y pinya) una nueva gamade refrescos isoténicos sin gas, tanto de
limdn como de naranja.Ademds, la incorporacion de otro novedoso sabor de
cara ala préxima temporada. También contamos con una linea de productos
especificos para restauracion ycocteleria como son nuestra tonica marina,
soda cldsica y ginger beer. Servimosa toda la isla: tiendas, supermercados y
canal HORECA, gracias a nuestro equipocomercial y de sifoners.
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Conselleria d'Agricultura,
Pesca i Medi Natural

Congre / Congrio Besuc / Besugo Morena Oriola / Rubio
Conger congre Pagellus acarne Muraena helena Chelidonichthys cuculus

Pop blanc / Pulpo blanco Boga Polido Pota
Eledone cirrhosa Boops boops Argentina sphyraena Todarodes sagittatus

——

Gaté / Gato Alatxa / Alacha Sorell / Jurel mediterraneo Maire / Bacaladilla
Scyliorhinus canicula Sardinella aurita Trachurus mediterraneus Micromesistius poutassou

Tord / Bodion Variada / Mojarra Pagell / Pagel Moll de roca / Salmonete de roca
Labrus viridis Diplodus vulgaris Pagellus Erythrinus Mullus surmuletus

Gerret / Caramel Mollera / Brétola Sarg / Sargo
Spicara smaris Phycis phycis Diplodus sargus
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La conselleria de Agricultura, Pesca i Medi Natfural, un afio mas,
presenta en la feria de HORECA 2025 un delicioso abanico de
algunos de los mejores productos agroalimentarios locales de
Baleares. Bajo el lema 'Som el que estimam', el estand de la
conselleria ofrece un amplio elenco de productos , agrupados o
no en algun organismo de representacion, con una caracteristica
comun: su origen local y su calidad diferenciada.. Podréis
encontrar, y por supuesto probar, unagranvariedad de productos
CcomMo quesos, aceites, vino, especias, bebidas espirituosas, miel,
productos hortofruticolas, productos ecolégicos y carnes de
razas autéctonas, entre otros. D ejanos poner al alcance de tu
mano un trozo de nuestras islas y, sobre todo, presentarte al
verdadero protagonista de esta muestra: nuestro sector primario
agroalimentario islefio, artifice del cuidado de nuestro paisaje y
proveedor de estos exquisitos productos.




BUNZL

Contaco

+34 933 072 728
www.bunzlspain.com

informa@bunzlspain.com

Contaco

+34 97174 37 50

canapaulina.es

canapaulina@canapaulina.es

Contaco

+34 610 23 99 28
www.cafesnovell.com

asalom@cafesnovell.com
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STAND B1S
BUNZL DISTRIBUTION SPAIN

Bunzl Distribution Spain S.A. es lider del mercado en la distribucién integral de
soluciones non-food para todo fipo de empresas: celulosa, detergentes y limpiadores,
robotica, maquinaria y utensilios de limpieza, EPI, vestuario y calzado laboral,
amenities, menaje profesional y equipamiento para hosteleria.

Como especidlistas en Horeca, somos capaces de cubrir elporfolio completo de
necesidades de nuestros clientes en todos sus centros en Espafia. Con un equipo
humano de mds de 330 personas, prestamos servicio a mas de 10.000 clientes
entoda Espafia. Nuestra estructura se compone de centros logisticos en Barcelona,
Madrid y tres recientes adquisiciones: Dimasa y Azero (Cadiz), La Cartuja Suministros
Hosteleria (Tarragona) y Cermeron (Mdlaga). A todo ello se sumardun nuevo centro
logistico en Mdlaga cuya apertura estd prevista para finales de2024.

Disponemos de las certificaciones 1SO 9001, ISO 14001, ISO 45000 que
acreditannuestros sistemas de Calidad, Gestion Medioambiental y Gestion
de la Seguridady Salud en el Trabaojo. Contamos también con la certificacion
AENOR de Cdlculode Huella de Carbono, certificacion AENOR de Sostenibilidad y
ContribucionEmpresarial a los ODS, certificacion AENOR Compromiso Entornos
Seguros para las Mujeres, certificado BREEAM y Ecovadis Bronze 2023. Y ademas,
somos empresa Great Place to Work 2023

STAND F2
CA NA PAULINA

Ca Na Paulina es un distribuidor multicarnico fundado en 1929. Desde
su central en Palma, sus expertos carniceros ofrecen una variada y
muy cuidada seleccién de carnes frescas y congeladas, fanto de cerdo
blanco como ibérico y duroc, aves, vacuno, charcuteria y elaborados de
produccion propia, fabricados cada dia en su obrador. Ca Na Paulina
basa su propuesta de valor en la calidad, la variedad y el servicio. Por
ese motivo, todos los productos de su catdlogo han sido cuidadosamente
seleccionados siguiendo estrictos pardmetros de origen y cualidades
organolépticas. Ademds de eso, Ca Na Paulina ofrece un servicio muy
cercano para sus clientes, que tiene en cuenta sus necesidades y se
adelanta a ellas. Con todo, Ca Na Paulina consigue ser el partner ideal
para sus clientes, haciendo llegar sus productos a algunos de los mejores
restaurantes, colectividades, caterings y hoteles de las Islas Baleares.

STAND A31
CAFES NOVELL

Somosunaempresa familiar fundadaen1958 y dedicada alaimportacion,
seleccion y tueste de café. Nuestro objetivo: seducir los sentidos con la
taza de café perfecta, ya sea en una cafeteria, restaurante, oficina o en
el hogar.

En Cafés Novell

ofrecemos soluciones integrales de cafés para:

RESTAURACION, EMPRESAS,
HOTELES Y DOMESTICO

www.cafesnovell.com

[=] 5 [

Delegacion propia en Baleares

asalom@cafesnovell.com
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CAMPMALLORQUI

Contaco

[

+34 67105 69 48
www.campmallorqui.es

comercial@campmallorqui.es
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i

Contaco

+34 66218 53 55
www.instagram.com/can_bosseta

bossetavins@hotmail.es

CARLON

EQUIPAMIENTO HOSTELERIA

Contaco

32

+34 97109 94 32
www.carlonhosteleria.es

ventas@carlonhosteleria.es
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STAND B6
CAMP MALLORQUI

Quan el benefici de I"'economia circular torna a la terrai al pageés.

STAND H8-H9
CAN BOSSETA

Empresaespecializadaen alimentos artesanales y de calidad. Apostamos
por productos locales de Mallorca y Galicia, entre los que destacamos
nuestro chocolate artesanal Talaiot, Galletas Marifieiras (ideales para
canapés y cenas), Conservas Cambados de alta calidad y vinos locales
y de la Ribeira Sacra.

STAND CI1
CARLON HOSTELERIA

Carlén Hosteleria ofrece maquinaria y menaje para hosteleria, tanto para
profesionales como para particulares. Proporcionan equipamiento de
alta calidad de las mejores marcas, con un servicio postventa destacado.
Redalizan envios a toda la peninsula y Baleares, ofreciendo también pagos
seguros en su plataforma. Ademds, presentan ofertas competitivas en
maquinaria de hosteleria, asegurando calidad y seguridad en cada
compra.

N
CARNIQUES

Contaco

+34 97155 02 22
carnicassunyer.com

atencionalcliente@carnicassunyer.com

catavinos

Contaco

+34 97176 05 85
www.islacatavinos.com

pedidos@islacatavinos.com

CAVIAROLI

UNIQUE EXTRA VIRGIN OLIVE OIL CAVIAR

Contaco

+34 93127 90 89
www.caviarolicom

info@caviaroli.com
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STAND G2
CARNICAS SUNER

Carniques Sunyer és una empresa carnica fundada al 1954, es dedica a la venda
i distribucié de productes carnics tant a 'engros com a particulars. Sempre sha
caracteritzat per una aposta ferma pels productes de qualitat i per un servei
al client encomiable. El seu desig per oferir al client de lilla els millors productes
cdrnics i els seus derivats els va portar a invertir en les installacions propies per
a l'especejament. Per tal d'obtenir els millors talls i amb la maxima frescor, i a
desenvolupar les seves propies férmules per a subministrar al'exigent mercat de la
restauracio de Mallorca. Amb el pas del temps, han incorporat diferents productes
i talls d'acord amb els requeriments dels seus clients que han anat dipositant la
seva confianga en l'empresa. El nivell de qualitat i servei els ha permeés créixer
d'una forma continuada, el que els posiciona en l'actudlitat com una de les majors
empreses del sector a la zona i els permet obtenir una gran rotacié de producte
que assegura una frescor envejable. Carniques Sunyer sempre ha apostat per a
un servei de distribucio rapid i en les condicions optimes. Aquest fef, els ha portat
a disposar d'una flota de repartiment propia de més de 25 camions frigorifics que
digriament pentinen tota lilla i permeten reaprovisionar el seu negoci en temps
record oferint un gran nombre de vies per a poder realitzar les seves comandes de
manera facil i rapida com podria ser una Aplicacio que permet rebre els productes
en poques hores en els seus locals.

STAND D2
CATAVINOS

Fundada en 2001 en Palma de Mallorca, Catavinos es una de las distribuidoras
de vinos de media y alta gama mds importantes de Baleares. En Catavinos
frabajomos como detallistas y mayoristas, distribuimos, importamos 'y
exportamos. Trabajoamos también junto con algunas bodegas Mallorquinas
en varios proyectos enoldgicos. Catavinos representa como DISTRIBUIDORA a
mads de 350 bodegas de todo el mundo. Desde nuestra sede en el poligono de
Can Valero salen cada dia nuestros vehiculos para satisfacer la demanda de
los mejores restaurantes de la isla y las cadenas hoteleras mds reputadas de
Baleares. En nuestra TIENDA ESPECIALIZADA ofrecemos a los aficionados al vino
y la gastronomia, productos exclusivos y asesoramiento personalizado. También
ofrecemos CURSOS DE CATA, talleres de maridajes, eventos, visitas a bodegas,
etc. Para todas y todos siempre estd nuestro querido CLUB CATAVINOS, la
forma mds facil y economica de estar en contacto permanente con los placeres
del vino. Los beneficios por hacerse socio son multiples y variados. Apostamos
por un equipo joven y sobradamente preparado, siempre dispuesto a seguir
aprendiendo con la Unica intencion de transmitir a nuestros clienfes y amigos ese
conocimiento adquirido.

STAND A36
CAVIAROLI

Empresa lider en la esferificacion y encapsulacion de todo tipo de
productos. Focalizados en traer a los cocineros ingredientes y productos
novedosos y de mdxima calidad para la elaboracién y finalizacion de
sus platos. Expertos en encapsulacion de aceites y salsas, te invitamos
a probar nuestra nueva gama de “Pinturas de aceite" pars decorar y
finalizar platos y nuestra nueva "Pasta Pura de Oliva" destinada a ser tu
nuevo potenciador de sabor para todo tipo de platos y guisos.
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DOUGH & SERVICE |

Contaco

+34 937216870
www.bcnpizzacrust.com

info@bcnpizzacrust.com

Chef Works
SPAN

Contaco

+ 34 624 633815
www.chefworks.es

ventas@chefworks.es

Maua

Chocolates

Contaco

+34 629 90 02 65
www.chocolatesmaua.com

info@chocolatesmaua.com
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STAND L3
CENTRAL PIZZA

Somos fabricantes de bolas de masa, bases de pizza, gran variedad
de pizzas con distinfos formatos enfocadas a hosteleria , hoteles y
restauracion.

STAND H2 + H3
CHEF WORKS SPAIN

Chef Works, la marca lider en prendas gastronémicas a nivel mundial llega
aEsparia. Con base en California, trae a nuestro pais ese estilo tan bohemio ychic
propio de los bares y restaurantes de la Bahia de San Francisco. Un estilogenuino,
con cardcter propio, que hace que restauradores y barmans de mas de70 paises
de todos el mundo ya vistan nuestra marca. Chaquetillas, camisas,pantalones,
tirantes, chalecos, pajaritas y muchos delantales. Nuestras prendasestdn
confeccionadas con los mejores tejidos: algodones peinados, sargasligeras que
combaten el calor y también fibras de nueva tecnologia como eltejido Cool Vent,
que facilita la transpiracién y la ventilacién del cuerpo ante lasaltas temperaturas.
En este proceso creativo participan chefs y profesionales dela restauracion. ellos
son los que realmente saben qué se le debe pedir a unachaquetilla para llevar
a cabo mejor su trabajo. Nuestros delantales son unicos,no cargan el cuello y
presentan multiples opciones. Son prendas que quedantan bien, que lucen dentro
y fuera de la cocina, por eso cuentan con miles deseguidores en todo el mundo.
De ahi nuestro lema: "Be more than ordinary, beextra-ordinary”

STAND A29
CHOCOLATES MAUA

Obrador de chocolate Bean o Bar que trabaja productos de chocolate
de origen, basado en un proceso artesanal. Trabajomos con hoteles,
restaurantes, tiendas gourmet y supermercados para ofrecer el
mejor chocolate a través de la personalizacién o nuestro portafolio de
productos.

COCONAUT

GoHigher!

Contaco

+34 655 05 37 89
www.coconautdrinks.es

info@coconautdrinks.es

Coffee Center

Contaco

+34 972 23 68 68
www.coffee-center.es

coffee-center@coffee-center.es

COMERCIAL

rut
Llabres

Contaco

+34 97187 20 95
www.mutllabres.es

comercial@mutllabres.es
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STAND ATl
COCONAUTDRINKS

Distribuimos bebidas veganas saludables y bien disefiadas y nos
esforzamos por generar un impacto positivo. Desde utilizar envases
reciclables hasta reducir nuestra huella ecolégica y garantfizar una
compensacion justa para nuestros socios locales. ¢ Tienes curiosidad por
nuestra refrescante agua de coco o nuestros cafés helados veganos?
Ven a visitar nuestro stand All o siguenos en @COCONAUT.Spain

STAND F4A
COFFEE CENTER

Coffee Center es una empresa situada en Girona dedicada a
laproduccion y distribucion de café de alta calidad, infusiones y
productoscomplementarios para la hosteleria. Con marcas propias
como Fincafé, ItalCaffe, Alma y The Capsoul, ofrece una amplia gama
de opciones premium quedestacan por su sabor y calidad, sumado a
un cuidado servicio al cliente, tantoen el sector de hosteleria como en
canales de distribucion

STAND A81-A82
COMERCIAL MUT LLABRES

COMERCIAL MUT LLABRES es una empresa de referencia en les llles Balears,
en la comercializacion y distribucién de especias y condimentos para el sector
cdrnico y matanzas. Somos distribuidores de Manufacturas Ceylan, empresa
lider de dmbito internacional en el sector de la industria alimentaria y, como
tal, especializada en productos destinados a la restauracion y hosteleria, los
cuales queremos dar a conocer y es uno de nuestros objetivos. También somos
distribuidores de Juan Navarro Garcia, una empresa dedicada a la produccién
y comercializacién de pimentén con una gran trayectoria mundial. Nuestra
experiencia nos avala y, por eso, este afio 2025 la empresa cumple su primeros
50 afios de actividad. Durante todo este tiempo hemos estado y seguimos
estando presentes en el sector de las especias y condimentos, asi como en
todo lo relacionado con este dmbito. Ademds, también comercializamos otros
productos como maquinaria, productos sin gluten, bolsa de vacio, film paletizar...
Si nos necesita, podrd encontrarnos en Sencelles, en la calle Jaume Sard, 11 (971
872095) o en nuestra pdgina web
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#ActuaPorEIlClima

#Por
EICIma

La hosteleria se mueve
contra el cambio climatico

Si eres hostelero, Unete a Hosteleria #PorELClima y actla por un entorno mejor.

Ademas de dar visibilidad a tu trabajo contra el cambio climatico, descubriras
nuevas formas de ahorrar en tu negocio y ser mas sostenible.

Entra ahora y apuntate: https:/hosteleriaporelclima.es

Partnernacbnal In pukado por:
, COMUNI DAD
HOSTELERIA #PorEIChima
DE ESPANA® ./
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Ponsell S.L.

Contaco

+34 97127 66 47

www.comercialponsell.com
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STAND A71
COMERCIAL PONSELL

Somos una empresa ubicada en Mallorca con mas de 30 afios de
experiencia en el sector de las soluciones tecnoloégicas para el mundo
de la hosteleria. Distribuidores de marcas de empresas lideres en el
sector y de contrastada experiencia. Soluciones de TPV para su negocio,
adaptados a las nuevas normativas fributarias. Somos un referente en
sistemas tdctiles conectados con Handys. Le ofrecemos soluciones de
handys con pasarela de pago. Jofemar, empresa de referencia a nivel
mundial, nos aporta todo tipo de mdquinas expendedoras, maquinas de
tabaco, vending, monederos, etc. Disponemos de todo tipo de sistemas
de pesaje. Nuestra relacién con ud. no acaba en la venta, tenemos un
equipo joven y dindmico que forman el servicio técnico, siempre en
constante aprendizaje para ofrecerle el mejor servicio.

comercialponsell@comercialponsellcom

VERA

Contaco

+34 97175 6816 [ +34 9007078 08
veragourmet.es

azahara@cialvera.es

conGAatsn

Contaco

+34 902 36 46 46
www.congalsa.com

info@congalsa.com

STANDF1
COMERCIAL VERA

Empresa especializada en la distribucion de carnes nacionales e
internacionales y, en todo tipo de productos de alta cocina. Los mds de
25 afios en el sector HORECA hacen de Comercial Vera un referente en
el mundo gastronomico de Mallorca.

STAND A80
CONGALSA, S.L.

Desde el comienzo de nuestra actividad en 1990 hemos tratado de ser
ante todo buenos fabricantes, y para ello hemos mantenido desde el
primer afio politicas de reinversion de beneficios constantes. Dotandonos
de buenas infraestructuras y maquinaria avanzada, junfo con el know-
how aportado por un equipo de profesionales muy capacitados, nos
permite hoy en dia, ser un referente entre las compafiias espafiolas de
nuestro sector.
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"Il Govern de les
|||> Illes Balears

Técnic professional basic en
Cuina i Restauracié

Técnic en Cuina i Gastronomia
Técnic en Serveis en Restauracio

Técnic en Forneria, Rebosteria i
Confiteria

Técnic superior en Direccié de
Cuina

Técnic superior en Direccié de
Serveis en Restauracié

Curs d'especialitzacioé de Forneria
i Brioxeria Artesanals

Técnic en Olis d'Oliva i vins

Teécnic superior en Vitivinicultura

PROFESSIONAL

FORMACIO

ILLES BALEARS

Com cada any, la Direccié General de Formacié Professional
i Ordenacié Educativa participa en la fira Horeca Balears, un
esdeveniment que ens permet donar a conéixer i apropar al
mon empresarial I'oferta formativa relacionada amb el sector
hoteler i de la restauracio que s'imparteix ales llles Balears.

En aquesta edicio 2025, davant el gran éxit de participacioé
conjunta, continuam amb la collaboracié entre la Conselleria
d'Educacio i Universitats i la Conselleria d'Agricultura, Pesca
i Medi Natural, donant visibilitat al producte local a tots els
visitants de la fira, i creant un espai on de manera conjunta
es troben els alumnes de Formacié Professional, junt amb els
productors locals i representants del mon culinari.

HORECA BALEARS, sens dubte és I'esdeveniment on fomentar
les relacions entre el professorat dels cicles d'FP, els alumnes
i els professionals de les empreses, assegurant-se que els
programes formatius estiguin alineats amb les necessitats del
sector empresarial, a més d'actualitzar-se en les tendéncies
actuals i innovacions tecnologiques del sector.

HORECA 2025, acollira per primera vegada la participacio
d'alumnes dels cicles formatius relacionats amb els olis i els vins,
aixi, hi haura representacié de 12 centres educatius de les llles
Balears que ofereixen estudis d'FP i que participaran en les tres
edicions d'Horeca. A HORECA Mallorca, participaran el CIFP
Juniper Serra, l'lES Alcudia, I'lES Calvia, I'lES Guillem Colom
Casasnoves, I'lES Josep Sureda i Blanes, I'lES Puig de sa Font,
I'lES Binissalemil'lES Felanitx. AHORECA Eivissa hi participaran
I'ES Balafia, I'ES Isidor Macabich i 'lES Sa Serra. Finalment, a
HORECA Menorca es comptard amb la participacio de I'lES
Maria Angels Cardona.

Els centres participants, a més d'informar sobre les diferents
ofertes formatives, i participar en els showcookings organitzats
per ASCAIB, oferiran als assistents diferents elaboracions a
partir de producte local, realitzades per 'alumnat.

Pedrosa
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Pilar Amate

CONSELLERA DE PROMOCION ECONOMICA Y
DESARROLLO LOCAL

El Consell de Madallorca, a través del departamento
de Promociéon Econémica y Desarrollo Local, apoya y
colabora de forma activa, por segundo afio consecutivo,
en una nueva edicién de Horeca Baleares-Mallorca. La
octava edicién de esta feria se celebrard los dias 3, 4 y
5 de febrero en el velodromo de las llles Balears (Palma
Arena)

Entrevistamos a la consellera de Promocién Econdmica y
Desarrollo Local, Pilar Amate, cuyo departamento lidera
la promocion de los productos locales de laisla.

1.- ¢ Quérepresentaparalainstitucioninsular supresencia
de manera activa en Horeca Baleares-Mallorca?
Horeca representa un espacio excepcional donde

promocionar el producto mallorquin, al contar con la
presencia de profesionales de los sectores de la hosteleria,
como chefs o sumilleres, empresarios agroalimentarios,
responsables de compras y distribuidores.

Este evento es un encuentro para los profesionales de
restauracion, la hosteleria y el catering de las Islas, y
estamos convencidos de que es el mejor escaparate para
los productos locales de laisla y, al mismo tiempo, el mejor
escenario para que se reconozca el trabajo que realizan
los agricultores y pequefios productores que son vitales
para que podamos encontrar en los mercados productos
frescos de kilometro cero y que ademds colaboran en el
mantenimiento de nuestro paisaje y entorno natural.

La feria nos permite dar a conocer nuestro extenso
catdlogo de productos a las empresas de hosteleria y
restauracion de Mallorca y también de fuera de las Islas,
con el objetivo de incenfivar el consumo de nuestros
excelentes productos locales y otros derivados que son
elaborados con materia prima autéctona.

2.- Usted defiende que el producto de Mallorca debe
ser imprescindible en el sector de la hosteleria y
restauracion. (Como se puede lograr esta simbiosis
entre la gastronomia y la calidad de los productos
agroalimentarios de la isla?

Considero que los chefs de la isla son los mejores
embajadores de los productos de Mallorca y creo
que se estd haciendo un gran frabajo en este sentido.
Las propuestas culinarias de nuestros restaurantes y
hoteles, que van desde las mas tradicionales a las mds
vanguardistas, tienen al producto de proximidad como el
gran protagonista, lo que contribuye a su reconocimiento
tanto entre los turistas como entre los propios residentes.
Una cosa lleva a la otra, si pruebas una receta y te gusta,
normalmente te interesas por ella y por conocer sus
ingredientes y su origen.

La conjugacién de producto local y gastronomia responde
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a un consumidor cada vez mds exigente, que visita
la isla en busca de lo auténtico, y quiere conocer una
gastronomia local.

3.- Los vinos de Mallorca también estan teniendo mas
protagonismo en los restaurantes de la isla. ¢Qué
actuaciones realizan desde su departamento para
contribuir a ese objetivo?

Nosotros hemos estado apoyando y participando en la
mayoria de ferias de verano como la Raim Wine Fest, la
Mostra de Vi de Petits Cellers o de las diferentes DO de
Mallorca, que se han celebrado en diversos municipios
de Mallorca durante todo el afio, sin olvidar el éxito sin
precedentes que tuvo el Raim Wine Fest celebrado en
Palma donde acudieron mas de 15.000 personas. En este
tipo de eventos las bodegas mallorquinas tienen una gran
oportunidad para dar a conocer sus referencias y que
el publico en general valore los excelentes vinos que se
producen en Mallorca.

Ademds, hemos apostado en 2024, doblando espacio
y este afio volveremos a estar presentes en la feria
ProWeim de Dusseldorf, donde el Consell de Mallorca
promociona a los ‘cellers' de nuestra isla, poniendo un
stand a su disposicion. La feria alemana es una de las mas
importantes del sector a nivel internacional, y alli estamos
apoyando a los productores vitivinicolas de Mallorca de
cara a que tengan un mayor impacto comercial fuera de
laislay exhiban todo su potencial con la calidad diferencial
de sus productos.

4.- ; Qué sectores estanrepresentados en los expositores,
concursos gastrondomicos y el resto de actividades de
esta nueva edicion de Horeca Mallorca?

Podemos enconfrar una infinidad de sectores, desde
nuestros aceites de oliva virgen extra, pasando por los
productos pesqueros, vinos de calidad, nuestra almendra,
algarroba, sobrasada y nuestros excelentes dulces. Sin
olvidarnos de los licores o los productos de panaderia
de nuestros ‘forns’' que también podemos degustar
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durante el evento. En definitiva, Horeca es una excelente
oportunidad para que los responsables de compras de
hosteleria, distribuidores y el publico visitante conozca en
un entorno profesional lo que les ofrece nuestraisla.

5.- ¢Qué estrategias se ha marcado su departamento
para potenciar la repercusiéon econémica de los
productos locales, tanto en mercados nacionales como
internacionales?

La marca de calidad producto de Mallorca es una de
las grandes apuestas para este afio 2025. Un distintivo
de calidad que beneficiard a todos; protegiendo tanto a
los consumidores, como a los productores y sobre todo a
nuestro producto autéctono.

Ademds, seguiremos participando en ferias nacionales e
infernacionales, como Salén Gourmet, Fitur, etc. porque
nos permiten dar a conocer nuestros productos, que
estamos convencidos que son un valor afiadido para el
desarrollo econémico de Mallorca. Nuestros aceites, vinos,
dulces, embutidos, artesania, etc.. son unicos y de una
gran calidad y los queremos poner en valor.

6.- Por ultimo, ¢ qué objetivos se han marcado para 2025
para contribuir a la promocién econémica de Mallorca?
Seguir apoyando a los sectores productivos de la
isla y promocionado las ventajas y excelencia de
nuestros productos locales. Para ello, apostamos por
apoyar al sector primario, a los productores y a los
comercializadores. Este afio hemos incrementado en
un 38% las convocatorias de subvenciones destinadas a
ayuntamientos, empresas y entidades sin animo de lucro
para la ejecucion de proyectos enfocados a la difusién de
nuestro producto local.

Sin olvidar a nuestro comercio de proximidad, ya que
ellos son el escaparate de todos nuestros productos y son
también el canal distribuidor hasta el consumidor final,
por lo que hemos incrementado nuestro presupuesto
destinado a Comercio en un que sube un 61%, hasta
alcanzar 1.231.000 euros en 2025.
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5° Concurso
MEJOR TARTAR GOURMET

Nos complace anunciar que Congelats Juvimar sert patrocinador
del 5% Concurso Mejor Tartar Gourmet, que se llevarf a cabo el 5
de febrero de 2024, como parte del evento HORECA. Este
emocionante concurso tiene como objetivo descubrir la mejor
receta de Tartar Gourmet de Mallorca.

Invitamos a todos los talentosos chefs y apasionados culinarios a
inscribirse y participar en este desaf’o cenico. En Congelats Juvimar,
apoyamos la creatividad gastron—mica y estamos emocionados
de ser parte de este evento que destaca la excelencia culinaria en
la isla.

Ademis, queremos destacar que, ademis de llevarse un diploma
los admitidos a la fase final, la persona ganadora recibirf un
premio econ—mico de 500 euros. Alnscr'bete ahora y cenete a
nosotros para encontrar el mejor Tartar Gourmet de Mallorcal

Descubre
CONGELATS JUVIMAR

Descubre Congelats Juvimar: tu socio estratZgico en la industria
alimentaria. Nos destacamos como distribuidores al por mayor
para hoteles y restaurantes. Compramos grandes cantidades a
precios competitivos, brindindote la ventaja de tarifas atractivas.

En Congelats Juvimar, entendemos la importancia de la eficiencia
en la cadena de suministro. Garantizamos tiempos de entrega
ripidos, permitiZndote mantener tus operaciones sin interrupcio-
nes.

Mis que un proveedor, buscamos establecer una colaboraci—n a
largo plazo. Nuestro compromiso con la calidad y la satisfacci—n
del cliente es la clave de nuestro Zxito.

Descubre c—mo Congelats Juvimar puede potenciar tu negocio.
AEsperamos ser tu elecci—n en la industria alimentaria!

. S & )

TELfFONO WHATSAPP 24 HORAS FACEBOOK
971 43 26 47 665 13 60 88 619108 127 JuvimarS.L

Juuimar

CARN,PEIX | EMBUTITS

Contaco

+34 66513 60 88
juvimar.es

juvimar@juvimar.es

Contaco

+34 87117 88 14
www.confremar.com

tdiaz@cdelmar.es

cuinanatural

Contaco

+34 971253517
www.cuinanatural.es

info@cuinanatural.es
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STAND EI
CONGELATS JUVIMAR SL

Escogemos conmimo las mejores materias primas bajo el convencimiento

deque tu confianza es nuestra mejor carta de presentacion. Valoramos
el apoyo de nuestros clientes y lo agradecemos ofreciendo cada uno de
nosotr@s nuestro mejor exponente para lograr un gran trabajo.

STAND B7-B8
CONSIGNACIONES DEL MAR

Consignaciones del Mar es una empresa del Grupo Confremar dedicada
alaimportacion, transformacion y comercializacion de pescado. Cuenta
con una gama muy variada de pescados y mariscos donde podemos
destacar el producto estrella atun congelado o refrigerado.

STAND Ab64
CUINA NATURAL

Nos dedicamos desde hace mas de 20 afios a la elaboracion casera de
platosprecocinados Gourmet como, Paellas y arroces, también pizzas
al horno de piedray productos VEGANOS de calidad (hamburguesas,
albondigas y muchos mas) defacil preparacion, tanto para Horeca como
para supermercado . Distribuimosnuestros productos a toda la peninsula
y a algunos paises europeos. No dudesen pedirnos mas informacion.
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CONTRAINCENDIOS

971431443

www.sistemesferriol.com

cuiner

software restauracién

Contaco

+34 97129 8104

WWW.cuiner.com

info@cuiner.com

Contaco

+34 900 84 87 77

culliganpremiumwater.com

marketing@culligan.es

'

MALLORCA

Contaco

+34 97177 40 8]

www.grupoddi.es

©®O

STAND A8-A9

CUINER SOFTWARE

APUESTA POR CUINER SOFTWARE. GESTION INTEGRAL PARA
HOSTELERIA. La tranquilidad de tener toda la gestién de tu negocio bajo
confrol y con total seguridad, ahora es posible gracias a Cuiner Software.
¢Quieres disfrutar de nuestro software de gestion para hosteleria?
Descubre todo lo que podemos ofrecerte desde Cuiner Software y te
ayudaremos a que fu negocio se convierta en un local de referencia.
Nuestra propuesta es convertirnos en tu socio tecnologico, ofrecerte
el andlisis de tu gestion para que tomes decisiones con una base de
datos real. TPV-POS, COMANDERQOS, PEDIDOS ON-LINE, BACK-OFFICE,
RESERVAS, CARTADIGITAL, QUIEROFACTURA, CONTROLLER BUSINESS
INTELLIGENCE, FIDELIZACION Y PROMOCIONES. Si tu negocio va bien, a
nosotros también.

STAND A60
CULLIGAN PREMIUM WATER

Estamos cambiando el mundo a través del agua.

STAND FS
DDI MALLORCA

En DDI, distribuimos productos y servicios de calidad para el canal
hosteleria, ofreciendo a nuestros clientes soluciones dgiles, flexibles y
personalizadas. Trabajomos para ofrecer la mdxima calidad en todo
el proceso, estrechando lazos con fabricantes y profesionales de la
hosteleria para afianzar ain mas nuestra posicion como referente en el
sector.

comercialddimallorca@ddidistribucioncom
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DEIAX

AQUOS 2

Contaco

+34 97177 83 60
www.deiax-aquos.com

sales@deiax-aquos.com

deleitas

Contaco
+34 937 06 50 30

www.deleitas.com

deleitas@deleitas.com

| 'I” Conselleria d’Educacio
l‘\lll».,-*' i Universitats
" Direcci6é General de Formaci6 Professional
i Ordenacio Educativa

Contaco

+34 9711777 70
fp.caib.es

secretaria@fp.caib.es
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STAND AS3

DEIAX-AQUOS

DEIAX-AQUOS® es una empresa familiar, establecida en 2017,
especializada en la purificacion, filtracién y tratamiento de agua, con
sede en Portals Nous, Calvia, Mallorca. DEIAX-AQUOS® nace de la
necesidad de proporcionar agua potable filtrada y purificada, segura
y de adlta calidad, reducir el nimero de botellas de pldstico en nuestros
mares y contribuir a un planeta mas sostenible mediante la reduccion de
emisiones y un consumo responsable del agua.

STAND AS53
DELEITAS

Fabricantes y distribuidores de bebidas para el canal horeca. Smoothies,
Siropes, purés de fruta, Frappes, Salsas, Limonadas, etc.

STAND EXTERIOR 1+ EXTERIOR 1

DIRECCIO GENERAL DE FORMACIO PROFESSIONAL |
ORDENACIO EDUCATIVA

La Direccié General de Formacio Professional i Ordenacié Educativa, de
la Conselleria d'Educacié i Universitats, participa en la fira Horeca Balears,
amb elaboracions a partir de producte local, realitzades pels alumnes dels
cicles formatius relacionats amb el sector de la restauracié com: Técnic
professional basic en Cuina i Restauracio, Técnic en Cuina i Gastronomia,
Tecnic en Serveis en Restauracio, Técnic en Forneria, Rebosteria i Confiteria,
Tecnic superior en Direccié de Cuina, Técnic superior en Direccio de Serveis
en Restauracié, Curs d'especialitzacié de Forneria i Brioxeria Artesanals,
Tecnic en Olis d'Oliva i vins, Técnic superior en Vitivinicultura, que també
participaran en els showcookings organitzats durant els dies de fira. Aquests
cicles s'ofereixen als centres educatius CIFP Juniper Serra, [ES Alcudia, IES
Calvia, IES Guillem Colom Casasnoves, IES Josep Sureda i Blanes, [ES Puig de
sa Font, |IES Binissalem, IES Felanitx, IES Baldfia, IES Isidor Macabich, IES Sa
Serra i IES Maria Angels Cardona. El total d'alumnes matriculats d'aquests
cicles a les llles Balears és de 1239 (840 a Mallorca, 108 a Menorca, 251 a
Eivissa i 40 a Formentera).

OLIVER

DISTRIBUCIONES

Contaco

+34 97143 25 63
hroliver.es

pedidos@hroliver.es

),

DYRECO

Contaco

+34 97127 06 87
www.dyreco.com

info@dyreco.com

eco

REVOLUTION

Contaco

+34 66137 00 74
www.ecorevolution.com

info@ecorecasens.com
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STAND A40 + A41 + A42 + A47 + A48 + A49
DISTRIBUCIONES HIJOS DE RAMON OLIVER

Mas de un siglo alimentando la cultura gastronémica de Mallorca por
tierra, mar y aire.

STAND B1
DYRECO

Especialistas en uniformidad laboral personalizada a gusto del cliente,
con técnicas de serigrafia, sublimacion y bordado.

STAND A84
ECOREVOLUTION

Soluciones Sostenibles para la Hosteleria.
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ASCAIB

Asociacién de cocineros y reposteros
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afincados en las Islas Baleares

Koldo Royo Presidente ASCAIB

Asociacion de cocineros y reposteros afincados

en las Islas Baleares

ASCAIB: Impulsando el crecimiento del
sector gastronémico en 2025.

Este 2025, ASCAIB reafirma su
compromiso con los profesionales del
sector gastronémico, consolidando su ya
emblemdtico V. Campeonato de Cocina
Vegana Ciutat de Palma centrado en el
uso de productos locales, confirmando su
presencia en la nueva edicion de la feria
gastronémica de referencia HORECA
Baleares y, por primera vez, coorganizando
junto a FACYRE el prestigioso Campeonato
Nacional de Gastronomia. Estos eventos no
solo destacan la calidad y creatividad de
nuestros chefs, sino también refuerzan la
importancia de nuestra identidad culinaria.

Actividades y compromiso con la profesion

Un aflo mas, desde ASCAIB  hemos
preparado diferentes actividades:
concursos, mesas redondas, homenajes y
los tan esperados showcookings, que una
vez mas animardn el escenario de HORECA.
Cada isla tendrd su propia representacion,
con un espacio que potfencie la libertad
creativa y refleje el cardcter unico de cada
territorio, aunque trabajando bajo una idea
comun.

Condcenos de la forma que mds nos
apasiona: participando en HORECA. Serd
un evento lleno de sorpresas, actividades,
concursos, showcookings y otras iniciativas
lideradas por el presidente fundador de
ASCAIB, Koldo Royo.

Visibilidad y apoyo al sector

Un afio mas, ASCAIB cuenta con un espacio
especial en el stand de la Conselleria de
Agricultura, que refleja nuestra filosofia
y compromiso tanto con nuestros socios
como con la sociedad en general. En
este stand, el producto local serd el gran
protagonista, siendo nuestra prioridad
dar visibilidad al esfuerzo de ganaderos,
agricultores y pescadores, y reivindicando
el valor del sector primario.

El futuro de la hosteleria: los jévenes y la
formacion

ASCAIB es una asociacién comprometida y
centrada en la formacién de profesionales
cualificados en hosteleria. Apostamos por el
fortalecimiento de la formacién profesional,
colaborando activamente con los centros
especializados para motivar y potenciar a
sus estudiantes.

[V CAMPEONATO DE COCINA VEGA
BIUTAT [ DUCTO'E

Gracias a la colaboracion con la Conselleria
de Educacion y Formacion Profesional, todas
las escuelas y centros de formacion estaran
presenfes en HORECA. Asi, el evento se
convierte en una gran oporfunidad para
inspirar a los jévenes y fortalecer nuestra
profesion.

Una asociacion para todos

ASCAIB, que ya cuenta con casi 2.000 socios,
sigue creciendo y trabajando para ser una
herramienta util y motivadora para todos
los amantes de esta profesion. Nos basamos
en los principios de igualdad y diversidad:
cualquier persona que comparta nuestra
pasion tiene cabida en ASCAIB, potenciando
la riqueza cultural de la gastronomia de
cadaisla.

iNos vemos en HORECA 2025 para
celebrar juntos nuestra profesion y nuestro
compromiso con la gastronomial
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Ajuntament & de Palma
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El Ajuntament de Palma,
comprometido con la
excelencia del sector de la
hosteleria y la restauracion

El Ajuntament de Palma reafirma su compromiso con el
sector terciario a través de su decidido apoyo a la feria
Horeca, unevento clave parala promocion de lahosteleria
y la restauracion. Conscientes de la importancia de este
sector como motor econémico y generador de empleo,
desde el consistorio se apoya este evento patrocinando
este afio la sala de conferencias, donde se llevardn a
cabo actividades cuidadosamente seleccionadas que
complementardn las demostraciones culinarias en el
escenario principal. Esta Sala Palma serd un espacio de
debate y networking destinado a profesionales del sector.

Un afio mds Horeca pondrd a Palma en el mapa como
punto de referencia de los profesionales del sector de la
hoteleriay larestauracion. Y para el Ajuntament de Palma
es fundamental trabajar mano a mano con el sector,
este apoyo del equipo de gobierno al sector terciario
se ve reflejado en la creacién de un drea especifica
de Restauracion, que desde hace unos meses se ha
incorporado a PalmaActiva para conformar la regiduria
de Comercio, Restauracion y Auténomos.

Jaime Martinez Llabrés, alcalde de Palma, ha destacado
que desde el Ajuntament de Palma se trabaja para
recuperar la imagen de nuestra ciudad como destino
turistico de referencia, para conseguir este objetivo
el pequefio y mediano comercio, y especialmente la
restauracion, juegan un papel fundamental, transmitiendo

valores y fradiciones locales.
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Por su parte Lupe Ferrer, regidora de Comercio,
Restauracién y Auténomos, sefiala que gracias al trabajo
del sector de la hosteleria y la restauracion Palma ha
sido capaz de atraer a visitantes que quieren conocer
la esencia de las Islas, sus productos, sus platos, sus
bebidas, en definitiva, su gastronomia, con un servicio de
excelencia y de calidad. La hosteleria y la restauracion ya
no pueden ser consideradas oferta complementaria, es
oferta imprescindible tanto para residentes como para
turistas, “es una una oferta con mayusculas y constituye un
importantisimo motor para la economia de Palma”. Ferrer
celebra que Horeca se haya consolidado “como una de
las principales citas para el sector de la hosteleria y la
restauracion, siendo un ejemplo de colaboracion publico-
privada”.

ToniFuster, director general de Comercioy Restauracion,
destaca que el sector terciario es “un sector de pequerios
y medianos empresarios, de gente trabajadora, de
emprendedores, de personas que cada dia levantan la
persiana de su negocio, de distribuidores que hacen que
los visitantes que llegan a Palma encuentren una logistica
perfecta, de personas que con su trabajo generan
oportunidades, riqueza, experiencias’. Fuster afiade
que la restauracion forma parte del corazén de Palma,
destacando la gran calidad de los establecimientos de
restauracion de Palma.

FORMACION.- PalmaActiva apuesta por la formacion
como vehiculo para aumentar el capital de la ciudad.

S

Toni Fuster

Temdticas como los idiomas, la gestion comercial, las
nuevas tecnologias, la creacion y gestion de empresas, las
nuevas tecnologias, la ndutica... conforman la sélida oferta
formativa con la que el Ajuntament de Palma pretende
cubrir las necesidades formativas y mejorar la posicion
frente al mercado laboral.

En el dmbito de la restauracién, los proximos meses se
impartiran cursos de protocolo de servicio de mesa,
bebidas calientes y frias, iniciacion a la cocteleria,
cocteleria avanzada, cursos bdsicos y avanzados de cata
y gestion de vinos...

Estas formaciones, de entre 20 y 30 horas por curso, se
imparten en temporada baja para facilitar el poder
hacerlas y se dirigen a profesionales del sector de la
restauracion y de la hosteleria (ayudantes de camareros,
camareros, jefes de barra, y en general personas que
tengan formacion y/o experiencia en el sector). La
inscripcion a estos cursos se realiza on line desde la pdagina
web de PalmaActiva

www.palmaactiva.com.

2 Ajuntament
de Palma

Lupe Ferrer

SALA PALMA.- El Ajuntament de Palma patrocina este
afio en Horeca la Sala Palma, que desempefia un papel
fundamental como la sala de conferencias central en
esta séptima edicion de esta feria. Este espacio se
distingue como un punto neurdlgico donde se llevan a
cabo actividades para complementar las demostraciones
culinarias del escenario principal.

La Sala Palma serd un lugar de didlogo y conexién para
los profesionales del sector, proporciondndoles una
plataforma significativa para el infercambio de ideas y la
creacion de redes de contacto.

En la sala Palma se realizardn:

-Actividades de divulgacion disefiadas para promover
conexiones valiosas entre los expertos; estos evenfos
proporcionan la oportunidad de debatir y aprovechar
el conocimiento colectivo, permitiendo a las personas
participantes enriquecerse con las diversas perspectivas
y experiencias.

Conferencias donde expertos del sector explican y
muestran las tendencias del mercado para que los
profesionales se nutran y puedan llevar la cultura
gastrondmica y el servicio al cliente a las cotas mds altas
€n sus negocios.




World
Ozone

Contaco

+34 640 36 33 66
WWww.ejusan.es

gpymes@ejusan.es

Contaco

etik

+34 97145 45 98
www.ecrbalear.com

info@ecrbalear.com

ood solutions

Contaco
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+34 9714318 83
www.etikafood.com

info@etikafood.com
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STAND A22
EJUSAN ECOLOGIC SYSTEMS

Worldozone es el revolucionario sistema que permite reducir el gasto
en limpieza de tu empresa hasta en un 50%. Ademds Ejusan Ecologic
Systems, s.l. distribuidor oficial de Worldozone, es lider en la distribucion
de equipos de embotellado de agua asi como otros equipos de alto
rendimiento para la hosteleria .

STAND Al + A2 + A2]

ECR BALEAR

SOLUCIONES AVANZADAS PARA TU NEGOCIOEN ECR Balear, llevamos
mas de 30 afios innovando.- Dispositivos para cobro por tarjetas, rdpido y
seguro- Cajones automdticos de cobro en efectivo- Terminales Punto de
Venta con médulo Veri*Factu- Cajas registradoras con modulo Veri*Factu:
Balanzas y bdsculas con o sin médulo Veri*Factu: Monitor pedidos para
cocina y barra con aviso al camarero- Kioscos pedidos con o sin cobro
incorporado- Software con moédulo Veri*Factu Windows/Android- Carta
electrénica (QR) con pedidos en mesa- Control horario empleados:
Control de reservasTECNOLOGIA QUE TE IMPULSA.

STAND Ab66 + Ab67 + A73 + A74 + A72 + A6S
ETIKA FOOD SOLUTIONS

Especialistas en cocina tematica conla gama mas completa de productos
para satisfacer las necesidades de los canales tradicional y hostelero.

©®O

STAND AS7 + A62

EUROUNIFORMS

turopadetrabajocom

eU Grupo EuroUniforms EUROUNIFORMS, Grupo nacional lider en la comercializacién de
vestuario profesional, representada en exclusividad en Baleares por
BAPLIN UNIFORMES y UNIFORMA-T. Somos expertos en uniformidad
y su personalizaciéon, con equipo propio de disefio que aportard esa
personalidad que precisa cada proyecto, adecuando el disefio, la
funcionalidad y el coste a las necesidades de cada Empresa o proyecto.
En los ultimos afios venimos apostando por introducir prendas realizadas
con materiales reciclados y/o ecolégicos que nos ayudan a mejorar y
reflejan nuestro firme compromiso con la sostenibilidad.

Contaco

+34 627 46 87 68
turopadetrabajo.com

ventas@baplinuniformes.es

STAND F3
FORNI VALORIANI ESPANA

Estamos emocionados de anunciar nuestra participacion en Horeca
2025, que se celebrard en Palma de Mallorca. Visitanos en nuestro stand,
donde te presentamos la colaboracion de cuatro empresas lideres: Forni
Valoriani, Farine Perteghella, Demetra y Hornos Casa Emilio, distribuidor

oficial de los hornos Valoriani en Baleares.Te invitamos cordialmente a
e 4@ asistir a este evento y disfrutar de nuestras exclusivas master class que
se llevaran a cabo durante los dias de la feria. jNo te lo pierdas!

Contaco

+34 635147213
www.valoriani.es / www.demetrafood.it / www.perteghella.it

d.enovocasaemilio@yahoo.com

STAND B16 + B17 + B18

FRED TORRENS-METALURGICAS TORRENS
Somos una empresa fabricate de mobiliario de acero inoxidable , para
elequipamiento de cocinas industriales de hoteles y restaurantes .Este
ﬂ{ O . afiohacemos 100 afios, actualmente la estamos dirigiendo, mi hermano
-, dnos y yo.Hacemos instalaciones completas de cocinas, camaras frigorificas,
TD RREN s montajes debuffets, en cualquier parte del mundo, actualmente fenemos
obras en marchaque estamos trabajando, en lanzarote, cancun,

Desde 1921

zanzibar, islas maldivas, caboverde y madeira. Tenemos delegaciones
propias, con fdbrica, en republicadominicana, en cancun, en jamaica y la

ultima que hemos abierto esta en laspalmas de gran canarias.
Contaco

+34 9714314 13
torrens.com

mtorrens@torrens.com
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— DESDE 1231 -

GARCIMAR

VERY FOOD SERVICE

Contaco

+34 933 36 51 61
www.garcimar.com

atencionalcliente@garcimar.com

GPS

FOOD GROUP

Contaco

+44 (0) 208 498 6750
www.gpsfoodgroup.com

info@gpsfoodgroup.com

CO®RSA

el agua clara

Contaco

+34 932080800/ +34 9717512 58

www.corsa.es

EEO

STAND A7S + A76
GARCIMAR

Desde 1931, Garcimar ha evolucionado de un pequefio negocio familiar
a un referente en la distribucion de los mejores productos del mar.
Seleccionamos cuidadosamente una amplia variedad de pescado y
marisco en fresco y congelado. También ofrecemos otras soluciones
gastrondémicas de alto valor, disefiadas especialmente para satisfacer
las necesidades de empresas del sector Food Service con la mejor
calidad y sabor. Contamos con una gama diversificada en: Cdrnicos /
Verduras y frutas / Precocinados /Elaborados del mar/ Postres y helados/
Pan y Bolleria /Quinta Gama.

STAND A6
GPS FOOD GROUP

GPS FOOD GROUP es una empresa de comercio global de importacion/
exportacion con sede en el Reino Unido, que genera mds de 300 millones
de libras esterlinas al afio. Su sede principal estd ubicada en Londres,
Inglaterra, y fue fundada en 2008.

La empresa cuenta con asociaciones clave, oficinas comerciales y
de fabricacioén, y sitios operativos alrededor del mundo. Su principal
actividad es el comercio de protfeinas animales y subproductos, siendo
considerada una especialista global en comercio y cadena de suministro,
con su propia division de fabricacion.

Cuenta con una amplia y variada base de clientes, que incluye minoristas,
procesadores y fabricantes europeos.

STAND A3
GRUPO CORSA

Desde 1974, en Grupo Corsa nos dedicamos al tfratamiento de agua a
nivel doméstico e industrial. Desde el primer dia, hemos apostado por
ofrecer productos de primera calidad y con la ultima tecnologia. Para
ello, confamoscon fabricacién propia y un departamento de 1+D, pilares
esenciales de nuestra calidad e innovacion. Disponemos de un servicio
infegral de asesoria, instalacion y mantenimiento para garantizar la
excelencia a todos y cada uno de nuestros clientes.

info@corsa.es / adminpalma@corsa.es
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Contaco

+34 971 60 5122
WWWw.gruposervera.com

comercial@gruposervera.com
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STAND 12 + J2 + M5
GRUPO SERVERA

En Grupo Servera llevamos mas de 40 afios al servicio de la restauracion
y hosteleria, destacando por una relacion calidad & precio inmejorable,
lo cualnos ha situado como proveedor de los principales clientes
de hosteleria y restauracion de Baleares. En Distribuciones Servera
facilitamos gran variedadde productos como son quesos & ldcteos,
embutidos & jamoén, alimentacion seca. También somos la solucion
alimentaria en gastronomia asidtica, productos thai, mexicana y
disponemos de una suculenta variedad de cdrnicos congelados, todo
para motivar el buen funcionamiento de nuestros clientes en restauracion
y hosteleria. En Delicy Food Solutions comercializamos los productos de
bolleria, panaderia y reposteria para hosteleria & restauracion. Estamos
en constante movimiento con el fin de ofrecerle una extensa y variada
carta de productos que hardn la delicia de sus clientes. Ademds somos
distribuidores oficiales de helados Frigo en foda Mallorca.

“Lo tenemos todo
para ser los primeros”

ohsu

Distribuciones _.__—-:-__,.-_,,
Servera F&

Faod facility

www.dservera.com
@distribuciones_servera

971 605 122 C/ Celleters, 17-A - 07141 Pol. Ind. Marratx - 971 605 122

comercial@gruposervera.com
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: 'o Vandemoortele

‘ shaping a tasty future

Delicy ..

Deliey .. =y

’ Vandemoortele

‘ shapina a tasty future

DELICY FOOD SOLUTIONS
distribuidor de pan en Mallorca

Delicy Food Solutions, somos una empresa que pertenece a

Grupo Servera ubicada en el pol'gono industrial de Marratx’, Mallorca.
Nos dedicamos a la distribuci—n de boller'a, panader’a, reposter'a
para hosteler'a & restauraci—n, y somos distribuidores oficiales de
helados Frigo en toda Mallorca.

B GRUPO
!l SERVERA

e, mumuilneients

< Q 4

TELfFONO UBICACIIN EMAIL INSTAGRAM
971 605 122 c/ celleters, 9 info@delicyfoods.com delicyfoodsolutions
07141 Pol. Marratx’

EL PLACER ESTA EN EL SABOR

Todos amamos la comida, leemos historias sobre ellg, le tomamos
fotos y la compartimos en redes sociales como Facebook, Instagram,
e incluso twitteamos sobre ella y presumimos de nuestros platos.
Nos gusta mostrar a nuestros amigos lo que comemos, no importa

si es “casera” o muy “sofisticada”, tomarle fotos y compartirla ya es
todo un hdbito. Hoy mds que nunca la comida se ha vuelto una
Aobsesi—n!

FUNDADA EN 1913

Con tan solo catorce a-os, el joven Richard
Hellmann ya alimentaba su amor por la comida
trabajando de aprendiz en el mercado local.
gj_,___‘

Cuando se mud— a Nueva York, encontr— el p.—
verdadero Zxito. P
Vandemoortele
" shaping a tasty future

£

TWITTER YOUTUBE INSTAGRAM FACEBOOK
Hellmanns_Spain HellmannsSpain hellmanns_spain Hellmanns Spain




HOY POR HOY
SER FOODIE

MIGUEL VERA

El portal gastronomico de
www.RadioMallorca.es

suinla

Contaco

+34 97143 36 07
www.gruposuinla.com

suinlo@gruposuinla.com

gyozaka*

Contaco

+34 652 9120 04
www.gyozaka.com

comercial@gyozaka.com

Contaco

+34 971213322
www.iceberg-mallorca.com

info@iceberg-mallorca.com

©®O

STAND B22 + B23
GRUPO SUINLA

Venta reparaciéon de maquinaria industrial para lavanederia,
consumlbles y carros de lavanderia

STAND A79
GYOZAKA

Obrador de gyozas y dumplings en Palma de Mallorca. Tanto el relleno
como la masa de elaboracion propia. Producto de cercania. Contamos
con una amplia variedad de rellenos . Una solucién rapida de cocinar
para ofrecer en tu restaurante, Catering, food truk etc...

STAND A69 + A70
ICEBERG - ES GELAT MALLORQUI

20 afios - Helado Artesano Fet a Mallorca
¢Quieres abrir una heladeria? ;Necesitas helado para tus postres?
¢ Tienes un hueco en tu supermercado para helados premium? jLIdmanos!
Suministramos a mds de 200 heladerias, restaurantes, supermercados y
hoteles en Mallorca, Peninsula y Alemania.

P.D.. Acércate a nuestro stand y participa en el concurso “El Helado
Perfecto” con premio garantizado.

Prueba nuestras nuevas propuestas para el 2024, también en plant-
based.
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Contaco

+34 97122 83 68
www.ille.eu

servicio@ille.es

IMPORTM@®Ca

ANGEL24 DISTRIBUCION

Contaco

+34 97170 60 37
www.importmoca.com

contacto@importmoca.com
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Ungga

Contaco

+34 658 65 6575
www .jamonesmallorca.es

info@jamonesmallorca.es
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STAND AS1 + A52
ILLE HIGENIO S.L.

Higiene innovadora en lavabos desde hace mas de 50 afios. ILLE es su
especialista en servicios de lavabos para la gastronomia, la industria
hotelera, los negocios y las necesidades publicas. Abastecemos a mds
de 40.000 clientes satisfechos en fodo el mundo. ILLE es el sinonimo de
productos innovadores de alta calidad que dominan el mercado, de una
densa red de distribucion y logistica y de un servicio de montaje, entrega
y mantenimiento orientado al cliente que no tiene rival en materia de
flexibilidad, amabilidad y rapidez.

STAND L6
IMPORT MOCA SA

"Soluciones que transforman el sabor en emociones. En IMPORTMOCA
combinamos calidad, pasién y un servicio técnico personalizado para
que cada experiencia sea inolvidable"

STAND A33 + A34 + A3S

JM  PRODUCTOS PREMIUM DELICATESSEN
JAMONES MALLORCA

JAMONES MALLORCA Es una empresa ubicada en la ciudad de Palma
(Baleares) conmdsde cuarentaafiosde experienciaenlacomercializacion
y distribucion de productos alimenticios DELICATESSEN. Nos destacamos
en marcas EXCLUSIVAS de calidad PREMIUM para todas las Islas
Baleares. Carnes Rojas (DRY AGED +60 dias) Nacionales e Importacion.
(VACA BELLOTA, WAYGU BELLOTA, ANGUS BELLOTA, BUEY BELLOTA,
RUBIA GALLEGA, RETINTA, WAYGU JAPONES, NEBRASKA y ARGENTINA.
(Todas Certificadas.) Carnes de Avestruz de Caza y Exdticas. Carnes de
cerdo Ibérico y Duroc. Jamones y embutidos ibéricos de las cuatro D.O.P.
(Extremadura, Guijuelo, Jabugo y Los Pedroches) Cecinas Selectiun
Kurado Waygu y Black Angus. Quesos Mahones, Extremefios, Manchegos
y Zamoranos. Conservas de Santofia.

Anchoa del Cantabrico
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3.4.5 DE FEBRERO 2025
VELODROM ILLES BALEARS

iVISITANOS EN NUESTRO STAND Y
DESCUBRE NUESTRAS NOVEDADES!

A33 / A34 / A35

Delicatessen
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Contaco

+34 603 23 03 59
rosticeriamallorca.com

larancinamallorca@gmail.com

Hacer del postre todo un placer

<‘ la compagnie des desserts

Contaco

+34 97110 82 90

www.compagniedesdesserts.com/es

®EEO

STAND L1
L'ARANCINA MALLORCA

Innovacion y sabor! Somos L'Arancina, la unica rosticceria italiana
en Mallorca. ¢Nuestra propuesta gastronémica? Sencillamente:
diferentelArancini sicilianos, pizzas al corte, rusticos rellenos, maxi
croquetas, tortillas de pasta rebozadas y mix de frituras son solo unas
pocas de las delicias que tenemos para ofrecer a un mercado todavia
por descubrir.Te invitamos a probar esta magnifica receta: esencia de
casa, aroma de recuerdos, corazén y fradicion, combinados a nuestra
vision mas creativa de la cocina.

STAND M1+ M2

La Compagnie des Desserts

La Compagnie des Desserts lleva mds de 40 afios creando y fabricando
helados artesanales, pasteleria y panaderia para los profesionales de la
restauracion, panaderias, y heladerias.Son una agrupacion de obradores
artesanos ubicados en Francia, Espafia y Reino Unido. Cada uno estd
especializado enun tipo de pasteleria, desde la tradicional francesa hasta
la tipica espafiola.Fiel a su propdsito de ofrecer productos que combinan
calidad, sabor y creatividad, La Compagnie des Desserts se dedica con
pasion a ofrecer momentos excepcionales a sus clientes cada dia.

comercialcdd@compagniedesdessertscom

Contaco

+34 614 30 92 96

STAND EXTERIOR 2
LA GAVIOTA MARIOLA

Un vermut artesanal.Viaja a través del sabor y la tradicion. Un vermut
elaborado con vinos de reserva y doce botdnicos frescos de origen
mediterraneo.Nuestros dulzores los conseguimos con vinos seleccionados
de Pedro Ximénez, un concepto diferente que nos aporta la elegancia y
el aroma inconfundible de La Gaviota Mariola.

Perfecto para cualquier ocasién, este
pequeno manjar es mucho mds que un simple
bocado. jEs todo un viaje de sabor!

Cogelo con la mano
muérdelo y llega a su corazdn,
la magia estd en el centro.

lagaviotamariola.com

lorena@lagaviotamariola.com

www.larancinamallorca.
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Contaco

+34 97179 40 01
www.lamenorquina.com

jlpascual@lamenorquina.com
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QUALITY FOOD SERVICES

Contaco

+34 971434571
www . lacteospalma.com

info@lacteospalma.com
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Contaco

+34 97183 60 38
Www.moya.es

moya@moya.es
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STAND A27
LA MENORQUINA

La Menorquina refuerza su posicién como proveedor integral de postres para
restaurantes, con una propuesta de valor disefiada para mejorar la variedad y
calidad de suoferta, asicomo paraincrementar larentabilidad de los restaurantes.
Tras un exhaustivo estudio de mercado y casi un afio de colaboracién con chefs
y restauradores, la compafiia presenta ocho nuevos postres helados, cuatro
postres de pasteleria y ocho nuevos ingredientes complementarios.

Los nuevos postres helados incluyen panacota, frufitos de chocolate y avellana
de Tarragona y limon, sorbete de horchata y cortes gastronémicos de carquifioli,
crema catalanay limén. La gama de pasteles se amplia con tartas de queso, tarta
de manzana y torrija caramelizada. Entre los nuevos complementos destacan el
crumble de galletas de mantequilla, surtido de frutas del bosque y dulce de leche.
Ademads, La Menorquina ofrece un Manual de Postres para el Chef, conrecetas e
ideas de maridajes para inspirar la creatividad de los restauradores, facilitando
la gestion de los postres y el control de escandallos.

La empresa se posiciona como el socio ideal para chefs que buscan calidad,
originalidad y rentabilidad en sus cartas de postres.

¢Quieres ser cliente? Llamanos al 97179 40 O1.

STAND E2
LACTEOS PALMA

Desde el afio 2001, Lacteos Palma ha ofrecido una gama de productos
dirigidaa la satisfaccion de sus clientes, al mismo tiempo que se
adaptaba a las nuevastendencias del mercado y se especializaba en
la gastronomia italiana. Graciasa la experiencia adquirida a lo largo del
tiempo, Ldacteos Palma ha centradosus esfuerzos en convertirse en un fiel
y estrecho colaborador del negocio desus clientes. Para cumplir con esta
mision, el equipo humano se esfuerza dia adia en adaptarse a un enforno
cada vez mds cambiante, con el fin de lograr lasatisfaccion plena de sus
clientes.

STAND A43 + A50 + NI
LICORS MOYA 1890

Licors Moya, fundada el 1890, és una empresa amb més de 130 anys
d'experiéncia en la fabricacio de licors i distribucié de vins. Destaca per
combinar tradicié i innovacio, oferint productes de gran qualitat elaborats
amb receptes auténtiques. A més, distribueix vins locals, nacionals
i internacionals, consolidant-se com a referent al sector HORECA,
especialment en hotels i restaurants. Amb un fort arrelament al territori
mallorqui, Licors Moya reflecteix la cultura i l'esséncia de la seva regio en
cadascun dels seus productes, essent una opcié confiable i prestigiosa
per als professionals de la gastronomia i el turisme.

LUMMN

Contaco

+34 971071097
lumon.com/es/

info.spain@lumon.com

MEDIPEIX

gastronomia & restauracion

Contaco

+34 971263975
www.medipeix.com

medipeix@medipeix.com

[oeria

Contaco

+34 673 49 06 63
www.menu.it/es/home

ventas@menuiberia.com

©®O

STAND A46
LUMON

¢, Te gustaria aprovechar la terraza de tu restaurante u hotel los 365 dias
del afio? Si es asi, estds en el sitio correcto. Con las cortinas de cristal
para hosteleria acabards de una vez por todas con la estacionalidad de
tu terraza y ganards clientes.

STAND B24 + B2S + B26 + B27
MEDIPEIX

Medipeix es una empresa de distribucion alimentaria gourmet donde
servimosdesde hace mads de 30 afios alos mejores restaurantes y hoteles
de laisla. Tenemos unadelegacion en Algeciras donde podemos atender
anuestros clientes de Mdlaga,Cadiz, Ceuta, Gibraltar y las Islas Canarias.

STAND B2 + B3

MENU SRL - PRODUTTORI DI SPECIALITA ALIMENTARI ITALIANE

MENU: 90 ANOS AL SERVICIO DE LA HOSTELERIA Menu es lider en la
produccion de especialidades alimentarias para profesionales de la
restauracion. Menu renueva diariamente su compromiso constante con
la investigacion, la experimentacion y la atencion ala calidad. Una pasion
por «lo bueno» y «lo bien hecho» que no disminuye con el paso de los
afios sino que se refuerza y se convierte en un método de trabajo, un
objetivo empresarial. Desde 1932, nuestra pasion por la excelencia.
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Entrevista a César Amable

Presidente de PIMEN-Restauracid

1. ¢El sector termina las fiestas con buenos datos?
¢ Coincide con el balance de 2023? ; Qué previsiones
hay para 2025?

Durante el afio 2023 se ha producido una gran
facturacionde todaslasempresas dedicadas al turismo,
debido en gran parte a la euforia postpandemia, tanto
de turistas, como residentes. El sector de la hosteleria
ha disfrutado de esa euforia con un gran volumen de
ventas.

El balance del 2024 no ha estado a la altura del afio
2023. Ha habido cambios y factores importantes: las
previsiones para este afio eran muy optimistas y se
esperaban ingresos similares al afio pasado; se hicieron
grandes inversiones, previas a la temporada, para
adaptar los locales, mejorando la imagen. Todo esto
junto con el madrugén de la Semana Santa provocd
que la contratacion del personal y apertura de los
negocios se adelantara unas semanas sobre afios
anteriores.

Después de Semana Santa hubo un pequefio paron
y ya desde aqui se dividié todo, por una parte, los
Alojamientos tuvieron una facturacion superior al afio
anterior, al subir el precio medio del alojamiento diario y
mantener su ocupacién y los vuelos al subir sus tarifas y
el nimero de viajeros. Por ofra parte, el resto de sector
turistico complementario, incluyendo la Restauracion
tuvo una bajada bastante acusada en sus ingresos
debido, a los dias de estancia media por cliente que
bajo de una semana a 4 diacs.

Al final del afio, se han mejorado las cifras debido a
alargarse la femporada, a las comidas de empresa y
las fiestas de Navidad.

68

"‘Desde PIMEM-Restauracié estamos

lanzando la tercera edicion de los Premis
Gastronomics para potenciar el espiritu
de toda la restauracién, tanto empresas,
como cocineros, camareros, empleados,
productores locales, patrocinadores,
comunicadores, .. y como colofén poner
en valor la marca de Fet a Mallorca”

Para 2025, se espera que sea similar a este 2024, y
que tantas variables negativas de los ultimos afios:
guerras, pandemia, cambio climatico, vayan a menos.
Y también que todo ello junto con las pérdidas de este
afio no lastren las aperturas de los restaurantes.

2. Como todos los sectores hay "talones de Aquiles”.
¢, Cudl es el de la restauracion segun usted?

Hay varios, perolos mdsimportantes estdnrelacionados
con el personal por diversos motivos:

Falta de personal: Todo el sector pasa de unos 50 mil
empleados en temporada baja a una contratacion de
161 mil en el mes de agosto segun datos del INE, esos
mas de 100 mil empleados provienen, en una gran
parte de otros sectores y de ofras autonomias y cada
vez es mas dificil encontrar personal.

Formacién: Una parte importante de los mds de 100 mil
empleados de temporada no tienen la cudlificacion ni
formacion necesaria.

Vivienda: el personal de refuerzo que venia de otras
autonomias cada vez se estd reduciendo debido a no
poder hacer frente alos elevados costes de la vivienda.
Absentismo: Es muy elevado, debido a la facilidad
de tramitar bajas laborales, inclusive con cardcter
retroactivo, esto merma considerablemente la

Productividad de la empresa.

Horarios: estos chocan frontalmente con los del resto
de frabajadores de ofros sectores, haciendo dificil la
conciliacion familiar sobre todo cuando hay menores
en la unidad familiar. Somos los sacrificados garantes
del ocio de los demds. Nosotros trabajamos cuando los
demdads descansan.

3. Madllorca vive cambios importantes y los debates
sobre sostenibilidad y el uso del producto local son
recurrentes por el impulso que da al sector primario.
¢Cree que la restauracién juega y puede jugar mads
aun, un papel importante para impulsar otros sectores
delaisla?

En Mallorcallevamos tiempo hablando de sostenibilidad
y de cambios, este afio hemos vivido episodios en
contra del fturismo y de los turistas que no deberian
repetirse. El turismo hoy en dia directa o indirectamente
aporta la mayor parte del PIB de la isla y por tanto de
los empleos y salarios. Esto es indiscutible, podemos
seguir negdndolo y decir que se vive peor, que hay
mdas trdfico, .. pero no podemos disminuir el turismo
pues disminuiriamos los ingresos. Antes de quitar algo
hay que tener el remplazo, para poder sustituirlo. La
realidad es que el turismo estd subiendo y seguird esa
tendencia, pues el resto de sectores estd disminuyendo
debido tanto a las trabas administrativas como a
las nuestras. La CE nos estd recortando la Pesca; No
queremos Agricultura, preferimos placas solares e
importar frutas y verduras. No queremos Granjas,
preferimos importar carnes y huevos, ... No queremos
mineria, canteras, preferimos importar los materiales
de construccion. No queremos cruceros, aviones,
podemos seguir con varias paginas.

El definitiva el sector primario es fundamental en
cualquier economia pues es el que aporta el PIB de una

region y es la unica forma, como he dicho, de revertir
el que crecimiento del turismo “que es un sector de

Junts

soM Mes grans

HIpth M restauracio

jAsociate YA!

Conoce todas las ventajas de estar asociado

www.pimem.es

servicios" es que crezca el sector primario.
Necesitamos que el producto local crezca con fuerza
para no tener la dependencia tan grande que tenemos
del exterior. Desde PIMEM-Restauracié estamos
lanzando la tercera edicion de los Premis Gastronomics
para potenciar el espiritu de toda la restauracion, tanto
empresas, como cocineros, camareros, empleados,
productores locales, patrocinadores, comunicadores,
.y como colofén poner en valor la marca de Fet a
Mallorca.

4. Dijo que Palma se estd convirtiendo en un destino
gastronémico. ¢En qué nota que los visitantes estdn
priorizando visitar Palma por su oferta culinaria?

Dije en repetidas ocasiones, que Palma deberia de
convertirse en un destino gastronémico, pero aun no lo
es. Se nos conoce como destino turistico de sol y playa
y también de ocio. En la actualidad se estd avanzando
en la Marca como destino gastronédmico y es una
forma de avanzar en ese camino que desestacionalice
la ciudad. Muy importante que todos hagamos
un esfuerzo en el mismo camino, hoteles y oferta
complementaria, vuelos y cruceros, para que todo el
mundo pueda venir y quedarse unos dias disfrutando
no solo de turismo vacacional sino también de nuestro
turismo cultural, deportivo, de convenciones y como no
de la gastronomia.

5. Cree que se dan las condiciones para salir a las
ferias internacionales y hacer una apuesta decidida
por la oferta de restauracion.

Mallorca estd representado en todas las ferias
infernacionales y debe de seguir haciéndolo, solo
que debemos cambar un poco el chip y cambiar
nuestra oferta buscando un turismo de mas calidad:
gastrondmico deportivo, cultural, de congresos,
ndutica, ...
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SCUOLA ITALIANA
PIZZAIOLI

Alta formazione professional

La Scuola Italiana Pizzaioli fue fundada en la provincia de Venecia en 1988
con el objetivo de formar los futuros profesionales del mundo de la pizza.

Es la unica escuela que certifica la formacion de sus propios instructores y
ademas cuenta con aulas y laboratorios equipados dedicados a la formacién
profesional en todo el mundo. El programa didactico de la Scuola es el mas
completo en el panorama formativo del sector Pizza, ofreciendo desde Curso
Profesional Pizzaiolo de 1° nivel hasta la Alta Formacion, pasando por la
sostenibilidad en pizzerias y las nuevas tendencias.

Ademt s, la Scuola Italiana Pizzaioli ofrece asesor’a tZcnica, empresarial, team
building, eventos y actividades también dirigidos al mundo amateur, trabajando
en sinergia con nuestros colaboradores.

Nuestra mision es exportar la cultura de la pizza italiana en el mundo, de
hecho, ademas de las escuelas italianas y europeas, estamos presentes en
Asia, Australia y Américas.

Formamos los pizzeros del futuro
desde hace 30 anos.

E-mail: info@pizzaschool.es Descubre todos nuestros cursos:

Siguenos en: (§) iy &)

scuolaitalianapizzaioli.com

Faima

Contaco

+34 97174 54 01
www.mercapalma.net

mercapalma@mercapalma.es
@
milo =%
SOLUTIONS
—

Contaco

+34 922 53 93 69
www.milofood.com

milo@milofood.com

HORECA

Contaco

+34 639 63 67 53

juancarlos@mundhoreca.com
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STAND HIO + H11 + H12 + H17 + H18 + H19 + H20 + J4
MERCAPALMA

MERCAPALMA es el mayor centro logistico de distribucion mayorista
yde comercializacion de producto fresco de las Islas Baleares. En
nuestrasinstalaciones se concentrala mayor oferta de empresas, actividades
y productosrelacionados con el sector de la alimentacion asi como de los
servicioscomplementarios necesarios.En nuestras instalaciones desarrollan
su actividad, en optima condiciones, mdsde 90 empresas en una superficie
de unas 40 hectdreas. Nuestra ubicacion esestratégica, muy cerca de Palma
y de las principales vias de comunicaciéon dela isla. MERCAPALMA es una
empresa publica que desde 1973 presta sus serviciosconvirtiéndose en el
principal hub agroalimentario de Mallorca. Ofrecemosespacios (locales,
naves y parcelas) y servicios (seguridad, mantenimiento,limpieza y gestion
de residuos) para que las empresas desarrollen su actividadde manera mas
eficiente y competitiva ademads de generar sinergias entre ellas.Mejoramos
la cadena de valor del sector alimentario.Durante el 2022 en nuestras
instalaciones se comercializaron 206.000 Tn de alimentos frescos (una
media de 690 Tn diarias).

STAND G1
MILO FOOD SOLUTIONS

Empresa especializada en el suministro de productos de alimentacion
en el sector de la hosteleria. Con presencia en Baleares, Canarias y
peninsula, nuestra prioridad es dar un servicio acorde a cada una de las
exigencias de nuestros clientes, para ello, trabajamos con proveedores
especializados, fanto nacionales como internacionales, para poder
ofrecer siempre los productos de mejor calidad.

STAND A68
MUNDHORECA

Mas de 33 arios al servicio de la hosteleria, la experiencia nos avala.
Vadijilla, cuberteria, cristaleria, menaje de cocina, limpieza, consumibles y
take away.
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Gama de vehiculos
comerciales Nissan

Para trabajar mejor. Para vivir mejor.

*Consulta condiciones en nissan.es

NISSAN NIGORRA BALEARES

PALMA DE MALLORCA - 07009 - Gran Via Asima, 4 (Pol. Son Castelld) - Tel: +34 971 43 23 00
MANACOR - 07500 - C/ Forners, 78 (Pol. de Manacor) - Tel: +34 97155 97 50

MAO - 07714 - C/ SEsperd, 1 (Pol. Ind. Poima) - Tel: +34 97136 22 96

IBIZA - 07800 - Av. Sant Joan de Labritja, s/n - Tel: +34 871591575

Consumo mixto WLTP Townstar EV: (186-210 kwh/100 km). Emisiones de CO2 WLTP: 0 g/km.
Consumo mixto WLTP Primastar e Interstar: 69 - 8 /100 km. Emisiones de CO2WLTP:180 - 210 g/km.
(Nissan Interstar pendiente de homologacion final)

NISSAN NIGORRA BALEARES, VEHICULO OFICIAL HORECA BALEARES

MUQMUI

) MEDITERRANED

Contaco

+34 97142 28 67
WWW.murmui.com

info@murmui.com

Contaco

+34 97143 23 00

NissanBaleares.com

DO

STAND H4 + HS
MURMUI GELATO MEDITERRANEO

Especialistas en la elaboracion de helados y productos de heladeria.
Especializados en la fabricacion de helados a la manera italiana, con una
amplia gama de sabores tanto en los helados de base leche como en los
sorbetes frutales de base agua.

STAND NISSAN
NISSAN NIGORRA BALEARES

Nissan Nigorra Baleares, vehiculo oficial de HORECA y concesionario
oficial Nissan en nuestras islas con mds de 18 afios de experiencia, es el
partner perfecto para tu negocio.

Su equipo especialista de “Nissan Empresas” te acompariard en todo el
proceso. La gama Nissan, lider mundial del mercado de la conduccion
sostenible, destaca por su eficiencia en la reduccién de costes.

Desde furismos compactos hasta furgonetas comerciales, todos sus
modelos disponen de las ultimas tecnologias en movilidad sostenible y
electrificacion.

nissanempresas@nissanbaleares.com

: Drivinde

Exotic Foods

Contaco

+34 666 55 99 33
www.oriundo.es

oriundo@oriundo.es

STAND L4
ORIUNDO

"Oriundo” - Afroindia S.L.U empresa nueva en Ibiza con quince afios de
trayectoria en Palma de Mallorca. Importadores de alimentos y bebidas
exoticas, con nuestra tienda fisica en Ibiza, calle Murcia 6 y e Palma de
Malllorca, calle Manacor 75 bajos. Trabajamos en el sector de hosteleria,
restauracion ,foods service y venta al retail. Contamos con gran variedad
de arroces. basmati, jazmin perfumado, sushi, etc., salsas, pastas,
harinas, aceites, leche de coco en variados formatos y especias de tfodo
el mundo. Disponemos de una amplia gama de marcas de cervezas
asidticas, somos importadores en Espafia de Chang Beer.
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PANb£ILIVO

- ARTESANOS PANADEROS -

Contaco

+34 650113343
www.pandeolivo.com

roberto@pandeolivo.com

WV

‘EET—O

Panamar

BAKERY_GROUP

Contaco

+34 961401218
www.panamarbakery.com

info@panamarbakery.com

Pedrosda

HIGIENE INDUSTRIAL Y COMPLEMENTOS HORECA

Contaco

+34 9714303 48
www.pedrosa.net

pedrosa@pedrosa.net
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STAND A28
PAN DE OLIVO

Pan especial Gourmet para tapear elaborado a mano con un 12 % de
AOVE de Jaén. Aderezamos con Sésamo, Sal Virgen de manantial,
Romero, Pimenton de la Vera. Presentamos nuestra nueos sabores 100%
INTEGRAL y 100% Harina de Espelta. DEGUSTACIONES EN EL STAND
TODO EL DIA

STAND D1
PANAMAR BAKERY GROUP

PANAMAR BAKERY GROUP es un grupo lider especializado en la elaboracion
de pany bolleria procedente de masas congeladas, con una clara orientacion
hacia el cliente y un amplio surtido de productos adaptados a los distintos
tipos de negocio y a los gustos y preferencias del consumidor. Descubre
nuestras soluciones especificas para el canal Horeca, que responden al
ahorro de tiempo de manipulacion en el establecimiento y a los nuevos
hdbitos de consumo, guiados por conceptos como salud, conveniencia o
placer. Contamos con tradicion panadera de mds de 100 afios y hoy dia.
somos todo un referente nacional en el sector de masas congeladas, con una
creciente proyeccién internacional. Apostamos firmemente por la tradicion
y la innovacién a partes iguales, aplicando todo nuestro saber hacer a las
nuevas tecnologias. Mds de 2.000 personas frabajamos incansablemente
cada dia con un unico objetivo: estar al lado de nuestros clientes ayuddndole
en su negocio con los mismos valores de siempre: calidad, servicio y atencion.
Nuestro origen es nuestro compromiso.

STAND AS + A4
PEDROSA

Pedrosa es una empresa familiar con mds 50 afios de experiencia, lideres
en el sector de la distribucion de Higiene Industrial y Horeca. Trabajamos
con las mejores marcas del mercado para ofrecerte la mayor calidad y
seguridad, adaptandonos siempre a las necesidades del sector.

> PEMIA

Contaco

+34 674 09 82 45
WWW.pemija.com

pedidos@pemija.com

PESCADOS

ALCUDIA
dode 1989

Contaco

+34 97154 68 68

pescadosalcudia.com

ventas@pescadosalcudia.com

Contaco

+34 971523075
www.plomer.es

plomer@plomer.es
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STAND A44 + A45
PEMIUJA

Expertos en logistica, distribucion y transporte con mds de 30 afios
de experiencia.Delegaciones en Mallorca, Ibiza, Menorca, Valencia y
Barcelona.

STAND F4B
PESCADOS ALCUDIA

Distribuimos pescado y marisco fresco y congelado de gran calidad.
Pescados Alcudia te lleva lo que necesites a cualquier punto de la isla
en las mejores condiciones.Somos una empresa familiar referente en el
sector de la distribucion de pescados y mariscos en Mallorca desde 1989.
Trabajamos con honestidad y profesionalidad aportando los productos
de mejor calidad a nuestros clientes.

STAND B9 + B10 + B11
PLOMER RACFRI 2008 SL

Desde 1986 al servicio de nuestros clientes. Mas de 35 afios en el sector
nosavalan. Nuestro objetivo, atender, asesorar y cubrir las necesidades
de nuestrosclientes. Un equipo profesional colaborando con tu negocio.
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'll Govern de les
|||> Illes Balears

Conselleria d'Empresa,
Ocupaci6 i Energia

El Govern impulsa el relevo en negocios facilitando
financiacion, formacién y asesoramiento a personas

emprendedoras

La Conselleria de Empresa, Empleo y Energia,
a través de la Direccion General de Empresa,
Autonomos y Comercio y en colaboraciéon con el
SOIBy la Agencia de Desarrollo Local (ADR Balears),
ha puesto en marcha el Programa de Relevo
Generacional en Negocios, orientado a promover
la transmision, desarrollo y continuidad del empleo
mediante procesos de relevos empresariales
planificados, ordenados y eficientes, contribuyendo
de este modo al mantenimiento y la consolidacion
del tejido empresarial de las llles Balears.

Los objetivos del programa de relevo
empresarial son evitar el cierre de negocios
viables econdémicamente para mantenerlos en
funcionamiento y salvaguardar los puestos de
trabajo, asi como estimular el espiritu empresarial y
contribuir al desarrollo econdmico del territorio.

Esta iniciativa consta de dos fases. En la primera
parte se han realizado encuestas presenciales y
cuestionarios en linea a empresas ubicadas en
municipios de menos de 20.000 habitantes. La
recopilacion de datos y conclusiones dard lugar a la
segunda fase, que implica el desarrollo de un plan
de actuacion para gestionar cada negocio y su plan
preventivo.

De esta manera, en base a la informacion obtenida
se podrdn desarrollar diferentes lineas de actuacion
que ayudaran a disminuir el impacto del cierre de
negocios, una circunstancia que en municipios de
menos de 20.000 habitantes es mds elevada.

Entre estas lineas de actuacion destaca el disefio
de una linea de ayudas por parte de la Direccion
General de Empresa, Autonomos y Comercio,
orientadas a facilitar la financiacion externa en caso
de traspaso de la actividad. Asi mismo, el Servicio
de Empleo de las llles Balears (SOIB) desarrollard
un plan de formacion dirigido a las personas que
quieran asumir el negocio carente de relevo, para
garantizar su continuidad.

Adicionalmente, la Agencia de Desarrollo Local de
las llles Balears (ADR Balears), a través del servicio

REEMPRESA, serda la encargada de identificar y
analizar los negocios en situacion de traspaso por
falta de relevo, con el objetivo de contar con una
base de datos para ofrecer a los emprendedores o
personas interesadas, junto con el asesoramiento y
asistencia técnica para el traspaso de los negocios.

En este programa pueden participar empresas de
menos de 20 frabajadores, independientemente de
su actividad, situadas en municipios de menos de
20.000 habitantes, que presenten falta de relevo en
la actividad o un posible cierre por jubilacion.

Esta iniciativa tiene como
objetivos evitar el cierre
de negocios viables
economicamente por falta
de relevo, mantenerlos en
funcionamiento y salvaguardar
los puestos de trabajo

L4

'll Govern de les
|||> Illes Balears

Conselleria d'Empresa,
Ocupaci6 i Energia

El Govern impulsa el relleu generacional en negocis
facilitant financament, formacio i assessorament a

persones emprenedores

La Conselleria dEmpresa, Ocupacié i Energia, a
través de la Direccioé General d'Empresa, Autonoms
i Comer¢ i en collaboracié amb el SOIB i 'Agencia
de Desenvolupament Local (ADR Balears), ha
engegat el Programa de Relleu Generacional
en Negocis, orientat a promoure la transmissio,
desenvolupament i continuitat de l'ocupacié
mitjancant processos de relleus empresarials
planificats, ordenats i eficients, la qual cosa
contribuird al manteniment i la consolidacio del
teixit empresarial de les llles Balears.

Els objectius del programa de relleu empresarial
son evitar el tancament de negocis viables
economicament per mantenir-los en funcionament
i salvaguardar els llocs de treballl, aixi com estimular
l'esperit empresarialicontribuir al desenvolupament
econdmic del territori.

Aquestainiciativa consta de dues fases. A la primera
part s'han fet enquestes presencials i questionaris
en linia a empreses ubicades a municipis de menys
de 20.000 habitants. La recopilacié de dades
i conclusions donard lloc a la segona fase, que
implica el desenvolupament d'un pla d'actuacio per
gestionar cada negoci i el pla preventiu.

Aquesta iniciativa te
com a objectius evitar el
tancament de negocis viables
economicament per manca
de relleu, mantenir-los en
funcionament i salvaguardar
els llocs de treball

D'aquesta manera, sobre la base de la informacié
obtinguda es podran desenvolupar diferents linies
d'actuacié que ajudaran a disminuir limpacte del
tancament de negocis, una circumstancia que en
municipis de menys de 20.000 habitants és més
elevada.

Entre aquestes linies d'actuacio destaca el disseny
d'una linia d'ajuts per part de la Direccié General
dEmpresa, Autonoms i Comerg, orientades a
facilitar el finangament extern en cas de traspas
de l'activitat. Aixi mateix, el Servei d'Ocupacio de
les llles Balears (SOIB) desenvolupard un pla de
formacio dirigit a les persones que vulguin assumir
el negoci sense relleu, per garantir-ne la continuitat.

Addicionalment, ['Agencia de Desenvolupament
Local de les llles Balears (ADR Balears), a través
del servei REEMPRESA, sera lencarregada
d'identificar i analitzar els negocis en situaci¢ de
traspas per manca de relleu, amb l'objectiu de
comptar amb una base de dades per oferir als
emprenedors o persones interessades, juntament
amb l'assessorament i l'assisténcia técnica per al
traspas dels negocis.
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P PROQUIMIA

AATATAVATAT A Jr "'!.Il'&.]i_iir Tia.Corm
-
Contaco
+34 938 8323 53

WWW.proquimia.com

mkt@proquimia.com

robot ¢ coupe’

Contaco

+34 937 41 10 23
www.robot-coupe.com

arenas@robot-coupe.com

Contaco

+34 868247108
www.runakayplus.com

hola@runakayplus.com
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STAND A78
PROQUIMIA

Proquimia, lider nacional en el sector de la limpieza y desinfeccién, hace
de la sostenibilidad i la innovacion los pilares estratégicos de su desarrollo.
Comprometidos en desarrollar soluciones eficaces y respetuosas con el
medio ambiente, basadas en la economia circular, fortaleciendo nuestro
compromiso, junto con el de nuestros clientes, hacia un mundo mads
sostenible: o Productos concentrados, que minimizan el impacto ambiental. o
Productos envasados en Bag In Box que reducen un 95% el plastico utilizado
o Disminucion del 75% de los costes de transporte y emisiones de CO2 o
Productos certificados con etiqueta ecolégica europea ECOLABEL o + 50
productos certificados o Este distintivo certifica productos respetuosos con el
Medio Ambiente y con igual eficacia. La gama ECOCONPACK de productos
concentrados envasados en bag in box y altamente eficaz, también aporta
un mayor control de costes en la limpieza. Proquimia pone a disposicion
de sus clientes planes de higiene adaptados a las necesidades de sector
hotelero, y una plataforma de formacién online, Proquimia Academy.

STAND H1S + H16
ROBOT-COUPE

Desde 1961, Robot-Coupe crea, desarrolla y fabrica mdquinas para
ahorrar tiempo y esfuerzo en cocinas profesionales y ganar asi dinero.
Las mdquinas se adaptan a cualquier tipo de cocina del mundo. Todos
los productos se fabrican en Francia. Nuestra gama de productos
profesionales es muy amplia. Trituradores Corta verduras automaticas
Cutters-picadoras Robot de cocina profesional Licuadoras de alto
rendimiento. Ven a visitarnos en la feria Horeca Balear en el STAND y
podrds degustar, probar y ver en funcionamiento nuestras maquinas. {Os
€speramos para asesoraros en vuestro negocio!

STAND A39
RUNAKAY

Runakay es una empresa espafiola especializada en la comercializacién y
distribucién de postres congelados saludables. En Runakay queremos contribuir
en la transformacién de un mundo mejor y mds sostenible. Queremos mejorar
la alimentacién y la calidad de vida de las personas con productos hechos de
forma ética y artesanal. Los Helados Runakay atienden a las necesidades de
una sociedad que avanza y cada vez mds exigente con la salud y los valores
nutricionales, por lo que todos pueden disfrutar de este placer. Valor diferencial
Son helados artesanales, sin azucares afiadidos, sin lactosa y con probidticos
naturales. Runakay ofrece dos familias con base vegetal y una familia lactea,
pero sin lactosa. La gran variedad y combinacion de sabores es otro de los
valores que marcan la diferencia en el mercado, ofreciendo sabores saludables,
sorprendentes y muy originales: Frutos Rojos, Mango y Maracuyd, Naranja y
Granada, Limon y Jengibre, Coco y Pifia, Natillas, Pistacho, Turrén, Stracciatella
de Chufa, Avellana y Chocolate. Tenemos un claro compromiso con la salud y
el bienestar de las personas, por ello elaboramos todos nuestros productos
cumpliendo con los principales certificados ecologicos, utilizando materias primas
de la mas alta calidad procedente de agricultura sostenible y responsable.
www.runakayplus.com

Contaco

+34 94113 23 05
sacesaseleccion.com

sandra@sacesaseleccion.com

Casa fundada en 1928

SALVID. S.A.

Equipamientos Hoteleros

?‘oz'em&@ GROUP

Contaco

+34 66166 87 55
hoteralia.es

salvid@salvid.com

Alimentacion

Contaco

+34 9714313 48

sanchezalimentacion.com

hola@sanchezalimentacion.com
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STAND B14

SACESA SELECCION

SACESA SELECCION: compromiso y pasién por la alimentacionEs una
empresa joven e innovadora con 25 afios en el sector de la alimentacion,
especializada en conservas vegetales y de pescado, y con mds de
1200 referencias que incluyen aceites, pastas, salsas, y mas. Productos
nacionales e importados, Denominacion de Origen e incluyendo opciones
BIO.Desde 2017, se encuentra en el pol. de La Maja de Arnedo, La Rioja,
con instalaciones de 15.000m? y en proceso de ampliacion a 55.000m?.
Con una facturacion superior a 40 millones, SACESA estd preparada
para afrontar nuevos retos en el sector de food service y restauracion
organizada. Ofrece una linea de etiquetado para marcas de clientes, sin
comprometer la calidad del producto y el servicio que ofrece.Busca ser
proveedor integral, estableciendo relaciones comerciales a largo plazo
y apoyando a sus clientes en su crecimiento, con un equipo de personas
que les asesora.

STAND ASS + AS6
SALVID S.A.

Empresa dedicada ala equipacién y distribucion de cristaleria, porcelana,
cuberteria, menaje cocina y una amplia gama de articulos para el servicio
de buffet, catering, restauraciéon y hosteleria en general. Disponemos
de una gran experiencia en el sector Hotelero, con medios y personal
experimentado, todo ello para cubrir las necesidades de cualquier tipo de
negocio, tanto de restauracion, catering y hosteleria en generalNuestra
maxima como empresa estd basada en la calidad de nuestros productos
y servicios para garantizar la calidad y el servicio para satisfaccion plena
de nuestros clientes.

STAND B19 + B20 + B21
SANCHEZ ALIMENTACION

Lider en distribucion en el sector horeca en Baleares, con mads de 50
afios de experiencia, atencién personalizada, servicio eficaz y un amplio
catdlogo de primeras marcas y marcas propias.

81



Contaco

+34 669 48 59 30
www.ostraslouis.fr

info@Iluisgenaro.com

Sistemas de Control y Accesorios

Contaco

+34 609 68 00 03 / + 34 9719100 54
www.sca-palma.com

tienda@sca-palma.com

SERCAT

Contaco
+34 663 84 54 44 [ +34 9711715 56
sercat.com

mallorca@sercat.com
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STAND A38
SANT LLUIS- OSTRAS LOUIS

En las tranquilas aguas del Delta del Ebro, donde el rio se encuentra con el mar
Mediterrdneo, nacen unas joyas del océano que han conquistado los paladares
mds exigentes: las ostras catalanas. Con su carne firme y un sabor que evoca la
salinidad y frescura del mar, cada bocado es una explosion de la biodiversidad
marina que caracteriza esta region. A medida que se deslizan por la lengua,
traen consigo recuerdos de dias soleados en las costas espafiolas. donde la
tradicion pesquera tiene siglos de historia. Por otro lado, cruzando el canal de
La Mancha, encontramos a su equivalente francés, la ostra Marennes-Oléron.
Cultivadas en las aguas ricas en nutrientes de la costa atlantica de Francia, estas
ostras son célebres por su textura suave y su delicado equilibrio entre lo salado
y lo dulce. Ambas, son invitaciones a un festin sensorial. Ya sea acompafiadas
de limon fresco, vinagreta de chalota o simplemente solas, cada una ofrece una
experiencia Unica que refleja sus origenes. Al final del dia, son mds que simples
frutos del mar; son relatos de tradiciones, culturas y pasiones que nos conectan
con el mar y sulegado gastronémico. Asi que, sumérgete en este viaje de sabores
y disfruta de estas exquisiteces del océano. {Salud!

STAND A37
SCA

En 2001 creamos el proyecto SCA, una empresa de distribucion de
productos que abarca un amplio abanico en el mercado y que estd
destinado principalmente al sector de la hosteleria y alimentacion.
- Desde el comienzo de nuestra actividad hemos basado nuestra
actividad en dos grandes pilares: 1. Un producto de gran calidad. 2. Un
impecable servicio técnico. Nuestra idea es que todos los clientes queden
satisfechos con el producto y la rapidez del servicio. - Ofrecemos siempre
una atencion personalizada y adaptada a las necesidades de cada
cliente, con atencion postventa en horario comercial y hasta las 24 horas
en los casos mds especiales.

STAND D3
SERCAT

Somos una empresa especializada en servicio técnico y renfing de
maquinaria industrial para cocinas profesionales. Trabajamos con
marcas lideres del sector como Winterhalter, Rational, Scotsman,
Frymaster, Nuovair y Josper, garantizando soluciones eficientes para la
hosteleria y restauracién. Formamos parte del grupo Winterhalter.

LA.T. BALEAR, S. L.

Contaco

+34 97120 94 68 | +34 606 95 83 97
www.shatbalear.com

shatbalear@shatbalear.com

silver spoon

Equipamiento para Hoteles & Restaurantes

Contaco

+34 617 6183 34
www silverspoon.es

info@silverspoon.es

SUCESORES

DE CUMEBRES MAYORES

Contaco

+34 645 42 3135
wWww.sucesores.es

enrique.cardoso@arrachera.es
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STAND C4
SHAT BALEAR

S.H.A.T balear, empresa de una dilatada experiencia, creada en 1991, paradar
servicio en el sector de equipamiento hotelero, nuestro departamento
deventa esta preparado para asesorar, desde la primera linea del proyecto
hastael final de la instalacion, que incluye todo en: - Sistemas de coccidn,
cocinashornos, abatidores freidoras efc. - Lavado, desde un lava-vasos
hasta el tunel delavado - Frio industrial y comercial: cdmaras armarios,
magquinas de hielo etc.- Climatizacién. Aire acondicionado - Especialistas en
todo fipo de mdquinasde café En S.HA.T. Balear, disponemos de un gran
equipo de profesionales enservicio de asistencia técnica, en todas sus ramas,
para dar soluciones técnicasen todo momento, coccién, frio comercial e
industrial, climatizacion, lavado,tambien disponemos de un departamento
especial en maquinas de café, dichodepartamento es el sat oficial de marcas
de reconocido prestigio como, QualityEspresso, Spaziale, Expobar-Crem,
Wega, Astoria, La Cimbali, en automaticas Saeco , Azkoyen

STAND B4 + BS
SILVER SPOON

Silver Spoon, una empresa de distribucion de suministros de hosteleria
para profesionales, con sede en Palma de Mallorca desde 2017.
Ofrecemos soluciones personalizadas a la mds alta necesidad de la
industria hotelera, incluyendo vaijilla, utensilios de cocina y articulos para
el sector de restauracion (Hoteles, Restaurantes, Bares efc .). Nuestra
oferta incluye una amplia gama de productos de marcas nacionales
e internacionales donde el cldasico y el moderno se combina con la
simplicidad con los mds prestigiosos. Nuestra gama de productos es
una gran seleccion de los principales fabricantes del mundo con los que
acordamos asumir un compromiso a largo plazo hacia la excelencia,
la innovacion y la singularidad. Nuestro objetfivo es ayudar a nuestros
clientes cubrir sus necesidades con lo mejor de nuestra experiencia y
servicios. Visita nuestra pdagina web: www silverspoon.es ; Contdctanos
por E-mail: info@silverspoon.es o Tel. 617 6183 34

STAND H13
SUCESORES DE CUMBRES MAYORES SL

Somos emprendedores mexicanos con experiencia en la elaboracion de
productos cdrnicos con valor agregado para satisfacer las necesidades
de los hoteles, restaurantes y cafeterias. Nuestra propuesta incluye
Arrachera, Tasajo, Burger, Cochinita Pibil, Pulled Pork y proximamente
Carne Asada y Carne Al Pastor.
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D) TEGC-SOFT

informdtica - comunicaciones - sistemas

Contaco

+34 97177 48 44
www.tec-soft.es

mtorres@tec-soft.es

TEMPIO

>
CAFES

Contaco

+34 900270171
www.cafestemplo.es

info@cafestemplo.es

TheGreenMood

ECO AMENITIES

Contaco

+34 670 97 39 52
www.thegreenmood.com

hello@thegreenmood.com
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STAND M3 + M4
TEC-SOFT

Somos una empresa especializada en la creacion, desarrollo, produccion,
comercializacion y mantenimiento de soluciones informdticas para la
gestion empresarial.

STAND C2
TEMPLO CAFES

Templo Cafés, empresallider cafetera, presenta sus soluciones disefiadas
para el sector de la hosteleria. LaBarista, su café mas premium, sobresale
por su calidad excepcional. Ademds, la marca se posiciona como
referente en Total Coffee Solutions para el mercado hotelero.

STAND A12 + AI3
THEGREENMOOD AMENITIES ECOLOGICOS

TheGreenMood EcoAmenities, fabricante de amenities ecologicos para
hoteles sostenibles que respetan el medio ambiente. Una empresa
enfocada en el consumo responsable y sostenible. Desde cosméticos
para la higiene a accesorios hechos a base de materiales e ingredientes
naturales y/o biodegradables. {Sumate al cambio!

TRITICUM

Just for bread lovers

Contaco

+34 937 56 61 39
www.triticum.net

comanda@ftriticum.net

4

Cindale

DISTRIBUCIONLES

Contaco

+34 966 88 0107
www.ts-spain.com

info@ts-spain.com

Transmadisa

TRANSMALLORCA ODISTRIBUIDORA

Contaco

+34 97162 30 28
www.transmadisa.es

administracion@transmadisa.es

STAND L2
TRITICUM

Triticum nacié conunaunicay sencillaintencion: hacer pande calidad para
la hosteleria y la restauracién. Es una empresa joven y emprendedora
que elabora pan pre cocido para alta gastronomia. Fue creada en el 2006
y desde entonces ha ido creciendo en proyectos, clientes y productos.
TRITICUM ha recuperado la esencia artesana de un producto milenario
a partir de las ultimas técnicas en panificacion y se ha convertido en un
referente en el campo de la panaderia al ser capaz de satisfacer a los
paladares mas exigentes. Por ello, trabaja para aquellos restaurantes,
hoteles y empresas de catering que valoran el pan de calidad.

STAND A23 + A24
TINDALE DISTRIBUCIONES

Importamos y distribuimos alimentacion, bebidas y drogueria.

STAND B12 + B13
TRANSMALLORCA DISTRIBUIDORA

Transmallorca Distribuidora es una empresa lider en el suministro de
bebidas en canal HORECA en la isla de Mallorca. Se engloba dentro del
Holding distributivo SIH, perteneciente a Heineken Espafia y distribuye de
forma oficial los productos de:

Grupo Heineken / Café Bazar / Pepsico / Grupo Vichy Cataldan
Sant Aniol / Nestlé Waters / Red Bull / Granini / Puleva / Deoleo
Amplia variedad de bodegas
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“T’estim”, un projecte
social de tesi :
infusions ecologique
elaborades a Mallorca
per a conscienciar de
salut mental

AS[Im

SIONS | TES ECOLOGICSE

Contaco
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+34 685 40 46 31
www.testim-mallorca.com

comercialestim@esteldellevant.es

STAND H7

T'ESTIM

T'estim, un proyecto social de tés e infusiones ecologicas elaboradas en
Mallorca para concienciar sobre la importancia de la salud mental. La
Fundacion Estel de Llevant es la impulsora de T'Estim, un proyecto que
nacié con la misién de sensibilizar, a fravés del consumo de tés e infusiones
ecoldgicas cultivadas y elaboradas en Mallorca, sobre la importancia de
cuidar y valorar nuestra salud mental y fisica. Las infusiones de T'Estim se
caracterizan por su calidad excepcional, resultado de un proceso cuidado
que combina tradicion, sostenibilidad y respeto por el medio ambiente. Las
plantas medicinales y aromdticas se cultivan con esmero en una finca situada
en SaVall de laNou, en Manacor, utilizando métodos de agricultura ecologica
y agua pura de la Font de Na Memoria. Esta atencién al detalle garantiza una
experiencia unica en cada taza. Ademds, gracias a los ingresos generados
por este proyecto, se contribuye a la creaciéon de puestos de trabajo para
personas con trastornos de salud mental, estando vinculado a iniciativas de
agricultura sostenible. Actualmente, mas de veinte personas con diagndstico
de salud mental estdn trabajando y formdndose activamente, participando
en todas las etapas del proceso de produccion. Os invitamos a visitarnos en
la feria Horeca Balear, en el stand H7. {Os esperamos!

Estel de Llevant, una fundacié sense anim de lucre
creada el 1996, treballa a la comarca del Llevant de
Mallorca acompanyant les persones amb calidesa i
compromis per promoure, preservar i millorar la seva
salut mental. Aquesta entitat impulsa un projecte
de responsabilitat social que permet generar llocs
de feina per a persones amb trastorns de salut me
tal, vinculat a iniciatives formatives en jardineria,
agricultura i viverisme.

T’Estimés un projecte que neix amb

la missio de conscienciar, a través del
consum de tes i infusions ecologiques
conreades i elaborades a Mallorca,
sobre la importancia d’estimar i cuidar
la nostra salut men; tal, alhora que
contribueix a eliminar els estigmes

associats a les malalties mentals.

Aquest projecte va comengar fa quatre anys,
combinant la produccién ecologica de plantes
medicinals i aromatiques a una finca de Sa Vall de la
Nou, a Manacor, regades amb les aigues de la Font
de Na Memoria. L'objectiu és oferir infusions d'una
qualitat excepcional, elaborades amb curairespecte
pel medi ambient. Les infusions es presenten en dues
categories principals: infusions pures, d'una sola
planta, i mescles de diverses plantes seleccionades
per les seves propietats medicinals especifiques,
assegurant unaexperiénciaunicade saboribenestar.
L'oferta es completa amb una linia de tes que, atés
que aquesta planta no es pot cultivar a les nostres
latituds, es produeix a través d'unprojecte de tes
ecologics d'alta qualitat certificats amb el segell
Ethical Tea Partnership. Aquest certificat garanteix
la promocio d'una industria justa i sostenible.

Fins a 19 varietats diferents formen la gamma de
productes de T'Estim, resultat d'un procés artesanal
que comenga amb la plantacio al Viver Bio d'Estel de
Llevant, segueix amb la sembrai la recolleccié a Sa
Vall de la Nov, i finalitza amb l'assecat i la produccio
d'infusions. Tot aquest procés és completament
manual i el duen a terme alumnes de Formacioé Dual
i persones contractades pel Centre Especial de
Treball (CET) d'Estel de Llevant.

El projecte T'Estim combina les millors formules
tradicionals amb tecnologia innovadora, amb
especial atencidé a la sostenibilitat i ['eficiencia
energeética. Disposa d'un assecador que utilitza aire
calent generat per un captador solar unic a Mallorca,
aprofitantl'energiasolarireduint lesemissions de CO..
A més, tant el material de les pirdmides que contenen
les infusionscom les bosses i capsesd'embalatgeson
100% compostables, eliminant totalment l'us de
plastics en totes les etapes del procés de produccid.
La combinacié de tecniques artesanals, ingredients
naturals i el respecte pel medi ambient asseguren
una qualitat inigualable a cada tassa de te o infusié
de T'Estim.

"El nostre moment"ésl'esldogan de T'Estim perqué ara
és el moment de lainclusié social i laboral, el moment
de defensar una agricultura ecologica i sostenible,
el moment de recuperar la tradicio i apostar per la
innovacié. Es el momento d'estimar i cuidar la salut
mental, perqué les infusions i els tes ecologics ens
ajuden a sentir-nos millor.

1£stim

www.testim-mallorca.com
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ALIMENTACIO

Contaco

+34 97186 20 20
www.ucosapobla.com

clientes@ucosapobla.es

VAC..BAG

COOKING SOLUTIONS

Contaco

+34 930 02 39 96
www.vacinbag.com

marta@vacinbag.com

~RyviLo

{4 BSA

GURIDAD AMBIENTAL

Contaco

+34 900 87 7910
www.vilolimpiezastecnicas.es

info@vilomediterraneo.es
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STAND LS + A6l
UCO SA POBLA

Empresa fundada en 1990, cumplimos 35 afios dedicada a la distribucion
de productos agroalimentarios, en la cual durante estos afios. Hemos
incorporadoproductos congelados y IV gama.

STAND AI10
VAC IN BAG

VACInBAG 5a gama a baja temperatura y cocién al vacio de calidad.
Elaboramos soluciones gastrondmicas para la restauracion que permitan
optimizar la gestion de las cocinas profesionales de restaurantes,
caterings y hoteles.Ofrecemos carnes confitadas, pescados, veganos,
guarniciones , salsas y espumas. Es un producto 100% natural, congelado
y envasado al vacio.

STAND A26
VILO LIMPIEZAS TECNICAS

En VILO Limpiezas Técnicas ofrecemos servicios de limpiezas técnicas y
desinfeccion orientados al sector profesional Horeca. Realizamos nuestros
servicios bajo los mds elevados estdndares de calidad y con los mejores
profesionales, con el fin de aportar, en las instalaciones de nuestros clientes,
seguridad, ahorro, eficacia y optimizacién de recursos como personal, agua,
electricidad, quimicos y otros consumibles. Contamos con la certificacion en
el ROESB (No registro sanitario: 1012-IBA) y con las certificaciones 1ISO 90001 e
ISO 14001 para brindar los mejores servicios. Para ofrecer a nuestros clientes un
mayor porfolio de servicios excelentes, hemos ampliado el Grupo con la empresa
Bioseguridad Ambiental (BSA), con mds de 20 afios de exitosa trayectoria
profesional y expertos en servicios de higiene ambiental como el control de la
calidad del aire interior, control y prevencion de la legionella y DDD, validacion
de salas de ambiente controlado, calidad del agua, vertidos de aguas residuales,
etc. Nuestro objetivo es construir entornos limpios, higiénicos y seguros en las
instalaciones de nuestros clientes para seguir disfrutando de su confianza y
fidelizacion.

-

Desctibrelos aqui.
rational-online.com

: ;iC,mbi Pro. iVario Pro.
Rapidez, flexibihidad
maxima potencia
para revolucionar t

dC1na.

RATIONAL
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'@'-3' green

Contaco

+34 607 20 88 57 — +34 65914 52 23

wmprof.com/es/

sortega@wener-mertz.com

XDRINKS

EXCLUSIVE DRINKS

Contaco

+34 692 3977 23
www.xdrinks.es

info@xdrinks.es

/1 O 3

P=TIT C=LL=R

Contaco

+34 640 6915 53
www.7103-petitceller.com

7103comercial@gmail.com
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STAND J3
WERNER & MERTZ

Solucionesinnovadoras para el sector de lalimpieza profesional. Paraello,
desarrollamos productos y conceptos ecolégicos ejemplares basados en
los principios de la economia circular

STAND Ji
XDRINKS

Xdrinks es unimportador y distribuidor de bebidas exclusivas (alcohdlicas
y no alcohdlicas). En nuestro portafolio contamos con marcas exclusivas
premiadas infernacionalmente para hoteles, restaurantes, empresas de
catering y bares (de cécteles). Para que te hagas una idea, en nuestro
surtido tenemos la marca mds premiada y nol del mundo de bebidas
espirituosas sin alcohol. Ademds de nuestras bebidas espirituosas sin
alcohol, le mostraremos las ultimas maquinas para bebidas heladas. jVen
y visitanos!

STAND HI1
7103 PETIT CELLER

Pequefia bodega de Mallorca, elaboradora de vinos con variedades
locales, buscando siempre la maxima calidad y expresion en nuestros
productos.

* Food Solutions

e Ice Solutions e

c-mallorca.com

@ @glacmallorca 0 Gla Mallorca

www.gl
@glac-mallorca
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FORMATE

CON PALMAACTIVA

La formacién es la mejor inversion que te puedes regalar.

Nuestro objetivo es cubrir tus necesidades y las del mercado laboral de nuestro
terrritorio a través de formacion en los sectores de restauracion, turismo, nautica y
comercio, entre otros; y con tematicas como las nuevas tecnologias, las competencias
transversales, los idiomas, el emprendimiento y la gestion de pequenos negocios.

2

il Hosteleria &
% Nautica
Comercio

Nuevas tecnologias
ldiomas

i Y mucho mas!

=

- Redes sociales
- Liderazgo emocional

- Protocolo de servicio de mesa
- Iniciacidén a la cocteleria

- Cocteleria avanzada

- Cata y gestion de vinos

- Convierte tu pasion en tu profesion

- Comunicacion efectiva

- Inteligencia emocional y éxito laboral
- Excel basico

- E-marketing

-Inglés nautico

- Microsoft word

- Haz tu web sin wordpress

-Aumenta la visibilidad de tu negocio
-Inglésy Aleman

228
5

@palmaactiva

Ajuntament

de Palma Es Restauracio

|:A:| PalmaActiva



