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Estimados profesionales de la hosteleria y la
restauracion, colaboradores y amigos

MENORCA

Es un orgullo daros la bienvenida a la tercera
edicion de Horeca Baleares Menorca, un
evento que se ha consolidado como el referente
indiscutible para el sector de la hosteleria y la
restauracion en las Islas Baleares, un lugar de
encuentro para todos los profesionales. Este
afio queremos poner sobre la mesa uno de los
retos mas apasionantes y actuales a los que
nos enfrentamos, y para ello hemos elegido el
lema “Buscando el equilibrio” donde queremos
incidir en la necesidad y responsabilidad que
tenemos de encontrar el punto justo entre
crecimiento econémico, responsabilidad social
y sostenibilidad, trabajando juntos como motor
de la economia y sociedad.
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En un contexto donde la industria HORECA estd
llamnada a liderar cambios positivos, el equilibrio
se convierte en una necesidad imperiosa.
Buscamos que cada empresa, cada profesional
y cada decisiéon contfribuya a un desarrollo mas
justo y eficiente econémico y social. Equilibrio
significa crecer econémicamente, pero también
de forma ética y responsable, cuidando de las
personas, protegiendo el entorno y la esencia
que nos hace unicos: nuestra gastronomia,
nuestro territorio, nuestro talento local y nuestra
capacidad de innovar.

A lo largo de estos 3 dias, queremos dejar
reflejodo ese espiritu. Encontraréis dentro
de HORECA BALEARES MENORCA 2025
empresas, asociaciones e instituciones publicas
comprometidas, protagonistas del cambio
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y soluciones prdcticas para un sector que no
solo se adapta, sino que lidera el desarrollo
econdmico y social en nuestra querida Menorca.
La innovacion y la fradicion convivirdn en
perfecta sintonia, como lo hacen en nuestras
cocinas, hoteles y restaurantes cada dia.

HORECA Baleares no es solo una feria: es una
declaracion de intenciones. Un espacio donde
el sector puede reflexionar, aprender y, sobre
todo, conectar. Porque si algo caracteriza a
Horeca Baleares, es su capacidad para ser
el punto de encuentro donde se construye el
futuro de nuestra hosteleria y restauracion.
Gracias por acompafarnos, por ser parte
de este vigje hacia el equilibrio y por seguir
creyendo en el potencial de un sector que nunca
deja de superarse.

iOs invitamos a recorrer el evento, conocer
a los expositores, sus productos y soluciones,
crear sinergias y planes conjuntos y sobre todo
reconectar entre todos para hacer que Horeca
Baleares Menorca sea un lugar de reflexion y
mejora para todos!

Apoyo institucional
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Un any més, torna una nova edicié d'Horeca
Balears, una de les cites més esperades pel
sector de la restauracié i I'hostaleria. Un
esdeveniment consolidat a les Illes Balears,
que defineix la nostra identitat i que, durant
uns dies, es converteix en l|'aparador del
nostre principal motor econdmic i dels seus
millors professionals.

La fira de referéncia per al sector torna a
obrir les seves portes amb una nova edicié, i
ho fa amb el proposit de cercar I'equilibri per
avangar cap a un futur on l'excelléncia en el
servei, la innovacié i la sostenibilitat siguin els
pilars fonamentals.

Un espai que convida a lintercanvi d'idees
i d'inspiracio per seguir construint un sector
fort, innovador i respectués amb el nostre
enforn, que permetrd continuar posicionant
les llles Balears al capdavant com a destinacio
d'excel-léncia.

Els ciutadans de les llles Balears hem d'estar
orgullosos de ser una comunitat turistica, on
el nostre sector de la restauracio és un dels
nostres majors valors i atractius. Un sector

HORECA Baleares Menorca 2025

que ens ha ajudat a resistir millor que altres
algunes crisis i, en altres casos, a sortir-ne més
aviat que ningu, gracies al seu dinamisme i
capacitat d'adaptacié.

Des del Govern de les llles Balears, continuam
treballant per seguir avancant en l'aposta
per la quadlitat de l'oferta, amb [I'objectiu
de garantir la sostenibilitat i transformar el
model econdmic per generar benestar per als
residents de les llles Balears.

Margalida Prohens
Presidenta del Govern de les llles Balears

'll Govern de les
QI/ llles Balears




La fira HORECA s'ha convertit en una cita ineludible de
I'hostaleria i la restauracio a Menorca i a les Balears.
HORECA és ja un pilar clau en I'evolucio del sector i una
mostra de la riquesa gastronomica de l'illa.

Enguany, amb el lema «Buscant I'equilibri», la fira no
sols reflecteix I'aposta per la innovacié i I'excel-léncia
en el sector, sind que també posa de manifest el
compromis d'HORECA amb la sostenibilitat i la
responsabilitat social. En un context global on la
consciéncia mediambiental i la sostenibilitat s'han
convertit en principis fonamentals, aquesta fira ens
convida a reflexionar sobre la necessitat de trobar un
balang entre la qualitat, la innovacio, I'eficiencia i el
respecte pel nostre entorn.

A¢o és més important que mai a Menorca, ja que
som Reserva de Biosfera des de fa més de décades,
i tenim un compromis ferm amb un desenvolupament
sostenible i responsable.

En aquest sentit, la fira HORECA té un impacte directe
en la nostra economia local, perqué no sols fomenta
lintercanvi d'idees i bones practiques entre els
professionals del sector, sind que també contribueix
a enfortir la imatge de Menorca com una destinacio
turistica de qualitat i amb una oferta gastrondmica
diversa.

En aquest sentit, és també important posar en valor
la gran varietat de producte local de primer nivell que
tenim a l'illa. Una de les activitats que es durd a terme

amb l'estald del Consell en aquesta fira, per exemple,

és un concurs de carn de be. De fet, aquesta fira és
una oportunitat per a redescobrir de nou el millor de
la nostra illa: la qualitat dels nostres productes locals,
el talent dels nostres xefs, restauradors i hostalers, i
I'esfor¢ conjunt per oferir una experiéncia unica als
nostres visitants i residents.

El turisme, I'hostaleria i la restauracié sén motors
fonamentals de la nostra economia, i és essencial
que treballem en conjunt per a crear un sector de
cada vegada més innovador i adaptat als reptes que
ens planteja el futur. Esdeveniments com aquest soén
crucials, ja que proporcionen una plataforma per a
compartir coneixements i explorar noves tendéncies
mentre valoram la nostra realitat.

Vull donar I'enhorabona als organitzadors i als
participants, perqué aquestes jornades promouen
l'intercanvi d'idees, fomenten la col-laboracié entre els
diferents agents i impulsen I'economia local.

HORECA, en definitiva, és un reflex del compromis de
Menorca amb la sostenibilitat, la innovacio i la qualitat.

CONSELL INSULAR
DE MENORCA

HORECA Baleares Menorca 2025
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El Recinte Firal de Mao acull per
tercer any consecutiu la fira Horeca,
un esdeveniment ja consolidat com a
espai de referencia per a la trobada
dels professionals de I|'hostaleria i la
restauracio a Menorca.

Horeca suposa una oportfunitat per
coneixer i exposar les novetats d'un
sector tant important com aquest per al
teixit econdmic i empresarial de tota l'illa.

En els propers dies passaran per Horeca
centenars que persones que arribaran
a Madé i a Menorca. Per qixd, sense
cap dubte la celebracié d'aquesta fira
marcard per a molts també l'inici de la
temporada turistica, i el comencament
de la maquindria per a molts d'hotels i
restaurants que aquests dies obriran les
seves portes.

HORECA Baleares Menorca 2025

El nostre municipi estd orgullés d'acollir
per tercer any consecutiu al seu recinte
firal una fira d'aquesta magnitud, i espera
que s'hi pugui celebrar per molts d'anys
meés.

Benvingudes i benvinguts!

Héctor Pons Riudavets
Alcalde de Mao
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Las Leyendas de la Gastronomia que

Brillaron en Horeca Baleares

Horeca Baleares se ha convertido en
el epicentro de la hosteleria en las Islas
Baleares, reuniendo cada afio a los
nombres mds ilustres de la gastronomia
nacional e internacional.

En 2023, rendimos homenaje a Martin
Berasategui en Mallorca, un chef
legendario con 12 estrellas Michelin,
maestro de la técnica y la elegancia en
los fogones. Ese mismo afio, destacamos
a Carlos Abellan, creador de conceptos
unicos que fusionan fradiciéon y
modernidad con un sello inconfundible.

En 2024, reconocimos a Angel Leén, el
“chef del mar”, pionero en explorar el
mundo marino con su cocina sostenible;
Albert Adria. un Vvisionario de la
vanguardia culinaria que revoluciond la
gastronomia moderna; y Paco Roncero,
referente de la innovacion y el lujo en la
alta cocina.

HORECA Baleares Menorca 2025

" r
ey i
2 e
<8 2
CAR PEDRD FRANCISCO PP
BECOAMICIENTD sEcoNoeT 8
"R BISEAN 1 PSR ESTLBAN *

i
'L;"*L

PANCE
i

.Hr =

[ .

‘.'
~oeEK1 Abnm)

LJE

Ademdas, nuestro escenario también da
cabida a los negocios y profesionales
locales, cuya dedicacién diaria ha
cimentado el éxito de la hosteleria
balear. Su esfuerzo y pasion son el alma
de nuestro sector.

Gracias por ser parte de esta gran
historia que no deja de crecer. EnHoreca
Baleares, seguimos celebrando la
excelencia, la innovacion y el esfuerzo
colectivo.



Ganadores Concursos HORECA

Baleares Menorca 2024

e H L N JUAN CARLOS GARCIA
Ganador concurso Mejor bocata gourmet 2024
THERONS

Heladero-pastelero y tercera generacion de hosteleros, ha sido
reconocido con el Premio al Mejor Heladero-Pastelero 2024 por
ACEIB y el Premio al Mejor Postre Individual 2024, ademds de ser
finalista en Tierra de Sabor 2024.

Ganador del premio al Mejor Heladero-Pastelero 2024

Apasionado de la gastronomia y firme defensor del producto local,
encuentra en el sector HORECA una plataforma imprescindible para
conectar a los profesionales de Baleares con el consumidor. "Larga
vida a HORECA".

JOSE MARIA BORRAS

Ganador concurso Cocina con pescado popular 2024

Participar en los concursos organizados por HORECA Baleares
siempre es un aprendizaje y un reto apasionante. Estos certdmenes
son una oportunidad Unica para poner en valor los productos de
nuestro mar y reinferpretarlos desde una perspectiva creativa. En
Menorca, he tenido la suerte de participar en el concurso '‘Cuina amb
peix popular’, donde elaboré un Salmonete al ajo pescador(2024) y
una mollera encebollada con naranja (2023) unas recetas de
inspiracion  tradicional que he actualizado con técnicas mds
modernas para resaltar los sabores mediterrdaneos.

Ganar este certamen en dos ocasiones y fambién el campeonato
general de pescado de descarte me ha permitido explorar aun mads
la riqueza del producto local y reforzar mi compromiso con la
sostenibilidad y la gastronomia balear. Mds alld de los premios, estas
experiencias son bonitas, ya que la familia Horeca va mds alld de un
concurso, son familia, igual que nuestras raices las cuales nos gusta
potenciar y hablar de nuestros recursos marinos.

GIANNI MONTEDORO
Ganador concurso Mejor pizza gourmet 2024

Fue en 2004 en ltalia donde aprendi el oficio de pizzero, y decidi abrir
mi propia pizzeria en Passatempo (Italia). Sin embargo, mi necesidad
de conocer nuevos lugares me llevé a dejarla y trasladarme a Valle
de Aosta donde obtuve nuevos conocimientos en cocina y pasteleria,
pero, al no sentirme realizado, entendi que mi verdadera pasién es la
pizzeria. Desde entonces me he empleado como pizzero en
diferentes lugares de Europa, como: Suiza, Dinamarca, Francia, entre
otros; lo cual me ha llevado a perfeccionar mi técnica y receta.

En 2019 tomé la decision de establecerme en Menorca, dénde hasta
hoy sigo desarrollando mi oficio con pasién y entrega.

Ganar el concurso de pizzeros fue una gran experiencia de la que
obtuve un gran aprendizaje. Participar en Horeca, me dio la
oportunidad de conocer mds del mundo de la hosteleria.

HORECA Baleares Menorca 2025 9



ESCENARIO HORCE BALEARES MENORCA

Dia 11 de Marzo 2025

11:00 - 11:30
Sergio Villalonga

Calomar relleno de vaca rojo Menorquing

con salsa de su tinta y alrmendra
Cofé Bolear

12:30 - 13:30
Kike Bayano
Fusian liguida

Brand ambassader
Coca-colg

16:00 - 16:30
Antonia Ramon Bosch

Presentacion proyecto de la finca
y de nuestro producto estrella,
queso artesano ecolégico hecho
con leche de vaca vermella
menorguing

HORECA Baleares Menorca 2025
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11:30 - 12:30
Silvia Antén

Laly Gamoenla
Restauracion Gourmet

Insuler Menor / Florette

h .« !

13:30 - 14:00 14:00 - 16:00
Jose Maria Borras CONCURSO COCINA CON
Raices y Muevos Horizonfes PESCADO PORLLAR
Menorca coma Esencia y Desting HORECA BALEARES
Gvara da bea
Restourante Aguiora Iiies Balears
Coraelura § AgroaneL.
Pienca | Wi Matorsl

16:30 - 17:00 17:00 -17:30

Juan Carlos Garcia

Patrick James

Los productos menorguins
en la cocina francesa

Conoceremos la historia del helado
y las posibilidades que nos da en

Pan y Vino un empatade

La fabrica de Ferry
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Estimados amigos y colegas:

Con gran entusiasmo, me dirijo a vosotros para
anunciar que en 2025 regresa HORECA Baleares
Menorca, una de las citas mds esperadas para
el sector de la hosteleria y la restauracion. Como
asesor de esta feria, me enorgullece ver como
sigue creciendo y evolucionando, ofreciendo una
experiencia unica repleta de novedades: productos
innovadores, servicios destacados, dindmicas vy
sorpresas que os animo a disfrutar.

HORECA no es solo una feria, sino un punto de
encuentro donde podemos establecer un contacto
mas personal y calido con otros profesionales del
sector, reconectar con proveedores de confianza
y conocer futuros aliados comerciales. Desde su
creacion, HORECA ha sido un evento disefiado
para acercarse a todas las personas y empresas
apasionadas por la hosteleria.

Mds alld de los expositores, siempre hemos buscado
ofrecer un espacio para compartir experiencias en
vivo, tal y como se vive la gastronomia: de manera
directa y participativa. Asi, en su primer afo,
arrancamos con un pequefio escenario para charlas
y mesas redondas con grandes profesionales de la
restauracion, cocineros y bartenders. Lo que comenzoé

KOLDO ROYO

como algo sencillo, pronto se convirtié en un punto
clave del evento.

Este afio, seguimos creciendo con cinco emocionantes
CONCUrsos:

-Concurso a la mejor pizza gourmet.
-Concurso al mejor bocata gourmet.
-Concurso cocina con pescado popular.
-Concurso a la mejor hamburguesa.
-Concurso de cocina con Be

El verdadero espiritu de HORECA es conectar a
auténomos, empresas y profesionales, apoydandonos
en la colaboracién de entidades.

HORECA Baleares Menorca 2025
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HOMENAJES HORECA BALEARES 2025

Menorca - Fina Puigdevall
Restaurante Les Cols

En Horeca Baleares Menorca 2025, se rendird homenaje a Fina Puigdevall, chef del restaurante Les Cols, con
dos estrellas Michelin. Reconocida por su compromiso con la gastronomia sostenible, Fina ha destacado por su
cocina local, saludable y respetuosa con el medio ambiente. Su propuesta culinaria desde Olot, Catalufia, se
caracteriza por la simplicidad, la innovacion y el respeto por los productos de proximidad, siendo un referente

de la conexion entre gastronomia y naturaleza.

Este afio homenajeamos a dos figuras excepcionales
de la gastronomia: Juan Antonio Pérez Pozo y José
Antonio Polo Criado. Su restaurante Atrio, con tres
estrellas Michelin, ha dejado una huella en la cultura
culinaria de Espafia. Ademds de sus logros, destacan
por su compromiso con la inclusion y la accesibilidad
a la cultura gastronémica a través de la Fundacién
Aftrio.

HORECA Baleares Menorca 2025

Ibiza - Jordi Roca Fontané
El Celler de Can Roca

En Horeca Baleares Ibiza 2025, se rendird homenaje
a Jordi Roca, destacado referente en la reposteria
mundial, reconocido como Mejor Pastelero del Mundo
en 2014. Su creatividad y dedicacion han dejado una
huella en la alta gastronomia, inspirando a nuevas
generaciones y convirtiéndolo en un ejemplo de
superacion en el sector.



RECONOCIMENTOS HORECA MENORCA 2025
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Loar Ferreries S.L.
COCINA POPULAR

La historia de Loar es la historia de una familia. Desiderio Allés y
Margarita Pons fundaron el negocio en los afios sesenta, abriendo
un bar que con el paso del tiempo se amplié con una fonda y casa
de huéspedes. La segunda generacion da un paso adelante y en
1988 inaugura un restaurante y un apartotel y en 2006 reforman
completamente el edificio original para convertirlo en un moderno
hotel de tres estrellas. La cocina de Loar es fiel al espiritu familiar de
negocio, con una carta honesta de platos cocinados de manera
tradicional, con calma, con el mdximo respeto por el producto y los
tiempos de coccion.

== LAzaro Alcalde
. COCINA TRADICIONAL

Su trayectoria en la hosteleria comenzé en 1972 en el Hotel S'Algar,
seguido del Sur Menorca. Entre 1976 y 1980 trabajé en El Pato Loco
de Shangri-La. Posteriormente, dedico 20 afios a la gestion del
restaurante del Club Maritimo de Mahon. Durante los ultimos 28
afos, fue el impulsor y gestor del restaurante La Minerva. Se jubilo
en enero de 2024, dejando una destacada trayectoria en el sector.

Adolfo Sintes
| PERIODISMO

Adolf Sintes Sintes (Menorca 1951), és membre numerari de l'Institut
Menorqui d'Estudis, destaca en la recerca i divulgacio de l'etnologia
i el producte local de Menorca, sobre els quals ha publicat més de
500 articles en premsa, ha estat ponent en diverses jornades,
publicat nou llibres i participat d'altres tants. Sobre el producte
alimentari local, és autor de "Trulls i tafones, la produccié d'oli a
Menorca” (2013), "Un barranc d'hortolans i arrossers, Cala en Porter”
(2016), sobre la fruita de km O, i actualment té en maquetacié un
libre sobre la produccié de sal marina a Menorca.

. Sebastian Triay
' Grupo Sagitario Hotels

(\
'1-':"%} COMPROMISO HOTELERO
W 4

Sebastia Triay Fayas es un emprendedor autodidacta vy lider del
Grupo Sagitario Hotels, con varios hoteles en Menorca. Presidente
de la Asociacion Hotelera de Menorca, apuesta por el turismo como
motor econdmico. Comenzd en los afios 70 con el Hostal Ciutadella
y hoy gestiona diez establecimientos con 220 empleados. Su
enfoque empresarial se basa en la sostenibilidad, inclusividad y el
uso de productos locales. Junto a su familia, también maneja cinco
fincas bajo la marca Sagitario Llocs. Actualmente, impulsa un nuevo
proyecto que serd el mayor hotel del casco urbano de Ciutadella.

A Pasteleria Curniola
de Ciutadella

HORNO TRADICIONAL
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La historia de Loar es la historia de una familia. Desiderio Allés y
Margarita Pons fundaron el negocio en los afios sesenta, abriendo
un bar que con el paso del tiempo se amplié con una fonda y casa
de huéspedes. La segunda generacion da un paso adelante y en
1988 inaugura un restaurante y un apartotel y en 2006 reforman
completamente el edificio original para convertirlo en un moderno
hotel de tres estrellas. La cocina de Loar es fiel al espiritu familiar de
negocio, con una carta honesta de platos cocinados de manera
tradicional, con calma, con el mdximo respeto por el producto y los
tiempos de coccion.

Escola de Restauracio
Can'Aguedet

FORMACION

| CANAGUEDET]

La Escola de Restauracio Ca n'Aguedet, gestionada por Cdritas
Menorca, facilita la insercion sociolaboral de personas en riesgo de
exclusion a través de formacion en hosteleria. Ubicada en Es
Mercadal, ofrece prdcticas en su restaurante escuela y servicios de
catering. Abierta al publico tres dias a la semana, fomenta la
gastronomia local y la sostenibilidad.

Associacié de I'Ovella
autéctona de Menorca

PRODUCTO EMBLEMATICO

Dins I'Associacio fem feina per conservar i millorar la raga, que esta
molt adaptada al medi natural de Menorca, pel que defensem la
seva pervivéncia. Es una ovella molt bona mare, amb una mitjana
de dues cries per part, amb bona aptitud lletera amb la que
elaborar un bon formatge. En l'actualitat tenim 80 explotacions
adherides amb un cens de més de 3.800 animalls.

Sa Cooperativa del
Camp de Menorca

C\S«-Euuprmrwa
DISTRIBUCION

campdrmenercn

Sa Cooperativa del Camp de Menorca es un referente en el impulso
del sector agricola y la distribucién de productos locales. Fundada
hace 12 afios, busca fortalecer el sector primario de la isla mediante
un canal de comercializacion justo y eficiente. Se dedica a la
distribucion de productos frescos y elaborados, garantizando
calidad, proximidad y sostenibilidad. A través de sus tiendas y la
restauracion, promueve el consumo responsable y la preservacion
de laidentidad gastrondmica de Menorca.

HORECA Baleares Menorca 2025
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EXPOSITORES
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Contaco

@ +34 97136 95 21
www.agromenorca.com

§ comercial@agromenorca.com
]

@O
AGROMENORCA

En AgroMenorca, somos especialistas productores de frutas y verduras,
con la mayor produccién propia en las Islas Baleares de productos KmO.
Nos dedicamos a distribuir y a dar el mejor servicio en exclusiva a todos
nuestros clientes, profesionales del sector de la Hosteleria y de la venta
minorista en general. Todos nuestros productos estdn certificados Global
Gap y asi podemos garantizar una seguridad en la higiene alimentaria,
asegurando una gran calidad y respetando todas las normativas vigentes
en dicha materia.

B TARTANA

arroz/rice

Contaco

E +34 96375 34 06

.I www.arroztartana.es

§ info@ricetartana.com

ARROS TARTANA

5a Generacion de agricultores arroceros enla Albufera de Valencia desde
finales del siglo XIX. Comercializamos arroces de produccion propia y
calidad diferenciada, con Denominacion de Origen. Para profesionales,
cocineros y foodies. Sembramos #culturadearroz

LABORATORIO

AS.HI.SA

Contaco

[2]  +3a9m1353178
www.laboratorioashisa.com

.'§ info@laboratorioashisa.com

HORECA Baleares Menorca 2025

AS.HI.SA.

Expertos en seguridad alimentaria y calidad del agua. Mds que un
laboratorio, somos tu aliado.En AS.HI.SA. llevamos mas de 20 afios
ayudando al sector HORECA de Menorca a cumplir con la normativa y
prevenir riesgos de forma sencilla y eficaz. Contamos con laboratorio
propio en la isla y un equipo de expertos que no solo analiza, sino que
asesora y acomparia en todo el proceso, para que puedas centrarte en
lo mads importante: ofrecer la mejor experiencia a tus clientes.
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TORRALBA

CIUTADELLA

Contaco

[2]  +3a9m713550
www.bodegatorralba.es

.,§ info@bodegatorralba.es

o

E®®
BODEGA TORRALBA

Torralba es un paisaje de vifiedo ubicado en Ciutadella de Menorca, que ha
nacido con la ilusién de impulsar la excelencia de los vinos de Menorca, en un
entorno sostenible y de respeto por la naturaleza de la isla. En una finca de 200
Has, fenemos plantadas en vaso 23 Has de vifia en secano, con las variedades
Garnacha, Monastrell, Malvasia y Cabernet, donde trabajamos a mano una
viticultura razonada, con animales (ovejas), cobertura vegetal, e insectos (abejas
propias) conviviendo en un equilibrio natural, donde tenemos la ambicion de
elaborar el mejor vino que nos de la tierra.El nombre de nuestra marca de vinos
Alba, viene del proceso de trabajo donde hemos despertado una tierra dormida,
un despertar igual al que se produce en los primeros rayos del Alba. Sinfiendo,
viviendo y escuchando la tierra y la isla, tenemos la isla denfro de nosotros
porqgue le damos lo que nos pide, y hacemos despertar el espiritu de Menorca en
nuestros vinos. Para que cada vez que abras una botella de Aba, la isla también
despierte dentro de fi.

CAVIAROLI

UNIQUE EXTRA VIRGIN OLIVE DIL CAVIAR

Contaco

@ +34 93127 90 89
www.caviaroli.com

§ info@caviarolicom

v

CAVIAROLI

Empresa lider en la esferificacién y encapsulacion de fodo tipo de
productos. Focalizados en traer a los cocineros ingredientes y productos
novedosos y de maxima calidad para la elaboracion y finalizacion de
sus platos. Experfos en encapsulacion de aceites y salsas, te invitamos
a probar nuestra nueva gama de “Pinturas de aceite” pars decorar y
finalizar platos y nuestra nueva "Pasta Pura de Oliva" destinada a ser tu
nuevo potenciador de sabor para todo tipo de platos y guisos.

Co

corgelat

solutions

Contaco

@ +34 9713716 4]
www.corgelat.es

é comercial@corgelat.es
]

COR GELAT

Somos  distribuidor oficial de helados Frigo en Menorca.
Comercializamosproductos de bolleria, panaderia, reposteria para
hosteleria

HORECA Baleares Menorca 2025
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LA MEJOR OFERTA EN

PAN & REPOSTERIA / QUESOS & LACTEOS /
CARNICOS CONGELADOS / GASTRONOMIA
ASIATICA / JAMON & EMBUTIDOS.

Cor Gelat le facilita los productos alimenticios
para que dedique toda su atenci—n en lo mejor
que sabe hacer. Confie en nuestra experiencia,
dando el mejor servicio y con la méxima calidad.

EL PLACER ESTAEN EL SABOR

Todos amamos la comida, leemos historias sobre ellg, le tormamos
fotos y la compartimos en redes sociales como Facebook, Instagram,
e incluso twitteamos sobre ella y presumimos de nuestros platos.
Nos gusta mostrar a nuestros amigos lo que comemos, no importa

si es “casera” o muy “sofisticada”, tomarle fotos y compartirla ya es
todo un hdbito. Hoy més que nunca la comida se ha vuelto una
Aobsesi—n!

FUNDADA EN 1913

Con tan solo catorce anos, el joven Richard
Hellmann ya alimentaba su amor por la comida
trabajando de aprendiz en el mercado local.
Cuando se mudod a Nueva York, encontrd el
verdadero éxito.

HELLMANNS

EST.1913

‘@ Vandemoortele

\ shaping a tasty future

LLEVAR UN GRAN SABOR A LA COCINA,
A LA MESA Y A CUALQUIER LUGAR

(u;uuw
El sabor y la satisfacci—n de nuestros clientes

han sido nuestra pasién desde hace mas de cien afios.
En nuestra opinidn, la alimentacién diaria deberia ser
un motivo de deleite cotidiano. Independientemente de
la ocasi—n o la comida, ya sea un acontecimiento
especial o algo habitual, el sabor es lo primero.

HORECA Baleares Menorca 2025 19
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STAND AI13

CLIMAIGAS MENORCA

Climaigas Menorca es una empresa lider en gas, climatizacion y energia en la
isla, con mas de 15 aflos de experiencia. Su equipo técnico cudlificado garantiza
comodidad y bienestar, ofreciendo soluciones eficientes y sostenibles adaptadas
a cada cliente.
CLIMAIGAS Comprometidos con el medio ambiente, Climaigas Menorca colabora con
ME M h proveedores de Gas (Repsol-Redexis) para ofrecer futuros equipamientos
compatibles con biogds, una alternativa limpia y respetuosa con el entorno.
Ademdas, trabaja con marcas eficientes y ecologicas, asegurando instalaciones
de alta calidad que contribuyen al ahorro energético y econémico.
La empresa se especializa en una amplia gama de servicios, desde instalacion y
mantenimiento de calderas y climatizacion para particulares e industrias, incluso
grandes infraestructuras y canalizaciones municipales. Su enfoque integral le
permite abordar proyectos diversos con rapidez, eficacia y seguridad.
Contaco Con sede en el Poligono Industrial de Sant Lluis, Climaigas Menorca se ha
consolidado como referente en la isla, destacando por su atencién personalizada
y capacidad de adaptacion al mercado. Su participacion en la Feria HORECA de
Menorca reafirma su compromiso con el sector hostelero, ofreciendo soluciones
energeéticas innovadoras que potencian la eficiencia y sostenibilidad de los
www_climaigasmenorca.com negocios locales.

@ +34 673 6572 33

§ climaigasmenorcao@climaigasmenorca.com
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Asociacién de cocineros y reposteros

.Y
ASCAIB

afincados en las Islas Baleares

Koldo Royo Presidente ASCAIB

Asociacion de cocineros y reposteros afincados

en las Islas Baleares

ASCAIB: Impulsando el crecimiento del
sector gastronémico en 2025.

Este 2025, ASCAIB redfirma  su
compromiso con los profesionales del
sector gastronémico, consolidando su ya
emblematico V. Campeonato de Cocina
Vegana Ciutat de Palma centrado en el
uso de productos locales, confirmando su
presencia en la nueva edicion de la feria
gastronomica de referencia HORECA
Baleares y, por primera vez, coorganizando
junto a FACYRE el prestigioso Campeonato
Nacional de Gastronomia. Estos eventos no
solo destacan la calidad y creatividad de
nuestros chefs, sino también refuerzan la
importancia de nuestra identidad culinaria.

HORECA Baleares Menorca 2025

Actividades y compromiso con la profesion

Un aflo mas, desde ASCAIB  hemos
preparado diferentes actividades:
concursos, mesas redondas, homenajes y
los tan esperados showcookings, que una
vez mads animardn el escenario de HORECA.
Cada isla tendrd su propia representacion,
con un espacio que potencie la libertad
creativa y refleje el cardcter unico de cada
territorio, aunque trabajando bajo una idea
comun.

Condécenos de la forma que mds nos
apasiona: participando en HORECA. Serd
un evento lleno de sorpresas, actividades,
concursos, showcookings y ofras iniciativas
lideradas por el presidente fundador de
ASCAIB, Koldo Royo.
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Visibilidad y apoyo al sector

Un aflo mas, ASCAIB cuenta con un espacio
especial en el stand de la Conselleria de
Agricultura, que refleja nuestra filosofia
y compromiso tanto con nuestros socios
como con la sociedad en general. En
este stand, el producto local serd el gran
protagonista, siendo nuestra prioridad
dar visibilidad al esfuerzo de ganaderos,
agricultores y pescadores, y reivindicando
el valor del sector primario.

El futuro de la hosteleria: los jévenes y la
formacion

ASCAIB es una asociacién comprometida y
centrada en la formacién de profesionales
cudlificados en hosteleria. Apostamos por el
fortalecimiento de la formacion profesional,
colaborando activamente con los centros
especializados para motivar y potenciar a
sus estudiantes.

. -] ¢

2

-

Gracias a la colaboracion con la Conselleria
de Educacion y Formacion Profesional, todas
las escuelas y centros de formacion estardn
presentes en HORECA. Asi, el evento se
convierte en una gran oporfunidad para
inspirar a los jévenes y fortalecer nuestra
profesion.

Una asociacién para todos

ASCAIB, que ya cuentacon casi 2.000 socios,
sigue creciendo y trabajando para ser una
herramienta util y motivadora para todos
los amantes de esta profesion. Nos basamos
en los principios de igualdad y diversidad:
cualquier persona que comparta nuestra
pasion tiene cabida en ASCAIB, potenciando
la riqueza cultural de la gastronomia de
cada isla.

iNos vemos en HORECA 2025 para
celebrar juntos nuestra profesiéon y nuestro
compromiso con la gastronomia!

23
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STAND BS

CULLIGAN Premium Water

Estamos cambiando el mundo a fravés del agua.

PREMIUM WATER

Contaco

[2] +34900848777
1 marketing@culligan.es

§ culliganpremiumwater.com

DDI MENORCA

Somos una compariia referente en la venta y distribucién de alimentacion
y bebidas en el canal hosteleria, que nace en 2006. En DDI, contfamos con la
implicacién y trabajo diario de mds de 1.000 colaboradores, unared de 34 centros,
450 vehiculos de reparto y cerca de 200 rutas comerciales que nos permiten
ofrecer un servicio directo, integral y cercano, adaptado a las necesidades de
cada establecimiento. Nuestro extenso catdlogo multiproducto de calidad
y primeras marcas y el esfuerzo por ofrecer el mejor servicio, son algunos de
los motivos por los que cerca de 50.000 clientes repartidos por la Peninsula
Ibérica, Islas Baleares, Islas Canarias y Andorra confian ya en nosotros. En DDI
creemos en la innovacioén, la mejora continua y la sostenibilidad, pilares que nos
permiten crecer de la mano de nuestros clientes siendo su proveedor referente.
Trabajamos en la renovacion de nuestra flota y en que todos nuestros centros se
E nutran de energia de origen 100% renovable. Nuestro trabajo es y seguird siendo

Contaco

+34 97138 34 69 ayudar cada dia a mds negocios a hacer realidad sus proyectos, sin dejar nunca
de lado nuestros valores. La implicacion y #LEALTAD como pilares, nos permiten
i encarar el futuro con #INNOVACION. Ponemos el foco en aportar #VALOR A
.gr . ;
www.grupoddies NUESTROS CLIENTES poniendo siempre foda nuestra #ENERGIA y pasion en lo

. o . que hacemos.DDI MENORCA, cuyo origen se remonta al afio 1890, es el centro
:§ ddimenorca@ddidistribucion.com  ¢on mds afios de historia de nuestra compaia.

STAND X1

DESTILERIAS DESTILERIAS XORIGUER

XORIGUER DESTILERIAS ARTESANAL

MENORCA

Contaco

@ +34 97136 2197
www.xoriguer.es

§ xoriguer@xoriguer.es

HORECA Baleares Menorca 2025 25






La conselleria de Agricultura, Pesca i Medi Natural, un afio mds,
presenta en la feria de HORECA 2025 un delicioso abanico de
algunos de los mejores productos agroalimentarios locales de
Baleares. Bajo el lema 'Som el que estimam', el estand de la
conselleria ofrece un amplio elenco de productos , agrupados o
no en algun organismo de representacion, con una caracteristica
comun: su origen local y su calidad diferenciada,. Podréis
encontrar, y por supuesto probar, unagranvariedad de productos
como quesos, aceites, vino, especias, bebidas espirituosas, miel,
productos hortofruticolas, productos ecolégicos y carnes de
razas autéctonas, entre otros. D ejanos poner al alcance de tu
mano un frozo de nuestras islas y, sobre todo, presentarte al
verdadero protagonista de esta muestra: nuestro sector primario
agroalimentario islefio, artifice del cuidado de nuestro paisaje y
proveedor de estos exquisitos productos.
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STAND D1

l' Ul Fun?elle[il d’Educacio D|RECC|() C';ENERAL DE FORMACK') PROFESSIONAL |
Ay i Universitats ORDENACIO EDUCATIVA

Direccié General de Formacit Professional
i Ordenacid Educativa

La Direccié General de Formacio Professional i Ordenacié Educativa, de la
Conselleria d'Educacié i Universitats, participa en la fira Horeca Balears (Mallorca,
Menorcai Eivissa), amb elaboracions a partir de producte local, realitzades pels
alumnes dels cicles formatius relacionats amb el sector de la restauracié com:
Técnic professional basic en Cuina i Restauracio, Técnic en Cuina i Gastronomia,
Técnic en Serveis en Restauracio, Técnic en Forneria, Rebosteria i Confiteria,
Técnic superior en Direccié de Cuina, Técnic superior en Direccié de Serveis en
Restauracio, Curs d'especialitzacié de Forneria i Brioxeria Artesanals, Técnic en

Contaco Olis d'Oliva i vins, Técnic superior en Vitivinicultura, que també parficiparan en
els showcookings organitzats durant els dies de fira.A Mallorca, aquests cicles

E +34 9711777 70 s'ofereixen als centres educatius CIFP Juniper Serra, IES Alcudia, IES Calvid, [ES

Guillem Colom Casasnoves, [ES Josep Sureda i Blanes, IES Puig de sa Font, IES

: Binissalem i IES Felanitx. a Eivissa, a [ES Baldfia, IES Isidor Macabich, IES Sa Serraii

https://fp.caib.es/ a Menorca, a IES Maria Angels Cardona. El total d'alumnes matriculats d'aquests

cicles a les llles Balears és de 1239 (840 a Mallorca, 108 a Menorca, 251 a Eivissa i

.,§ secretaria@fp.caib.es 40 o Formentera).
STAND AO

DISTRIBUCIONES HIJOS DE RAMON OLIVER

Mas de un siglo alimentando la cultura gastronémica de Mallorca por

OLIVER terameyae

DISTRIBUCIONES

Contaco

[2]  +34971432563
hroliver.es
.,§ pedidos@hroliver.es

L ECOREVOLUTION
e C Soluciones Sostenibles para la Hosteleria.

REVOLUTION

Contaco
@ +34 66137 00 74

.I www.ecorevolution.com

§ info@ecorecasens.com

o
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La hosteleria se mueve
contra el cambio climatico

Si eres hostelero, Unete a Hosteleria #PorElClima y actua por un entorno mejor. Elu:rq]E
Ademas de dar visibilidad a tu trabajo contra el cambio climatico, descubriras
nuevas formas de ahorrar en tu negocio y ser mas sostenible. :"' "';l'

e A
Entra ahora y apuntate: https://hosteleriaporelclima.es -'i.'%’

Partner nacional: Impulsado por:

, COMUNIDAD Y
HOSTELERIA #PorEIClima W%
DE ESPANA ~
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EL PALADAR JAMONERIA & DELICATESSEN S.L

TC . Somos unaempresa con clara vocacion internacional. Ademads de vender
a consumidores finales, también ofrecemos productos con formatos
para fiendas y restaurantes, dandoles la posibilidad de poder incluir en

. sus cartas y escaparates la seleccion de nuestros productos.Si quieres

) ser nuestro distribuidor en tu mercado, ponte en contacto con nosotros

y te mandaremos nuestro catdlogo especial para tiendas y restaurantes

ad; r

ESSEM

(Horeca).
Contaco
[2] 34971382362
www.elpaladar.es
.'% elpaladarcontabilidad@gmail.com
STAND B13
GPS FOOD GROUP
G PS Global Protein solutions Is a UK £300m+ Global based Import / Export
FOOD GROUP trading business with its headquarters based in London England and has

— . been established since 2008. The business has key partnerships trading
,ﬁ‘— Eis — and manufacturing offices and sites around the world. It predominantly
h FTY - . . . . . .
ﬁ_@ e tradesinanimal proteins and by-productsis considered as aglobal trading
g and supply chain specialist with its own Manufacturing division. With a
wide and varied customer base from European retailers’ processors and
manufacturers.

Contaco
E +44 (0) 208 498 6750

www.gpsfoodgroup.com

§ info@gpsfoodgroup.com

o

STAND A10-ATll
& GRUPO SUINLA
Venta y reparacién de maquinaria industrial para lavanederia,
consumibles y carros de lavanderia

Contaco

[2]  +34971433607
www.gruposuinla.com

§ suinla@gruposuinla.com
]
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IMHOTEP PREVENCIO

Ithtep En IMHOTEP somos una empresa 100% menorquina especializada

PREVENCIO | SALUT LABORAL en Prevencion de Riesgos y Salud Laboral. Contfamos con un equipo
altamente formado y experimentado que frabagja junto a grandes
empresas, PyMEs y auténomos para mejorar la seguridad laboral, reducir
la siniestralidad y potenciar la salud y productividad de los equipos.

Contaco

E +34 9713519 37
1  www.smprevencio.com

§ menorca@smprevencio.com
]

STANDBé
INCAPTO
Soluciones de café y maquinas de café para todo tipo de negocios. Café

% de especialidad en grano y mdquinas superautomaticas para ofrecer el
J mejor de los cafés con solo un click.

Contaco

[2]  +34919032433
www.incapto.com/professional

§ professional@incapto.com
)

INSULA DISTRIBUCIONS

INSULA DISTRIBUCIONS es una empresa situada en el poligono industrial de
Ciutadella. Su actividad principal es el comercio y la distribucion al por mayor de
productos alimenticios y bebidas fanto para el sector de la alimentacién como
para el sector de la hosteleria.

I l Distribuimos una amplia gama de productos ofreciendo un servicio de reparto
nsu a eficaz en toda la isla de MENORCA. Nuestros mds de 50 arfios de historia en el
DISTRIBUCIONS sector avalan nuestra profesionalidad y nos reafirman en el trabajo bien hecho,

la mejora continua y la innovacion.
Una de nuestras maximas, es garantizar la calidad y la seguridad alimentaria
de fodos nuestros productos. Para ello trabajamos con los mejores proveedores

Contaco en cada categoria y ejercemos rigurosos controles de calidad dando especial
importancia al mantenimiento de toda la cadena de frio.

@ +34 97138 0138 Disponemos de unas instalaciones de mas de 1500m2 donde almacenamos

mds de 8.000 referencias. En nuestro almacén, asi como en nuestras modernas

1  www.insuladistribucions.com camaras frigorificas, recepcionamos, almacenamos y expedimos mercancia

— diariamente dando prioridad al servicio a través de nuestra extensa flota de 12

é info@insuladistribucions.com vehiculos y mas de 20 profesionales desde primera hora de la mafiana, donde

B el trato humano y cercano para cubrir las necesidades de nuestros clienfes nos

caracterizan.
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Conselleria d'Agricultura,
Pesca i Medi Natural



Congre / Congrio Besuc /Besugo Morena Oriola / Rubio
Conger congre Pagellus acarne Muraena helena Chelidonichthys cuculus

T

Pop blanc / Pulpo blanco Boga Polido Pota
Eledone cirrhosa Boops boops Argentina sphyraena Todarodes sagittatus

¥
Gato / Gato Alatxa / Alacha Sorell / Jurel mediterraneo Maire / Bacaladilla
Scyliorhinus canicula Sardinella aurita Trachurus mediterraneus Micromesistius poutassou

L

Tord / Bodion Variada / Mojarra Pagell / Pagel Moll de roca / Salmonete de roca
Labrus viridis Diplodus vulgaris Pagellus Erythrinus Mullus surmuletus

Gerret / Caramel Mollera / Brétola Sarg / Sargo
Spicara smaris Phycis phycis Diplodus sargus
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J.JCARRERAS
ALIMENTACION

Tustamente lo mejor

Contaco

[2]  +34971361474
WWww jjcarreras.com

.'% info@jjcarreras.com

@O

J.J. CARRERAS ALIMENTACIO

JJ Carreras somos distribuidores de una gran selecciéon de carnes,
pescados, quesos, embutidos, vinos, panes y conservas de pequefios
fabricantes artesanales.Desde 1986 nuestra inquietud es la busqueda de
productos de calidad, mas sanos y con menos conservantes.Productos
bien elaborados y a buen precio que no se encuentran en grandes
superficies.Somos miembros fundadores de Selec Mardis, central de
compras formada por distribuidores repartidos por25 provincias de la
geografia Espariola. Esto nos permite negociar directamente con los
fabricantes, seleccionar los productos mas destacados de cada zona y
ofrecer la mejor relacion calidad-precio a nuestros clientes.

la‘Menorquina

DESDE 1940

Contaco

[2]  +3a971371773
www.lamenorquina.com

§ jlpascual@lamenorquina.com

[
o

LA MENORQUINA

La Menorquina refuerza su posicién como proveedor integral de postres para
restaurantes, con una propuesta de valor disefiada para mejorar la variedad y
calidad de suoferta, asicomo paraincrementar larentabilidad de los restaurantes.
Tras un exhaustivo estudio de mercado y casi un afio de colaboracion con chefs y
restauradores, la compafiia presenta ocho nuevos postres helados, cuatro postres
de pasteleria y ocho nuevos ingredientes complementarios. Los nuevos postres
helados incluyen panacota, trufitos de chocolate y avellana de Tarragona y
limon, sorbete de horchata y cortes gastrondmicos de carquifioli, crema catalana
y limén. La gama de pasteles se amplia con tartas de queso, tarta de manzana
y torrija caramelizada. Entre los nuevos complementos destacan el crumble de
galletas de mantequilla, surtido de frutas del bosque y dulce de leche. Ademas,
La Menorquina ofrece un Manual de Postres para el Chef, con recetas e ideas de
maridajes para inspirar la creatividad de los restauradores, facilitando la gestion
de los postres y el control de escandallos. La empresa se posiciona como el socio
ideal para chefs que buscan calidad, originalidad y rentabilidad en sus cartas de
postres. ; Quieres ser cliente? Llamanos al 9713717 73.

Contaco

@ +34 97136 72 Ol
www.menorcaneta.es

§ marketing@pedrosa.net

HORECA Baleares Menorca 2025

MENORCA NETA

Fundada en 2004, Menorca Neta es una empresa familiar especializada

en la comercializacién y distribucion de productos para la higiene,
limpieza, alimentacién y bebidas. Desde sus inicios, ha destacado por su
compromiso con la calidad, tanto en sus productos como en el servicio
integral que ofrece a sus clientes.
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Técnic professional basic en
Cuina i Restauracié

Técnic en Cuina i Gastronomia
Técnic en Serveis en Restauracio

Técnic en Forneria, Rebosteria i
Confiteria

Técnic superior en Direccié de
Cuina

Técnic superior en Direccié de
Serveis en Restauracié

Curs d'especialitzacié de Forneria
i Brioxeria Artesanals

Técnic en Olis d'Oliva i vins

Teécnic superior en Vitivinicultura

PROFESSIONAL

FORMACIO

ILLES BALEARS

Com cada any, la Direccié General de Formacid
Professional i Ordenacié Educativa participa en
la fira Horeca Balears que es du a terme a les illes
de Mallorca, Menorca i Eivissa, un esdeveniment
que ens permet donar a conéixer i apropar al mon
empresarial 'oferta formativa relacionada amb el
sector hoteler i de la restauracio que s'imparteix a
les llles Balears.

HORECA BALEARS, sens dubte és 'esdeveniment on
fomentar les relacions entre el professorat dels cicles
d'FP, els alumnesii els professionals de les empreses,
assegurant-se que els programes formatius estiguin
alineats amb les necessitats del sector empresarial,
a més d'actualitzar-se en les tendéncies actuals i
innovacions tecnologiques del sector.

HORECA 2025, acollirad per primera vegada
la participacié d'alumnes dels cicles formatius
relacionats amb els olis i els vins, aixi, hi haura
representacio de 12 centres educatius de les llles
Balears que ofereixen estudis d'FP i que participaran
en les tres edicions dHoreca. A HORECA Mallorca,
participaran el CIFP Juniper Serra, I''ES Alcudia, I'ES
Calvig, I'ES Guillem Colom Casasnoves, I'ES Josep
Sureda i Blanes, I'lES Puig de sa Font, I''ES Binissalem
i I'ES Felanitx. A HORECA Eivissa hi participaran
I'lES Balafia, IES Isidor Macabich i IlES Sa Serra.
Finalment, a HORECA Menorca es comptard amb la
participacié de I'lES Maria Angels Cardona.

Els centres participants, a més dinformar sobre
les diferents ofertes formatives, i participar en els
showcookings organitzats durant la fira, oferiran
als assistents diferents elaboracions a partir de
producte local, realitzades per 'alumnat.
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Gama de vehiculos
comerciales Nissan

Para trabajar mejor. Para vivir mejor.

*Consulta condiciones en nissan.es

NISSAN NIGORRA BALEARES
PALMA DE MALLORCA - 07009 - Gran Via Asima, 4 (Pol. Son Castelld) - Tel: +34 97143 23 00

MANACOR - 07500 - C/ Forners, 78 (Pol. de Manacor) - Tel: +34 97155 97 50
MAO - 07714 - C/ SEsperd, 1 (Pol. Ind. Poima) - Tel: +34 97136 22 96
IBIZA - 07800 - Av. Sant Joan de Labritja, s/n - Tel: +34 8715915 75

Consumo mixto WLTP Townstar EV: (186-210 kwh/100 km). Emisiones de CO2 WLTP: 0 g/km.
Consumo mixto WLTP Primastar e Interstar: 69 - 8 /100 km. Emisiones de CO2WLTP:180 - 210 g/km.

NISSAN NIGORRA BALEARES, VEHICULO OFICIAL HORECA BALEARES
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Contaco
@ +34 971371119

menorquinadebebidas.com

.,§ info@mbebidas.com
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MENORQUINA DE BEBIDAS

Menorquina de Bebidas S.L. Somos una distribuidora de bebidas que
fue fundada en el afio 2006. Realizamos servicio en toda la isla de
Menorca y nuestro principal objetivo es satisfacer las necesidades de
los profesionales del sector de Hosteleria y Restauracion. Entre nuestras
distribuciones mads importantes estd el GRUPO HEINEKEN (Amstel,
Heineken, El Aguila, Cruzcampo), GRUPO SCHWEPPES/PEPSI, NESTLE
WATERS (Viladrau y Perrier), diferentes bodegas de Vinos e importantes
grupos distribuidores de licor, como es el GRUPO VARMA (Ron Barceld,
Marqués de Vargas, Conde san Cristobal, Pazo san Mauro), también
contamos con la marca local de destilados BINIARBOLLA (Hierbas, Gin
Innat y Gin Glop) etc...

7\
NISSAN

V
S AN
RES

BALEA

N |

NIGO

§U1

+34 97143 23 00

NissanBaleares.com

0O

STANDNISSAN

NISSAN NIGORRA BALEARES

Nissan Nigorra Baleares, vehiculo oficial de HORECA y concesionario
oficial Nissan en nuestras islas con mas de 18 afios de experiencia, es el
partner perfecto para tu negocio.

Su equipo especialista de “Nissan Empresas” te acompariard en todo el
proceso. La gama Nissan, lider mundial del mercado de la conduccion
sostenible, destaca por su eficiencia en la reduccion de costes.

Desde turismos compactos hasta furgonetas comerciales, fodos sus
modelos disponen de las ultimas tecnologias en movilidad sostenible y
electrificacion.

nissanempresas@nissanbaleares.com

ORI GEN119

Contaco
@ +34 653 85 33 43
www.origenll9.com

.,é info@origenll9.com

ORIGEN 119

Origen 119: Innovacié i Sostenibilitat a la Fira HORECASoc Alejandro Roldan,
d'Origen 119, i ens complau anunciar la nostra participacié en la proxima fira
HORECA, on presentarem les nostres solucions més innovadores. En aquesta
edicio, ens cenfrarem en la nostra dmplia gamma de productes, amb Cadires,
fambé destacant la nostra marca representada UNNOM de solucions de
reciclatge, senyalitzacié personalitzada i panells acustics, ideals per millorar
fant la funcionalitat com l'estética de qualsevol espai. A més, comptarem amb
propostes especifiques per al sector hospitality, adaptades a les necessitats
d'aquest entorn.A l'estand, també presentarem les innovadores taules amb
estabilitzador anti coixeig, de ES-TABLE, una solucié unica per garantir
I'estabilitat i la comoditat en qualsevol ambient de treball. Aquestes meses estan
dissenyades per adaptar-se a les necessitats de cada usuari, oferint un producte
completament personalitzable i funcional.Tot el que fem a Origen 119 estd
pensat per millorar la qualitat de 'entorn laboral i personal, respectant sempre el
compromis amb la sostenibilitat i el disseny de avantguarda.Esperem veure't ala
fira i compartir les nostres solucions que marquen la diferéncial
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AT
: ! @ Colobora
i P

HORECA e
BALEARES o

CONCURSO MEJOR

HAMBURGUESA
HORECA BALEARES

1° Edlicion
13 de Marzo de 2025

.

JJCARRERAS
ALIMENTACION
Justamente lo mejor




J.J CARRERAS
ALIMENTACION

Justamente lo mejor

Pasion por la gastronomia.

JJ Carreras somos distribuidores de una gran seleccion
de carnes, pescados, quesos, embutidos, vinos, panes y
conservas de pequefios fabricantes artesanales.

Desde 1986 nuestra inquietud es la busqueda de productos
de calidad, méas sanos y con menos conservantes.
Productos bien elaborados y a buen precio que no se
encuentran en grandes superficies.

Somos miembros cofundadores de Selec Mardis, central
de compras formada por distribuidores repartidos por

25 provincias de la geografia Espafiola. Esto nos permite
negociar directamente con los fabricantes, seleccionar los
productos mas destacados de cada zona y ofrecer la mejor
relacion calidad-precio a nuestros clientes.

PESCADO FRESCO
Te lo traemos de las principales
lonjas espafiolas.

C/ S'OLIVAR, 15 MAHO (MENORCA) +34 971 361 474
jjcarreras.com

WAGYU MENORCA

La carne de la Isla
para paladares selectos

am
WAGYU

El Wagyu de Menorca es el resultado del cruce de MENORCA
la raza Wagyu originaria de Japén, famosa por la
infiltracién de la grasa en su tejido muscular.

Este marmoleado de su carne le confiere una
consistencia cremosa que no se encuentra en
igual en ningun otro tipo de carne. Literalmente
se derrite en la boca.

Su aspecto veteado es, sin duda, la clave de su sabor,
que la convierte en bocado tierno de textura sua-
ve y gran jugosidad. Su aroma es unico, ligera-
mente dulce y su sabor intenso y agradable.

Por esto y mucho mas esta considerada por los
expertos como la carne mas exquisita
del mundo.

Presentacion:
CARPACCIO-ENTRECOT
CHULETON-HAMBURGUESA
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Contaco
[2]  +34938 938909
www.patatespique.com

.'% info@patatespique.com
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PATATES PIQUE

Patatas de bolsa y aperitivos.

Contaco

g

.I santacatalina-menorca.com

§ vino@santacatalina-menorca.com
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SA CATERINA

Vino Sa Caterina SL elabora su vino Sa Caterina disponible en blanco a
partir de uvas chardonnay, malvasia, prensal, macabeo y moscatel, en
rosado y en tinto a partir de un coupage de syrah y monastrell. Las uvas
proceden del vifiedo situado en el sureste de Menorca sobre un suelo
arcillo-calcdreo. Aceite de oliva Sa Caterina cuenta con cerca de 900
olivos, de dos grandes variedades: Arbequina, cultivada principalmente
en Cataluiia, por su fruto y finura, y Picual, de origen andaluz, por su
potencia y pigmentacion.

( N SaCooperativa
=

delcampde menorca

Contaco

[2]  +34971380380
sacooperativadelcamp.com

§ info@sacooperativa.com
]

o

HORECA Baleares Menorca 2025

STAND A9

SA COOPERATIVA DEL CAMP

En Sa Cooperativa del Camp de Menorca nos unimos mds de 500 socios,
entre productores y colaboradores, con un propésito claro: promover
la sostenibilidad en el sector primario y mantener un firme compromiso
con nuestro entorno. Contamos con una sélida trayectoria de 10 afios,
respaldada por una rica historia cooperativa de casi 80 afos.Nuestra
labor se fundamenta en la vocacién de servicio y en la promocién de
productos locales. Estos pilares son la esencia de nuestra actividad, la cual
ofrecemos a través de nuestros puntos de venta y canales de distribucion,
asi como mediante experiencias gastrondmicas que destacan la calidad
de nuestros productores. En Sa Cooperativa del Camp de Menorca,
fusionamos tradicion e innovacion en un proyecto que no solo abarca
el presente, sino que también proyecta un futuro prometedor con una
identidad unica.
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Sacesa

S ELECCI

Contaco

[2]  +34941132305
sacesaseleccion.com/es/

§ sandra@sacesaseleccion.com
]

®©
SACESA SELECCION

Es una empresa joven e innovadora con 25 afios en el sector de la
alimentacién, especializada en conservas vegetales y de pescado, y
con mas de 1200 referencias que incluyen aceites, pastas, salsas, y
mas. Productos nacionales e importados, Denominacion de Origen e
incluyendo opciones BIO.

Desde 2017, se encuentra en el pol. de La Maja de Arnedo, La Rioja,
con instalaciones de 15.000m? y en proceso de ampliacion a 55.000m?.
Con una facturacion superior a 40 millones, SACESA estd preparada
para afrontar nuevos retos en el sector de food service y restauracion
organizada.

Ofrece unalinea de etiquetado para marcas de clientes, sin comprometer
la calidad del producto y el servicio que ofrece.

Busca ser proveedor integral, estableciendo relaciones comerciales a
largo plazo y apoyando a sus clientes en su crecimiento, con un equipo

‘SauLL!m

Contaco

[2]  +340669485930
www.ostraslouis.fr

§ info@luisgenaro.com
)

o

de personas que les asesora.
STAND BI

SANT LLUIS- OSTRAS LOUIS

En los tranquilas aguas del Delta del Ebro, donde el rio se encuentra con el mar
Mediterraneo, nacen unas joyas del océano que han conquistado los paladares
mds exigentes: las ostras catalanas. Con su carne firme y un sabor que evoca la
salinidad y frescura del mar, cada bocado es una explosion de la biodiversidad
marina que caracteriza estaregion. A medida que se deslizan por lalengua, fraen
consigo recuerdos de dias soleados en las costas espafiolas, donde la tradiciéon
pesquera tiene siglos de historia. Por otro lado, cruzando el canal de

La Mancha, encontramos a su equivalente francés, la ostra Marennes-Oléron.
Cultivadas en las aguas ricas en nutrientes de la costa atldntica de Francia, estas
ostras son célebres por su fextura suave y su delicado equilibrio entre lo salado
y lo dulce. Ambas, son invitaciones a un festin sensorial. Ya sea acompafiadas
de limon fresco, vinagreta de chalota o simplemente solas, cada una ofrece una
experiencia unica que refleja sus origenes. Al final del dia, son mds que simples
frutos del mar; son relatos de tradiciones, culturas y pasiones que nos conectan
con el mar y sulegado gastronomico. Asi que, sumérgete en este viaje de sabores
y disfruta de estas exquisiteces del océano. jSalud!

S

YACIRBAG

Contaco

[2]  +3493002399
www.vacinbag.com

_,§ marta@vacinbag.com

VACInBAG

VACInBAG 5a gama a baja temperatura y cocién al vacio de calidad.
Elaboramos soluciones gastrondémicas para la restauracion que permitan
optimizar la gestion de las cocinas profesionales de restaurantes,
caterings y hoteles. Ofrecemos carnes confitadas, pescados, veganos,
guarniciones , salsas y espumas. Es un producto 100% natural, congelado
y envasado al vacio.

HORECA Baleares Menorca 2025 43
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NATURALEZA CON
ALTAS PRESTACIONES

CERO COMPROMISOS, 100% ITALIANO.

De la experiencia de Le 5 Stagioni nace Harina TipoZero Superiore,
obtenida de la molienda de trigo 100% italiano, versatil y dnica,
ideal para todo tipo de masa.

le5stagioni.it/es

% T CONCURSO MEJOR
PIZZA GOU RMET
HORECA
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“T’estim”, un projecte.
social de tesi
infusions ecologique
elaborades a Mallorca
per a consciif'eHC£ar de

T'ESTIM

9
™ a1 o . . . . -

T'estim, un proyecto social de tés e infusiones ecologicas elaboradas en
.\ l l I]] Malllorca para concienciar sobre la importancia de la salud mental. La
_ o il et el Fundacion Estel de Llevant es la impulsora de T'Estim, un proyecto que
nacié con la mision de sensibilizar, a través del consumo de tés e infusiones
ecologicas cultivadas y elaboradas en Mallorca, sobre la importancia de
cuidar y valorar nuestra salud mental y fisica. Las infusiones de T'Estim se
caracterizan por su calidad excepcional, resultado de un proceso cuidado
que combina tradicion, sostenibilidad y respeto por el medio ambiente. Las
plantas medicinales y aromaticas se cultivan con esmero en una finca situada
Contaco en Sa Vall de laNou, en Manacor, utilizando métodos de agricultura ecolégica
y agua pura de la Font de Na Memodria. Esta atencion al detalle garantiza una
+34 685 40 46 3 experiencia unica en cada taza. Ademds, grgcios a los ingresos gen.erodos
por este proyecto, se contribuye a la creacién de puestos de trabajo para
personas con trastornos de salud mental, estando vinculado a iniciativas de
agricultura sostenible. Actualmente, mds de veinte personas con diagndstico
de salud mental estdan trabajando y formdndose activamente, participando
en todas las etapas del proceso de produccion. Os invitamos a visitarnos en

la feria Horeca Balear, en el stand H7. jOs esperamos!

www.testim-mallorca.com

comercialestim@esteldellevant.es

46  HORECA Baleares Menorca 2025



Estel de Llevant, una fundacié sense anim de lucre
creada el 1996, treballa a la comarca del Llevant de
Mallorca acompanyant les persones amb calidesa i
compromis per promoure, preservar i millorar la seva
salut mental. Aquesta enfitat impulsa un projecte
de responsabilitat social que permet generar llocs
de feina per a persones amb trastorns de salut me
tal, vinculat a iniciatives formatives en jardineria,
agriculturai viverisme.

Aquest projecte va comencar fa quatre anys,
combinant la produccién ecologica de plantes
medicinals i aromatiques a una finca de Sa Vall de la
Nou, a Manacor, regades amb les aigues de la Font
de Na Memoria. L'objectiu és oferir infusions d'una
qualitat excepcional, elaborades amb curairespecte
pel medi ambient. Les infusions es presenten en dues
categories principals: infusions pures, d'una sola
planta, i mescles de diverses plantes seleccionades
per les seves propietats medicinals especifiques,
assegurant unaexperiénciaunicade saboribenestar.
L'oferta es completa amb una linia de tes que, atés
que aquesta planta no es pot culfivar a les nostres
latituds, es produeix a través d'unprojecte de tes
ecologics d'alta qualitat certificats amb el segell
Ethical Tea Partnership. Aquest certificat garanteix
la promocioé d'una industria justa i sostenible.

Fins a 19 varietats diferents formen la gamma de
productes de T'Estim, resultat d'un procés artesanal
que comenga amb la plantacio al Viver Bio d'Estel de
Llevant, segueix amb la sembrai la recolleccié a Sa
Vall de la Nou, i finalitza amb l'assecat i la produccié
d'infusions. Tot aquest procés és completament
manual i el duen a terme alumnes de Formacioé Dual
i persones confractades pel Centre Especial de
Treball (CET) d'Estel de Llevant.

El projecte T'Estim combina les millors formules
tradicionals amb tecnologia innovadora, amb
especial atencid a la sostenibilitat i I'eficiencia
energeética. Disposa d'un assecador que utfilitza aire
calent generat per un captador solar unic a Mallorca,
aprofitantl'energiasolarireduintlesemissionsde CO..
A més, tant el material de les pirdmides que contenen
les infusionscom les bosses i capsesd'embalatgeson
100% compostables, eliminant totalment l'us de
plastics en totes les etapes del procés de produccio.
La combinacié de técniques artesanals, ingredients
naturals i el respecte pel medi ambient asseguren
una qualitat inigualable a cada tassa de te o infusio
de T'Estim.

“El nostre moment"ésl'eslogan de T'Estim perqué ara
és el moment de lainclusio social i laboral, el moment
de defensar una agricultura ecologica i sostenible,
el moment de recuperar la tradicié i apostar per la
innovacié. Es el momento d'estimar i cuidar la salut
mental, perqué les infusions i els tes ecologics ens
ajuden a sentir-nos millor.

F

<stim
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Conselleria d'Empresa,
Ocupaci6 | Energia

La Conselleria de Empresa, Empleo
y Energia, a fravés de la Direccion
General de Empresa, Autonomos vy
Comercio y en colaboracion con el
SOIB y la Agencia de Desarrollo Local
(ADR Balears), ha puesto en marcha
el Programa de Relevo Generacional
en Negocios, orientado a promover la
transmision, desarrollo y continuidad del
empleo mediante procesos de relevos
empresariales planificados, ordenados y
eficientes, contribuyendo de este modo
al mantenimiento y la consolidacion del
tejido empresarial de las llles Balears.

Los objetivos del programa de relevo
empresarial son evitar el cierre de
negocios  viables  economicamente
para mantenerlos en funcionamiento y
salvaguardar los puestos de trabajo, asi

El Govern impulsa el relevo en
negocios facilitando financiacion,
formacién y asesoramiento a
personas emprendedoras

como estimular el espiritu empresarial
y contribuir al desarrollo economico del
territorio.

Esta iniciativa consta de dos fases. En la
primera parte se han realizado encuestas
presenciales y cuestionarios en linea
a empresas ubicadas en municipios
de menos de 20.000 habitantes. La
recopilacion de daftos y conclusiones
dard lugar a la segunda fase, que implica
el desarrollo de un plan de actuacion
para gestionar cada negocio y su plan
preventivo.

De esta manera, en base a la informacion
obtenida se podran desarrollar diferentes
lineas de actuacion que ayudardan a
disminuir elimpacto delcierre de negocios,
una circunstancia que en municipios de




menos de 20.000 habitantes es mas
elevada.

Entre estas lineas de actuacion destaca el
disefio de una linea de ayudas por parte
de la Direccion General de Empresa,
Auténomos y Comercio, orientadas a
facilitar la financiacion externa en caso
de traspaso de la actividad. Asi mismo,

Estainiciativa tiene el Servicio de Empleo de las llles Balears

ioti (SOIB) desarrollard un plan de formacion

como Obje'l'IVOS dirigido a las personas que quieran

evitar el cierre de asumir el negocio carente de relevo, para

. . garantizar su continuidad.

negocios viables

LA Adicionalmente, la Agencia de Desarrollo

economicamente Local de las llles Balears (ADR Balears), a

por fqlfq de releVO, través del servicio REEMPRESA, serd la

encargada de identificar y analizar los

mdnfenerlos en negocios en situacion de traspaso por

i i falta de relevo, con el objetivo de contar

funCIOnGmlenfO y con una base de datos para ofrecer a los

sqlvqguqrdqr IOS emprendedores o personas interesadas,

. junto con el asesoramiento y asistencia

PUGSfOS de frqbcuo técnica para el traspaso de los negocios.

En este programa pueden participar
empresas de menos de 20 trabajadores,
independientemente de su actividad,
situadas en municipios de menos de
20.000 habitantes, que presenten falta
de relevo en la actividad o un posible
cierre por jubilacion.
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MENORCA

-RESTAURACIO -

Restauracion Menorca: Unidos por el Futuro de la Hosteleria Menorquina

Desde nuestra fundacion nuestro compromiso sigue siendo el mismo: fomentar la excelencia gastronémica, apoyar
a la Restauracion, promover la calidad en los servicios y construir relaciones de colaboracion sélidas con nuestros
proveedores.

Hoy mas que nunca, invitamos a los empresarios del sector a formar parte de nuestra asociacion y unirse a una co-
munidad comprometida con un crecimiento sostenible, capaz de afrontar los desafios del presente y del futuro con
unidad y vision estratégica.

Nuestra Mision para el 2025: Transformacion y Liderazgo

Con una mirada puesta en el futuro, en Restauracion Menorca hemos disefiado un ambicioso plan de accion para
posicionar a la hosteleria menorquina como un referente internacional. Este plan incluye:

e Campanas de promocion sectorial: Valoraremos el talento de nuestros profesionales y trabajaremos para dig-
nificar la labor que desempefian a diario. Asimismo, desarrollaremos iniciativas para dar la bienvenida a los turis-
tas que nos eligen ano tras afo, reafirmando a la isla de Menorca como un destino de excelencia gastrondmica.

e Impulso a la sostenibilidad y digitalizacion: Ofreceremos las herramientas necesarias para que el sector pue-
da adaptarse a las nuevas exigencias tecnoldégicas y medioambientales, logrando asi un equilibrio entre tradicion
y modernidad.

e Promocion del producto local y la cocina tradicional: Defendemos nuestras raices y sabores autdctonos,
apoyando a los productores locales y recuperando recetas menorquinas como emblemas de nuestra identidad
cultural.

e Defensa de un convenio colectivo justo y adaptado al sector: Trabajaremos para establecer un marco labo-
ral que contemple las particularidades de la hosteleria en Menorca, reconociendo las categorias profesionales
especificas y promoviendo condiciones laborales dignas para todos los empleados.

Por qué unirse a Restauracion Menorca CAEB

Formar parte de nuestra asociacion significa ser protagonista del cambio. Es contribuir al fortalecimiento de un
sector que genera empleo, riqueza y prestigio para nuestras islas. Es defender el esfuerzo y dedicacién que ca-
racterizan a la hosteleria menorquina, preservando su excelencia y competitividad frente a los retos de un mundo
globalizado.

En Restauracion Menorca CAEB, creemos que el trabajo conjunto es la clave para construir un futuro sostenible y
préspero para todos los actores del sector. Necesitamos sumar esfuerzos, compartir ideas y liderar la transforma-
cion que la hosteleria merece.

Juntos somos mas fuertes. Juntos garantizamos el futuro de la hosteleria menorquina. jAsociate hoy y
forma parte de este compromiso!

www.menorcarestaurants.com

ASOCIACION EMPRESARIAL DE HOSTELERIA Y RESTAURACION DE MENORCA

ETUTARELLR
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Disfrutar comiendo mientras

cuidamos lo que mas importa:
tu cuerpo, tu mente,

== nuestro planeta
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DESCUBRE

NUESTRA NOVEDAD

HORECA

BALEARES

Guia de Proveedores

=V i\

Accede a proveedores confiables en Mallorca, Menorca e Ibiza

Encuentra lo que tu negocio necesita durante TODO EL ANO

www.proveedores.horecabaleares.com



