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Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, ganó en 2025 con su Tartar de atún al estilo oriental.

VII CONCURSO MEJOR
TARTAR GOURMET

9, 10 Y 11 DE FEBRERO DE 2026
MALLORCA



JUVIMAR carn, peix i embutits patrocina el 7º concurso a MEJOR TARTAR GOURMET organizado por 
HORECA Baleares Mallorca 2026. Tendrá lugar entre el 9, 10 y 11 de febrero en el Velòdrom Illes Balears de 
Palma. 

El objetivo de este concurso es encontrar la mejor receta de Tartar Gourmet de Mallorca. No se exige 
ningún ingrediente obligatorio a usar en la elaboración.

JUVIMAR es una empresa mayorista distribuidora de productos de alimentación para hostelería, 
restauración y catering en las Islas Baleares. 

Ofrecen artículos de alimentos congelados y frescos, con gran variedad y de las mejores marcas. Cuentan 
con una extensa gama de más de 600 referencias destacadas por su calidad, siendo marcas de 
reconocido prestigio.

JUVIMAR ESEPECIALISTAS EN LA COMPRA-VENTA DE CARNE FRESCA Y 
CONGELADA, PESCADO CONGELADO, EMBUTIDOS, PRECOCINADOS Y 

VERDURAS CONGELADAS.

¿Tienes pasión por la cocina? 
¿Te gusta destacar con tu creatividad y técnica? 

¡Entonces es tu momento!

Qué vas a conseguir al inscribirte? 
    Visibilidad profesional: Estás ante un escaparate único donde te verán chefs reconocidos, empresas 
del sector y medios de comunicación.
    Contacto con el sector: Podrás hacer networking con otros profesionales, marcas y futuros empleadores.
    Premios y reconocimientos: Los ganadores reciben premios, diplomas y el respeto del sector.
    Experiencia única: Cocinar en directo en un entorno profesional, ante un jurado de primer nivel, te hará 
crecer.
   Diferenciación: Incluir tu participación en HORECA Baleares en tu CV te hace destacar en cualquier 
proceso de selección.
   Promoción en redes y prensa: Los concursantes aparecen en las publicaciones oficiales de la feria, 

¡Tu nombre y tu plato llegarán lejos!

Participar en los concursos de HORECA Baleares no solo es una oportunidad para demostrar lo que vales, 
sino también para hacer crecer tu carrera profesional en el mundo de la gastronomía. Estos concursos 
están diseñados para dar visibilidad al talento local, promover la innovación y generar oportunidades 
reales para cocineros y cocineras de todas las islas.



*Con la firma de este documento el participante acepta las 
bases del concurso, y la cesión de datos e imágenes al 
organizador y al patrocinador del concurso.

FORMULARIO DE PARTICIPACIÓN 
TARTAR GOURMET 

PATROCINADO POR JUVIMAR
Nombre del autor:

Teléfono: Email:

Nombre del establecimiento:

Nombre del plato:

Ingredientes:

Descripción de elaboración:

Fecha y firma :

RRSS:

Organiza: Patrocina: Colaboradores:



1. PARTICIPANTES
Es un concurso de inscripción libre y gratuita para profesionales de cocina. Todas las personas 
interesadas en participar tendrán que presentar su inscripción en el formulario habilitado 
https://horecabaleares.com/concursos/ o por correo electrónico info@horecabaleares.com 
enviando los datos de contacto y la receta.

2. NORMAS DE PARTICIPACIÓN
La participación será individual, y cada concursante deberá presentar una única propuesta 
gastronómica original.

Todos los platos deberán estar elaborados principalmente con materias primas y productos de las 
Islas Baleares. Se permitirá el uso de productos no locales únicamente si son necesarios para la 
elaboración y no constituyen el ingrediente principal.

Cada concursante deberá preparar 6 raciones: 5 para el jurado (de manera que dos miembros 
puedan probar cada ración) y 1 destinada a fotografías.

La elaboración principal deberá realizarse antes del concurso, ya que durante el evento solo se 
dispondrá de 10 minutos, destinados principalmente a calentar y emplatar el plato.

3. FASE CLASIFICATORIA (Presentación receta)
Las personas concursantes pasarán un primer filtro de clasificación con la receta, un jurado de 
profesionales de cocina seleccionará a los participantes en la fase final. Se notificará a los cocineros 
que pasan a la fase final del concurso.

4. FASE FINAL CONCURSO
Las personas finalistas elaborarán su propuesta durante la final que se celebrará en el marco de las 
ferias HORECA Baleares. La presentarán en cantidad suficiente, en tiempo y forma establecido, al 
jurado calificador. Cada finalista tendrá que elaborar y presentar su propuesta gastronómica de 
acuerdo con los tiempos establecidos por la organización, se hará cargo de todos los ingredientes y el 
material auxiliar necesario para elaborar su plato y lo tendrá que custodiar y guardar adecuadamente.

Los componentes del jurado valorarán los platos en cada uno de los siguientes criterios: presentación, 
técnica, sabor y aroma. Conseguirá el premio el plato que obtenga mayor puntuación. Se comunicará 
la persona ganadora al finalizar el concurso, después de la deliberación del jurado y la firma del acta 
oficial con el resultado.

6. PREMIOS
Todos los participantes admitidos a la fase final tendrán un diploma de participación según 
corresponda. La persona ganadora, además, tendrá un premio económico por importe de 500€ 
(impuestos no incluidos).

7. DERECHOS DE IMAGEN
Las personas participantes con la inscripción a los concursos ceden sus derechos de imagen, así como 
la propiedad intelectual de las receptas a la organización del concurso y al patrocinador JUVIMAR.

BASES DEL CONCURSO
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