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Hamburguesa Premium 180 gr
(100% vacuno de Galicia)
Estas vacas se alimentan con 
pastos verdes que favorecen la 
producción de una carne de sabor intenso 
y una especial presencia de 
grasa entreverada en la carne.

Pan Brioche

Hamburguesa Black Angus 180 gr
Una hamburguesa elaborada con 
carne fresca 100% raza Angus. Esta 
raza muy apreciada y originaria de 
Aberdeen (Escocia), destaca por ser 
una carne jugosa, tierna, de sabor suave 
pero intensa en los matices.

En cuanto a las hamburguesas de Eizaguirre, se trabajará con dos opciones:
Hamburguesa Premium 180 gr (100% vacuno de Galicia) y la hambuguesa Black Angus 180 
(100 % raza Angus). 

SELECCIÓN DE PANES Y HAMBURGUESAS:
Los panes elegidos para que los concursantes preparen sus recetas son The Suite Burger y Triticum,
debiendo seleccionar uno de ellos. Existen dos formatos de pan de hamburguesa brioche: 
uno de 9–10 cm (45 g) y otro de 11–12 cm (55 g). 
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9-10 cm (45 gr) 11-12 cm (55gr)



1. PARTICIPANTES
Es un concurso de inscripción libre y gratuita para profesionales de cocina. Todas las personas 
interesadas en participar tendrán que presentar su inscripción en el formulario habilitado en 
horecabaleares.com o por correo electrónico info@horecabaleares.com enviando los datos de 
contacto y la receta. 

2. NORMAS DE PARTICIPACIÓN
- Los concursantes deberán acudir directamente a las instalaciones de Ibifood para recoger el

material The Suite Burguer y las hamburguesas de Eizaguirre.  
- La participación será individual, y cada concursante deberá presentar una única propuesta 

gastronómica original.
- El objetivo del concurso es premiar a la hamburguesa más innovadora y deliciosa elaborada 

exclusivamente con carne de Eizaguirre y pan The Suite Burguer, suministrada por Ibifood.
- Cada concursante deberá preparar 6 hamburguesas:  1 entera destinada a la fotografía y 5 que se 

cortarán para la degustación del jurado. 
- La elaboración principal deberá realizarse antes del concurso, ya que durante el evento solo se 

dispondrá de 10 minutos, destinados principalmente a calentar y emplatar el plato.

3. FASE CLASIFICATORIA (PRESENTACIÓN RECETA)
Las personas concursantes pasarán un primer filtro de clasificación con la receta, un jurado de 
profesionales de cocina seleccionará a los participantes en la fase final. Dónde se notificará a los 
cocineros que pasan a la fase final del concurso.

4. FASE FINAL CONCURSO
Las personas finalistas elaborarán su propuesta durante la final que se celebrará en el marco de las 
feria HORECA Baleares Ibiza. La presentarán en cantidad suficiente, en tiempo y forma establecido, 
al al jurado calificador. Cada finalista tendrá que elaborar y presentar su propuesta gastronómica de 
acuerdo con los tiempos establecidos por la organización, se hará cargo de todos los ingredientes y el 
material auxiliar necesario para elaborar su plato y lo tendrá que custodiar y guardar adecuadamente.

Los componentes del jurado valorarán los platos en cada uno de los siguientes criterios: presentación, 
técnica, sabor y aroma. Conseguirá el premio el plato que obtenga mayor puntuación. Se comunicará 
la persona ganadora al finalizar el concurso, después de la deliberación del jurado y la firma del acta 
oficial con el resultado.

5. PREMIOS
Todos los participantes admitidos a la fase final tendrán un diploma de participación o de finalista 
según corresponda. La persona ganadora, además, tendrá un premio económico por importe de 500€ 
(impuestos no incluidos).

7. DERECHOS DE IMAGEN
Las personas participantes, con la inscripción en los concursos, ceden los derechos de imagen y la 
propiedad intelectual de las recetas a la organización del concurso y a The Suite Burguer, Ibifood y 
hamburguesas Eizaguirre. 

BASES DEL CONCURSO
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*Con la firma de este documento el participante acepta las 
bases del concurso, y la cesión de datos e imágenes al 
organizador y al patrocinador del concurso.

Nombre del autor:

Teléfono: Email:

Nombre del establecimiento:

Nombre del plato:

Ingredientes:

Descripción de elaboración:

Fecha y firma :

RRSS:

FORMULARIO DE PARTICIPACIÓN 
HAMBURGUESA

PATROCINADO POR THE SUITE BURGUER,
IBIFOOD Y HAMBUGUESAS EIZAGUIRRE 
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