
PROGRAMACIÓN 
ESCENARIO 2026

Patrocinadores institucionales:

EDICIÓN

IMPULSANDO EL FUTURO
PROTEGIENDO EL PASADO

Feria de hosteler ía y restauración
para profesionales del  sector

horecabaleares
Comparte tu experiencia 

Lunes 9 de Febrero 2026

14:30 - 15:0014:00 - 14:30 15:00 - 15:30

13:00 - 14:00

15:30 - 16:00

Kike Erazo
Chef y copropietario 

del restaurante Morralla

Ariadna Salvador Ninumá 
Chef de la Pastelería creativa y

eventos molones Ninumá 

Pau Navarro
Clandestí y Mercat Negre

Kike Bayano
Fusión liquida. Brand Ambassador Coca-Cola.

Estibaliz Villastrigo
Cocina mexicana vegetal con producto local

11:00 - 13:00

16:00 - 18:00

IV CONCURSO COCINA CON
PESCADO POPULAR

VII CONCURSO MEJOR
BOCATA GOURMET

BOCATA

PATROCINADORES:

Carlos Martínez, del restaurante US Open Café en
Rafa Nadal Academy, ganó en 2025 con su Bocata Porc 3. 

PESCADO POPULAR

PATROCINADORES:

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, 
ganó en 2025 con su plato Moralla Rest.

Lunes 9 de Febrero 2026

14:30 - 15:0014:00 - 14:30 15:00 - 15:30

13:00 - 14:00

15:30 - 16:00

Kike Erazo
Chef y copropietario 

del restaurante Morralla

Ariadna Salvador Ninumá 
Chef de la Pastelería creativa y

eventos molones Ninumá 

Pau Navarro
Pastelería Forn Fondo

Kike Bayano
Fusión liquida. Brand Ambassador Coca-Cola.

Estibaliz Villastrigo
Cocina mejicana vegetal con producto local

11:00 - 13:00

16:00 - 18:00

IV CONCURSO COCINA CON
PESCADO POPULAR

VII CONCURSO MEJOR
BOCATA GOURMET

BOCATA

PATROCINADORES:

Carlos Martínez, del restaurante US Open Café en
Rafa Nadal Academy, ganó en 2025 con su Bocata Porc 3. 

PESCADO POPULAR

PATROCINADORES:

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, 
ganó en 2025 con su plato Moralla Rest.

Patrocinadores institucionales:



Lunes 9 de Febrero 2026

14:30 - 15:0014:00 - 14:30 15:00 - 15:30

13:00 - 14:00

15:30 - 16:00

Kike Erazo
Chef y copropietario 

del restaurante Morralla

Ariadna Salvador Ninumá 
Chef de la Pastelería creativa y

eventos molones Ninumá 

Pau Navarro
Pastelería Forn Fondo

Kike Bayano
Fusión liquida. Brand Ambassador Coca-Cola.

Estibaliz Villastrigo
Cocina mejicana vegetal con producto local

11:00 - 13:00

16:00 - 18:00

IV CONCURSO COCINA CON
PESCADO POPULAR

VII CONCURSO MEJOR
BOCATA GOURMET

BOCATA

PATROCINADORES:

Carlos Martínez, del restaurante US Open Café en
Rafa Nadal Academy, ganó en 2025 con su Bocata Porc 3. 

PESCADO POPULAR

PATROCINADORES:

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, 
ganó en 2025 con su plato Moralla Rest.

Patrocinadores institucionales:

PROGRAMACIÓN HORECA 2026

Showcooking
Alumno de la Escuela de 

Hostelería de las Islas Baleares (EHIB)

Martes 10 de Febrero 2026

11:00 - 11:30 11:30 - 12:00 12:00 - 13:00

SHOWCOOKING
Jordi Cantó

Chef del restuarante Sa Clastra

Santi Taura
 Chef y propietario del 

restaurante Dins Santi Taura

Homenaje y reconocimientos (13:00 - 14:00)

Alberto Chicote Rodrigo de la Calle

COCINA COCINAPERIODISMO

DISTINCIÓN

Ramón Sánchez Miguel Gelabert 

Toni Pinya

Bar Venecia Can March
Periodista

Cadena Ser 

POPULAR EMBLEMÁTICA& CULTURA

HORECA 2025

(Manacor)
gastrónomico

COMPROMISO PRODUCTO

BARMAN

 HOTELERO
 Pau Llull Familia Amengual

Forn Fondo

Barito

EMBLEMÁTICO

 Rafa González

Patrocinadores del escenario: Colaboradores:

Hotel Pure 
Salt Port Adriano

DESARROLLO COMPROMISO
& DISTRIBUCIÓN RESTAURACIÓN

Isaac Sánchez Martín Toni Ferrer
Sánchez Alimentación Asociación de

Escola d’Hoteleria de

Restauración de CAEB
les Illes Balears (EHIB)

LABOR FORMATIVA
EHIB 

Guillermo Soler
(Willy)

PROGRAMACIÓN HORECA 2026

Showcooking
Alumno de la Escuela de 

Hostelería de las Islas Baleares (EHIB)

Martes 10 de Febrero 2026

11:00 - 11:30 11:30 - 12:00 12:00 - 13:00

SHOWCOOKING
Jordi Cantó

Chef del restuarante Sa Clastra

Santi Taura
 Chef y propietario del 

restaurante Dins Santi Taura

Homenaje y reconocimientos (13:00 - 14:00)

Alberto Chicote Rodrigo de la Calle

COCINAPERIODISMO

DISTINCIÓN

Miguel Gelabert 

 Toni Pinya

Can March
Periodista

Cadena Ser 

EMBLEMÁTICA& CULTURA

HORECA 2025

(Manacor)
gastrónomico

COMPROMISO PRODUCTO
 HOTELERO

 Pau Llull Familia Amengual
Forn Fondo

EMBLEMÁTICO
COCTELERÍA

Rafa González
Barito

& EXPERIENCIA BAR

Patrocinadores del escenario: Colaboradores:

Hotel Pure 
Salt Port Adriano

DESARROLLO COMPROMISO
& DISTRIBUCIÓN RESTAURACIÓN

Isaac Sánchez Martín Toni Ferrer
Sánchez Alimentación Asociación de

Escola d’Hoteleria de

Restauración de CAEB
les Illes Balears (EHIB)

LABOR FORMATIVA
EHIB 

Guillermo Soler
(Willy)

PROGRAMACIÓN 
ESCENARIO 2026

COCINA

Ramón Sánchez
Bar Venecia

POPULAR



PROGRAMACIÓN 
ESCENARIO 2026

VI CONCURSO MEJOR
TARTAR GOURMET

TARTAR

PATROCINADORES:

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, 
ganó en 2025 con su Tartar de atún al estilo oriental.

14:00 - 16:00 16:00 - 16:30
Pep Rigo

17:00 - 17:3016:30 - 17:00 17:30 - 18:00

Rodrigo Vallejo
Barras contemporáneas 

y actualidad: vermouth de hoy 

mandarinas de ayer.

Salva Bastida
Elaborador de bebidas caseras y 

fermentadas (BrassClub Mallorca) 

Gabriela Oliva
  Chef y propietaria de la pastelería 

Chef y copropietario de Moraduix. 
Cocina de la tierra con tradición: 

Cordero con salsa de ciruelas

y catering artesanal La Oliva

VI CONCURSO MEJOR
TARTAR GOURMET

TARTAR

PATROCINADORES:

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla, 
ganó en 2025 con su Tartar de atún al estilo oriental.

14:00 - 16:00 16:00 - 16:30
Showcooking

Pep Rigo

17:00 - 17:3016:30 - 17:00 17:30 - 18:00

Rodrigo Vallejo
Barras contemporáneas 

y actualidad: vermouth de hoy 

mandarinas de ayer.

Salva Bastida
Elaborador de bebidas caseras y 

fermentadas (BrassClub Mallorca) 

Gabriela Oliva
  Chef y propietaria de la pastelería 

y catering artesanal La Oliva



Miércoles 11 de Febrero 2026

12:00 - 14:00 14:00 - 16:00
I CONCURSO MEJOR

PINCHO
IV CONCURSO MEJOR
PIZZA GOURMET

PINCHO

PATROCINADORES:

¡NUEVO CONCURSO!

PIZZA

PATROCINADORES:

Vittorio Castri, del restaurante Las Dallas, 
ganó en 2025 con su Pizza Contemporánea.

Patrocinadores institucionales:

Patrocinadores del escenario:

Colaboradores:

11:20 - 11:4011:00 - 11:20 11:40 - 12:00

Showcooking
Felip Moreno

Javier Hoebeeck
Executive Sous Chef del Four

Seasons Resort Mallorca

David Méndez
Sous chef ejecutivo del Castillo

Hotel Son Vida

PROGRAMACIÓN 
ESCENARIO 2026


