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MALLORCA

Lunes @ de Febrero 2026

PESCADO POPULAR

Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla,
gano en 2025 con su plato Moralla Rest.

'll Govern de les

|} llles Balears
Conselleria d'Agricultura,
Pesca i Medi Natural

11:00 - 13:00 13:00 - 14:00
IV CONCURSO COCINA CON Kike Bayano
PESCADO POPULAR Fusion liquida. Brand Ambassador Coca-Cola.

, -
14:00 - 14:30 14:30 - 15:00 15:00 - 15:30
Kike Erazo Ariadna Salvador Ninuma Pau Navarro
Chef y copropietario Chef de la Pasteleria creativa 'y Clandestiy Mercat Negre
del restaurante Morralla eventos molones Ninumd

BOCATA

Carlos Martinez, del restaurante US Open Café en
Rafa Nadal Academy. gané en 2025 con su Bocata Porc 3.
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15:30 - 16:00 16:00 - 18:00
Estibaliz Villastrigo VIl CONCURSO MEJOCR
Cocina mexicana vegetal con producto local BOCATA GOURMET
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Martes 10 de Febrero 2026

11:00 - 11:30 11:30 - 12:00 12:00 - 13:00

Showcooking Santi Taura SHOWCOOKING
Alumno de la Escuela de Chef y propietario del Jordi Canté
Hosteleria de las Islas Baleares (EHIB) restaurante Dins Santi Taura Chef del restuarante Sa Clastra

Homenaje y reconocimientos (13:00 - 14:00)

Alberto Chicote
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COCTELERIA PERIODISMO PRODUCTO COMPROMISO COCINA
& EXPERIENCIA BAR & CULTURA EMBLEMATICO HOTELERO EMBLEMATICA
Rafa Gonzdlez Guillermo Soler Pau Llull Familia Amengual Miguel Gelabert
Barito (W|||y) Forn Fondo Hotel Pure Can March
Periodista Salt Port Adriano (Manacor)
gastronomico

#’._

DISTINCION COCINA DESARROLLO LABOR FORMATIVA COMPROMISO

HORECA 2025 POPULAR & DISTRIBUCION EHIB RESTA'URACIC')N
Toni Pinya Ramén Sdnchez Isaac Sanchez Martin Escola d'Hoteleria de Toni Ferrer
Cadena Ser Bar Venecia Sdnchez Alimentacion les llles Balears (EHIB) Asociacion de

Restauracion de CAEB

Patrocinadores del escenario: Colaboradores:
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. !_ il Kike Erazo, chef del Restaurante Moralla,
. ) gand en 2025 con su Tartar de atun al estilo oriental.

T TARTAR

Juuimar
14:00 - 16:00 16:00 - 16:30
VI CONCURSO MEJOR Pep Rigo
TARTAR GOURMET Chef y copropietario de Moraduix.

Cocina de la tierra con tradicion:
Cordero con salsa de ciruelas

16:30 - 17:00 17:00 - 17:30 17:30 - 18:00
Rodrigo Vallejo Salva Bastida Gabriela Oliva
Barras contempordneas Elaborador de bebidas caserasy ~ Chef y propietaria de la pasteleria
y actualidad: vermouth de hoy fermentadas (BrassClub Mallorca) y catering artesanal La Oliva

mandarinas de ayer.

3 Consel de
i Mallgrea
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Miércoles 11 de Febrero 2026

FELIPE
MORENO

e

< NEBRIJA

L

11:00 - 11:20 11:20 - 11:40 11:40 - 12:00

Showcooking Javier Hoebeeck David Méndez
Felip Moreno Executive Sous Chef del Four Sous chef ejecutivo del Castillo
Seasons Resort Mallorca Hotel Son Vida

PINCHO g, PIZZA

F ~ - - Vittorio Castri, del restaurante Las Dallas,
|N UEVO CONCURSO! 2 ; & gand en 2025 con su Pizza Contempordnea.
Nl L i

12:00 - 14:00 14:00 - 16:00
| CONCURSO MEJOR IV CONCURSO MEJOR
PINCHO PIZZA GOURMET
Patrocinadores institucionales:
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