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[V CONCURSO MEJOR
PIZZA GOURMET

17,18 Y 19 DE MARZO DE 2026

Francisco Javier Santana, del restaurante Roma Ciutadella,
gano en 2025 con su pizza Sabores de Menorca.
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LA PASSIONE PER LA PIZZA

TRADICION E INNOVACION PARA TUS PIZZAS

Desde la seleccion de los granos hasta la produccién de la harina, hemos recorrido un largo camino para obtener las
harinas de mayor calidad que puedan garantizar la produccién de pizzas superiores, gracias a la investigacién constante,
la innovacion y las materias primas procesadas con las tecnologias mds avanzadas. 96 Paises de tfodo el mundo en donde
estd presente Las 5 Estaciones.

1° Patente Rectificado Intfegrado
1° Empresa de produccion de levadura madre
1° Marca de harinas dedicada a la Pizzeria 100%

Energia procedente de fuentes renovables. Papel certificado FSC en los procesos de embolsado. CO. absorbido por el
Bosque del Molino.

UNA HARINA RESPETUOSA CON EL MEDIO AMBIENTE
Creemos en el desarrollo sostenible, por eso nuestras harinas se producen utilizando energia procedente exclusivamente
de fuentes renovables y por eso nos esforzamos cada dia por mejorar nuestro impacto en el medio ambiente.

LOS SUPERIORES TAMBIEN EN EL CONTROL DE CALIDAD

Nuestras harinas se obtienen seleccionando granos de los mejores cultivos de Italia y de todo el mundo. Cada paso, desde
la cosecha hasta la molienda, se somete a estrictos controles de calidad para ofrecer un producto sano con las mejores
caracteristicas de los granos seleccionados.

LA MEJOR PIZZA REQUIERE BUENAS HARINAS

Las harinas Le 5 Stagioni estan disefiadas y creadas para adaptarse a las distintas necesidades de los profesionales.
Trabajamos cada dia para ofrecer harinas que puedan hacer que la pizza sea mejor y mds sabrosa, y dar a los pizzeros la
oportunidad de experimentar.

Organiza: Patrocina: Colaboradores:
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BASES DEL CONCURSO

IV CONCURSO MEJOR PIZZA GOURMET

Patrocinado por Le 5 Stagioni, se celebrard los dias 17, 18 y 19 de marzo de 2026, durante la 4a edicién
de HORECA Baleares Menorca, que tendrd lugar en el Recinto Ferial de Mahén (ADR). Este concurso
tiene como objetivo descubrir la mejor receta de pizza gourmet de Menorca. La convocatoria estd
abierta a todos los cocineros profesionales que deseen participar y cumplan con los requisitos de
inscripcion. Para inscribirse, los interesados deberdn enviar un correo electrénico de solicitud de
inscripcion conforme alas bases establecidas del concurso. El ganador recibird, ademds de un trofeo de
reconocimiento, un premio en efectivo de 500 €.

1. REQUISITOS DE PARTICIPACION

- Todas las recetas deberdn ser de elaboracion propia.

- Todas las pizzas deberdn garantizar un nivel adecuado de calidad.

- Cada participante sélo podra participar con una propuesta.

-Podran participar pizzerias, pastelerias o negocios mixtos. La elaboraciéon podra realizarse por:

Un pizzero, un pastelero o un equipo formado por ambos perfiles.

- Es imprescindible que la base utilizada sea una masa de pizza, en cualquiera de sus formatos
reconocidos, tales como: Padellino, Pizza Classica, Napoletana, Pinsa, Teglia o cualquier otra variante de
pizza certificada.

2. DESARROLLO DEL CONCURSO

- La participacién serd individual y el orden de intervencién se establecerd segun la temperatura del
horno solicitada, iniciando con las pizzas saladas y continuando posteriormente con las pizzas dulces.

- Se otorgard un accésit especial para la categoria de pizza dulce destinada a produccion superior
300 kg de harina, con su correspondiente reconocimiento.

- Elaborar su receta dentro de los tiempos establecidos por la organizacion.

- Aportar todos los ingredientes y material auxiliar necesario.

- Ser responsable del tfransporte, conservacion y custodia de los productos hasta su uso.

3. EL JURADO

El jurado, designado por la organizacién, estard compuesto por profesionales de la gastronomia y
figuras relevantes, mayoritariamente baleares. Evaluardn los platos, técnica, presentacion, degustacion
y uso del producto. Ganard el plato con mayor puntuacion, y los ganadores se anunciardn fras la
deliberacion y firma del acta oficial.

4. PARTICIPANTES
Las personas participantes, con la inscripcidon en los concursos, ceden los derechos de imagen vy la
propiedad intelectual de las recetas a la organizacion del concurso Le 5 Stagioni.

5. PREMIOS
Todos los participantes admitidos obtendrdn un diploma de participacion. EI ganador de cada isla,
ademads, recibird un premio econémico de 500 €.

6. MODIFICACIONES Y ACEPTACION

El organizador, con el apoyo de los patrocinadores y colaboradores, se reserva el derecho de realizar
modificaciones en caso de que las circunstancias asi lo exijan. En este caso, las personas inscritas no
tendran derecho a reclamaciéon y se exime a la organizacion, patrocinadores y colaboradores de
cualquier tipo de responsabilidad. La participacion en el concurso implica la aceptacion de las bases.
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FORMULARIO DE PARTICIPACION

PIZZA GOURMET
PATROCINADO POR LE 5 STAGIONI

Nombre del autor:

- 4
e N
Tel¢foro. Emgi:.
- J
4 N

Nombre del establecimiento:
- il
4 N
Nombre del plato:
__________________________________________________________________________ )
4 N
RRSS:
- J
4 N\
Ingredientes:

- - - - - - - - - - - - - - - - - - " /
4 N\
Descripcion de elaboraciéon:
\ - -~ -~--°-°-°-°-°-°-°-°-°-°-°-°°/°°/°°/°/°/°°/°/°/°°°°-°"°"°-°"°"°"°"°"°"°"°"°"°"°"°"°"°"°°"CTTTTTTTTTTTTTTTTTTTCTTTTTTTTTTCTTCCC /

Fechay firma:
*Con la firma de este documento el participante aceptal las
bases del concurso, y la cesién de datos e imdgenes al
__________________________________________ organizador y al patrocinador del concurso.
-
Organiza: Patrocina: Colaboradores:

© © ® HORECA tie Wl

MEMORCA LA PASSIOME PER LA PIZZA



